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Objeto
Realizar ar;6es educacionals de fomento a Geragéo de Trabalho e Renda, junto ao
pdblico assistido pela Secretéria do Trabalho e Assisténcia Social do municipio de
Senado Pompeu - CE, promovendo uma nova dinamica social e econornica para os
participantes.

Apresentagfio da lnstituigao
O Servioo Nacional de Aprendizagem Comercial - Senac, é referéncia em educagao
profissional em todo o pais. Ha mais de 73 anos vem preparando profissionais e
empresas para atividades do comércio de bens. servioos e turismo, por meio da oferta
de soluooes educacionais, com foco no desenvolvimento de competéncias,
privilegiando a articulagao entre teoria e prética, por meio de estratégias pedagogicas
que buscam assegurar o saber conhecer, saber fazer, 0 saber conviver e o saber ser.
Por meio do Atendimento Corporativo, 0 Senac vai até as organizagoes, publicas ou
privadas, para identificar suas principais necessidades e apresentar solugéo adequada
a cada realidade, com carga horaria e formato flexivel, desenvolvendo um ambiente
propicio a inovagao, estimulando os participantes no enfrentamento aos novos
desafios e busca por novas solugoes.
Em parceria ao poder pfiblico, 0 Senac atua na execugao de politicas pdblicas e/ou
projetos. buscando 0 desenvolvimento local e sustentével.

Etapas para 0 Desenvolvimento de SoIu<;6es
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Curso: Técnicas Bésicas de lnstalagées Elétricas - 60h
Desenvolver conhecimentos e habilidades basicas necessarias para realizagéo
de instalacoes elétricas prediais de baixa tensao.

Curso: Design de Sobrancelha e Embelezamento de Cilios - 60h
Proporcionar ao participante conhecimento e técnicas de design de
sobrancelhas e embelezamento dos cilios, considerando o tipo de pele,
simetria e equilibrio das composicoes visuals, utilizando corretamente materiais
e produtos.

Curso: Clareamento de Axilas e Virilhas - 40h
Este curso tem como objetivo aperfeicoar o profissional depilador em técnicas
de clareamento de axila e virilha a partir do conhecimento sobre as estruturas
da pele e pelos e sobre a formagao de manchas da pele. E destinado a
profissionais depiladores.

Curso: Automaquiagem - 20h
Desenvolver os processos de trabalho de automaquiagem, obedecendo aos
critérios estabelecidos para a higiene tonificagao e hidratagao da pele
aplicando maquiagem basica, social. noite, nude e preta, utilizando produtos
cosméticos especificos ao tipo de rosto, olhos e boca, respeitando as
preferéncias do cliente e as tendéncias da moda.

Curso: Sobremesas Comerciais - 20h
Desenvolver conhecimentos e habilidades necessarias ao preparo de
sobremesas comerciais diversas, em conformidade com as normas de higiene
e manipulacao de alimentos.

Curso: Doces Finos para Casamentos e Eventos - 20h
Desenvolver conhecimentos e habilidades no preparo de massas, recheios e
modelagens para doces finos para casamentos e eventos em conformidade
com as normas de higiene e manipulagao de alimentos.

Cursor Preparo de Sanduiches Quentes e Frios - 20h
Desenvolver conhecimentos e habilidades no preparo de sanduiches quentes e
frios em conformidade com as normas de higiene e manipulagao de alimentos.

Curse: Salgados Refinados - 20h
Desenvolver conhecimentos e habilidades no preparo de diversos tipos de
massas, recheios, decoracao e conservagao de salgados refinados, em
conformidade com as normas de higiene e manipulacao de alimentos.
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o Curso: Tudo no Forno - 20h
Desenvolve conhecimentos e habilidades para preparar pratos quentes, doces
e salgados totalmente no forno, em conformidade com as normas de higiene e
manipulacao de alimentos.

o Curso: Brownies, cookies, trufas e suspiros - 20h
Desenvolve conhecimentos e habilidades para brownies, cookies, trufas e
suspiros, em conformidade com as normas de higiene e manipulacéo de
alimentos.

o Curso: Cozinha ltaliana: Molhos e Massas - 20h
Desenvolve conhecimentos e habilidades no preparo de massas caseiras,
molhos e recheios utilizados na preparacéo de pratos com massas, em
conformidade com as normas de higiene e manipulacao de alimentos.

3 APLICAQIKO E ACOMPANHAMENTO

As solucoes propostas estao em consonancia com a Lei N° 9.394/96 de Diretrizes e
Bases da Educacao Nacional. organizado através do piano de curso, que apresenta
todos os elementos necessaries para aplicacao. O plano é composto pelos seguintes
itens: Titulo da atividade educacional, carga horaria, modaiidade de oferta, objetivos,
indicadores de aprendizagem, organizacao curricular, metodologia, procedimentos de
avaliacao dos participantes, recursos, referéncias bibliograficas e orientacoes gerais.

Etapas de Aplicacao
- Etapa 01 - Mobilizagao Comunitéria
O processo de mobilizacao dos participantes sera realizado pela contratante, que
devera sensibiiizar a comunidade sobre a importéncia da Geragao de Trabalho e
Renda, priorizando a selecao das familias inscritas no Cadastro Unico.

- Etapa 02- Formagao Profissional
Aplicacao das acoes educacionais de acordo com a proposta comercial apresentada
em consonancia com 0 modelo pedagogico do Senac, colocando o participante como
autor do processo de aprendizagem, articulando conhecimento, habilidades e
atitudes.

- Etapa 03 — Orientacao para acesso ao Mundo do Trabalho
Os participantes terao acesso ao Banco de Oportunidades, servico voltado a atender,
orientar 6 encaminnar ao rnundo do trabalho alunos que concluiram com éXit0 BS
acoes educacionais.
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Acompanhamento técnico-pedagogico
As acoes educacionais serao acompanhadas por uma equipe técnica e pedagogica
alinhando estratégias de aprendizagens a cada tipo de necessidade, sobretudo
priorizadas a partir da demanda dos participantes, por meio da analise, planejamento,
desenvolvimento, implementacao, avaliacao e acompanhamento das melhores
solucoes.
O corpo docente é composto de profissionais qualificados, com experiéncia
profissional comprovada na area.

Responsabilidades
S50 responsabilidades da Contratada:

o Garantir 0 fiel cumprimento da proposta apresentada;
o Prestar os servicos em condicoes apropriadas para o uso a que se destinam;
o Comunicar toda e qualquer ocorréncia relacionada com a contratacao do objeto;
- Disponibilizar equipe para realizacao do objeto da contratacao;
- Responsabilizar-se pelos contratos de trabalho de seus colaboradores, arcando

integralmente com salarios, encargos trabalhistas, securitarios e previdenciarios
decorrentes, que incidam cu venham a incidir direta ou indiretamente sobre 0 objeto
contratado;

- Fornecer material de consumo e didatico aos participantes;
o Assegurar acompanhamento técnico e pedagogico;
o Realizar a matricula e o cadastramento dos alunos nas turmas;
o Emitir certificados aos alunos aprovados conforme critérios de avaliacao

descritos nesta proposta em até 30 dias apos a conclusao do curso;

S50 responsabilidades da Contratante:
o Efetivar o pagamento do preco ajustado a tempo e a modo;
o Zelar, juntamente com contratado, pela transparéncia e peio empenho nos sen/icos;
o Comunicar, imediatamente, ao contratado, qualquer anormalidade veriflcada na

execucao dos servicos contratados, de modo a permitir a pronta adocao das
providéncias cabiveis;

~ Recrutar e selecionar os participantes;
0 Enviar FEIBQQO 8 dOCUl'Tl8flIaQ3O G05 participantes com até 5 (cinco) dias liteis de

antecedéncia da realizacéo da atividade.
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4 AVALIAQAO E RESULTADOS

A avaliacéo do participante sera a partir dos critérlos avaliativos da instituicao
contratada, 0 Senac Ceara, que se baseia nas competéncias definldas no plano de
curso, por meio dos indicadores de aprendizagem e desempenho do participante
durante atividades realizadas de forma continua e cumulativa. No diagnostlco do
processo ensino-aprendizagem, prevalecendo os aspectos qualitativos sobre os
quantitatlvos dos resultados obtidos ao longo do periodo.
Nesta metodologia da avaliacéo, o participante seré avaliado por unidade tematica,
obedecendo aos seguintes critérios: Habilldades a serem aplicadas; Apresentacao do
dominio de Conhecimentos e Atltudes adotadas. Ao final do programa serao atribuidas
as seguintes mencéesz

- Atendido (A) - Quando o participante demonstrou o desempenho do
indlcador prevlsto com sucesso;

~ Parcialmente Atendido (PA) - Quando 0 participante demonstrou o
desempenho do indlcador previsto de maneira parcial, preclsa melhorar
ao longo do processo cle aprendizagem;

o Nao Atendido (NA) - Quando o participante nao demonstrou
desempenho satisfatorio previsto.

Para fins de certlficacao, sera conslderado aprovado o participante que obtiver no
minimo 75% de frequéncia e mencoes A e PA, materializados no conceito D -
Competéncla Desenvolvida. Caso o participante nao tenha alcancado os indicadores
previstos e tenha obtido 0 conceito NA, ele sera avaliado com: CND - Competéncla
Nao Desenvolvlda e tera dlreito a recuperacéo, nos termos do Regimento do Senac.

5 CUSTOS E FINANCIAMENTO

Produto/Servlgo CH Part. lnvestlmento
(em R$)

Tecnicas Bésicas de lnstalacoes Elétricas 60h 20 R$ 12.523,60

Design de sobrancelhas e embelezamento de
cilios

60h 20 R$ 1‘1.841,6O

Clareamento de Axllas e Virllhas 40h 20 R$ 6.657,70

Automaquiagem 20h 20 R$ 5.85250

Sobremesas Comerclais 20h 20 R$ 5.852,60

Doces Finos para casamentos e Eventos 20h 20 R$ 5.490,8O

> Preparacao de Sandulches Quentes e Frios 20h 20 R$ 6017,70

Salgados Refinados 20h 20 R$ 7494,70
l
l Tudo no Forno 20h 20 R$ 5569,90
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- Atendido (A) - Quando o participante demonstrou o desempenho do
indlcador prevlsto com sucesso;

~ Parcialmente Atendido (PA) - Quando 0 participante demonstrou o
desempenho do indlcador previsto de maneira parcial, preclsa melhorar
ao longo do processo cle aprendizagem;

o Nao Atendido (NA) - Quando o participante nao demonstrou
desempenho satisfatorio previsto.

Para fins de certlficacao, sera conslderado aprovado o participante que obtiver no
minimo 75% de frequéncia e mencoes A e PA, materializados no conceito D -
Competéncla Desenvolvida. Caso o participante nao tenha alcancado os indicadores
previstos e tenha obtido 0 conceito NA, ele sera avaliado com: CND - Competéncla
Nao Desenvolvlda e tera dlreito a recuperacéo, nos termos do Regimento do Senac.

5 CUSTOS E FINANCIAMENTO

Produto/Servlgo CH Part. lnvestlmento
(em R$)

Tecnicas Bésicas de lnstalacoes Elétricas 60h 20 R$ 12.523,60

Design de sobrancelhas e embelezamento de
cilios

60h 20 R$ 1‘1.841,6O

Clareamento de Axllas e Virllhas 40h 20 R$ 6.657,70

Automaquiagem 20h 20 R$ 5.85250

Sobremesas Comerclais 20h 20 R$ 5.852,60

Doces Finos para casamentos e Eventos 20h 20 R$ 5.490,8O

> Preparacao de Sandulches Quentes e Frios 20h 20 R$ 6017,70

Salgados Refinados 20h 20 R$ 7494,70
l
l Tudo no Forno 20h 20 R$ 5569,90
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Brownies, cookies, trufas e Susplros 20h 20 R$ 8.385,00
Cozinha ltallana: Molhos e Massas 20h 20 R$ 7.470,9O

TOTAL 220 R$ 83.157,10

‘Os cursos incluem todo material dldatlco, de consumo e custos com a loglstica de execuqao.

O lnvestlmento total e de R$ 83.157,10 (Oitenta e trés mil, cento e clnquenta e sete
reals e dez centavos). No valor, esta incluido todas as despesas e encargos
inerentes ao fornecimento do objeto desta proposta, tals como: taxa de administracao,
tributos lncidentes, encargos socials, trabalhistas e outros que, direta e indiretamente,
incidam sobre o cumprimento da proposta apresentada.
Os paqamentos devem ser efetuados apés a realizacéo de cada curso, por meio de
deposito ou transferéncia bancaria em favor do SENAC - Service Nacional de
Aprendizagem Comerclal, nas agéncias do Banco do Brasil na conta de numero 4381-
8 - Agéncia 1369-2, devendo o comprovante de deposito ser enviado para o SENAC -
Unidade Financeira, através do e-mail railanesousa@ce senac hr

O Senac é dlspensado de licitacao conforme lei federal n° 8.666/93, estabelecldo
no lnclso XIII do art. 24, transcrito a seguir:

“Art. 24. E dispensével a //'oitag:ao.'
XIII — na contratagéo de instituigéo brasileira regimental ou estatutariamente da
pesquisa, do ensino ou do desenvolvimento institucional, ou de instituicao
dedicada a recuperagao social do preso, desde que a contratada detenha
inquestionével reputagéo ético-profissiona/ e néo tenha fins Iucrativos/'

Esta proposta tem prazo de valldade de 60 (sessenta) dias corridos. Caso esteja de
acordo com as condicoes propostas, sollcitamos assinar folha de aceite com a devlda
autorlzacao do servico.

lguatu, 20 de Outubro de 2021

I

Juliana Hor
Consultora de Nexocios

Llduina Vielra Bez‘;&;a Franco de sa
Gerente Senac lguatu
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Aprovamos a PROPOSTA N° 142/2021 e autorlzamos a execucao do que nela esta
especiflcado.

)L£& ,. _/C’ de _ 0“; Q &/Q de 2021
l

WW Carimbo e assinatura
- ' Benevldes Silva

:>‘%gaall\o,Dewivolvimunlo' “ ‘a Social
ggiizfi?03!202 1

CONTATOS DO SENACICE:

Consultor de Negoclos:
Juliana Horas — 'ullanalworas§a}ce senac br
88. 99205 1492

Gerente de Negocios Estratéglcos:
Isaac Colmbra - isaacco|mbra@ce senacbr
88. 99902 0023
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Formulario com dados para elaboracao de contrato

RAZAO SOCIAL:
CNPJ N°:
INSCRIQAO ESTADUAL N°:
ir~iscRcAo MUNICIPAL N°:
ENDEREQO COMPLETO:
REPRESENTANTE LEGAL:

NACIONALIDADEI

ESTADO CIVIL:

PROFISSAOI

IDENTIDADE N°I

CPF N°t

ENDEREQO RESlDENC|ALi

OBJETO:

DOCUMENTAQAO NECESSARIA:
- 1. Contrato social e ultimo aditivo da empresa contratada;
- 2. CNPJ da empresa contratante

8

$9D'E(,€,;_

5 93 %
La

F I nFecomercio - S€‘fl<3(
“T>".":»\ ‘T1-'\“I'l'.7\'. H ‘EX.

ANEXO I

Fm )1

Rubric: /
ATENDIMENTO
CORPORATIVO

Formulario com dados para elaboracao de contrato

RAZAO SOCIAL:
CNPJ N°:
INSCRIQAO ESTADUAL N°:
ir~iscRcAo MUNICIPAL N°:
ENDEREQO COMPLETO:
REPRESENTANTE LEGAL:

NACIONALIDADEI

ESTADO CIVIL:

PROFISSAOI

IDENTIDADE N°I

CPF N°t

ENDEREQO RESlDENC|ALi

OBJETO:

DOCUMENTAQAO NECESSARIA:
- 1. Contrato social e ultimo aditivo da empresa contratada;
- 2. CNPJ da empresa contratante

8

$9D'E(,€,;_

5 93 %



E

f°§EI_]c;

Q '
°F\c #1’

Rubric!
/'1 ATENDIMENTO

INVESTIMENTO SENAC

Conforme negoclacoes, o SENAC disponibllizara gratuitamente para o

ANEXO ll

municipio as acoes conforme cronograma e detalhamento abaixo:

Curso Valor Execugao do Curso

Tensao — 200h
Eletricista lnstalador Predial de Baixa R$ 36136.80

Nov. /2021 a Fev./2022

Cabeleirelro Assistente - 230h Rs sa.as3,e0 Nov./2021 a Mar./ 2022

Salgadeiro — 160h R$ 41 .O56,4O Dez./2021 a Fev./2022

Cozinha Regional - 40h R$ 10.455,3O Dez./2021

Cake Design - 40h R$12.131,30 Jan. a Dez./2021

TOTAL R$ 138.633,40
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