
’l'llll

V’Kl) 1(.l .
', V . zv . . . . i " ifli

4% .Pr.cfc1.tum Mumcipzll dc Scnador Pumpcu I
1% 1 1/

W

4', “*3

“war;

.1I F_ Q- "T \

A" . 4 A ,1 > .

. ".1 \ ‘Q’ . ;= _ ~ 7\ ..»- --»¢,/ . 1-, ,

2 ‘" Fla

I ‘*1

.-,‘Zil-

~.@-rfléx/'

F-Zutrry\\‘m_

ESTUDO TECNICO PRELIMINAR

1. |NTRoouq:/'10
O presente estuolo tem como finalidade ernbasar a elaboracao ole aquisicoes de
géneros alimenticios olestinaolos a atenoler as necessiolaoles das diversas Unidades
Aolministrativas do Municipio ole Senador Pompeu-CE, identificanclo e analisando
os cenarios para o atendirnento cla olemanda que consta no Docurnento de
Forrnalizacao ola Demanda - DFD, bern como olennonstrar a viabilidaole técnica e
econornica clas solucoes iolentificaolas, fornecenolo as informacoes necessaries
para subsioliar 0 respectivo processo de contratacao.

1.1. AQEA REQUISITANTE

_‘_"‘_'l

__ .

AREA REQUISITANTE
Secretaria de Financas, Administracéo e Gestéo

l Secretaria de lnfraestrutura
j Secretaria de Saude
1Secretaria do Trabalho, Desenvolvimento ei . . 4 . Maria Fabiana Benevides Silval Assistencla Social
ll Secretaria de Agricultura, Recursos Hidricos e lzabelle Lopes Chagas da Silva de
l lvleio Ambiente Lima 1
I Secretaria de Educacéo, Cultura e Desporto Antonia lroneide Vidal Pinheiro ‘

RESPONSAVEL
Alana Selsa Pinheiro Juca

Francisco Valberlanio Martins
Sara Thayse de Souza 1

Bezerra

2. NECESSIDADES ADMINISTRATIVAS

‘Para dernonstrar as necessidacles administrativas para a aquisicéo ole géneros
alinnenticios olestinados a atencler as diversas uniclaoles administrativas do
lvlunicipio cle Senaolor Pompeu-CE, é importante considerar uma série ole fatores
que influenciarn essa demanda. Aqui estao algumas das principals necessidades
aclministrativas:

2.1. PLANEJAMENTO OFQQAMENTARIO: O processo de aquisicao deve estar
alinhado conn o orcarnento disponivel para a compra ole alimentos. lsso envolve
cleterrninar quanto pode ser gasto ern géneros alimenticios, garantinclo que haja
recursos suficientes para ate-noler as necessidacles ole toclas as unidacles
aolministrativas.

2.2. SELEQAO DE FORNECEDOIIEES: E necessario iclentificar fornecedores
confiaveis e qua oferecam produtos ole qualiclade a precos cornpetitivos. lsso
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pode envolver a realizacao de licitacoes ou cotacoes para garantir transparéncia e
obter o rnelhor custo-beneficio.

2.3. LOGlSTlCA E DISTRIBUIC/KO: Uma vez adquiridos os géneros alirnenticios, é
preciso planejar a logistica de entrega e distribuicao para garantir que os
alimentos cheguem a cada unidade administrative de forma oportuna e em
condicoes adequadas.

2.4. CONTROLE DE ESTOQUE E VALIDADE: E fundamental irnplementar urna
sistemética de controle de estoque para monitorar os niveis de alimentos
disponiveis em cada unidade e garantir que nao ocorrarn desperdicios. Além
disso, é necessario acompanhar as datas de validade dos produtos para evitar o
consumo de alimentos vencidos.
2.5. DADFZOES DE QUALIDADE E SEGUFIANQA ALIMENTAF2: Assegurar que os
alinnentos adquiridos atendam aos padroes de qualidade e seguranca alirnentar é
uma prioridade. lsso envolve verificar a procedéncia dos produtos, garantir due
sejam arrnazenados adequadamente e que estejam de acordo com as normas
sanitarias vigentes.

2.6. ATENDIMENTO AS ESPECIFICIDADES LOCAIS: Considerar as caracteristicas e
preferéncias culturais da comunidade de Senador Pompeu-CE ao selecionar os
alirnentos a serem adquiridos, garantindo que atendarn as necessidades
nutricionais e ao paladar local.

Ao atender a essas necessidades adrninistrativas, é possivel garantir due as
diversas unidades administrativas do municipio de Senador Pompeu-CE recebam
os géneros alirnenticios necessarios para suas operacoes de forrna eficiente,
econornica e em confornnidade com as regulamentacoes locais.

3. Possiveis soLu<;oEs DE MERCADO

Existem varias solugoes de mercado para aquisigoes de géneros alimenticios para
atender as necessidades das diversas Unidades Administrativas do Municfpio de
Senador Ponnpeu-CE. Aqui estéo algurnas opcoes com suas vantagens e
desvantagens:

3.1. AQUISKIAO DIRETA DE FOFZNECEDORES LOCAISI

u\T{L

VANTAGENS I DESVANTAGENS
Estimulo a economia local e apoio aos Lirnitacéo da variedade de produtos
produtores cla regiao. disponiveis localnnente.
Possibilidade de negociacao de precos Dependéncia de sazonalidade e
favoraveis devido a proxirnidade. disponibilidade dos fornecedores.
Frescor e qualidade dos produtos podem Possibiliolade de falta de padronizacéo nos
ser mais controlados. produtos.
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3.2. AQUISIQAQ ATRAVES DE LICITAQOES PUBLICASZ ~\‘___/

\/ANTAGENS DESVANTAGENS

Processo transparente e regulamentado
legalmente.
Potencial para obter pregos competitivos
devido a concorréncia.
Maior garantia de qualidade e
conformidade com normas sanitérias.

Tempo e recursos necessarios para a
organizacao do processo licitatorio.
Complexidade burocratica pode atrasar o
processo de aquisicéo.
Possibilidade de fornecedores clistantes
participarem, aumentando custos
logisticos.

3.3. CONTRATAQAO DE FORNECEDORE
ASSOCIAQDES LOCAISZ

S ATFZAVES DE COOPERATIVAS OU

VANTAG E N S DESVANTAGENS

Apoio a comunidade local, promovendo o
desenvolvimento sustentavel.
Poder de negociacao conjunto pode
resultar em melhores precos.
Maior controle sobre a qualidade dos
produtos devido ao envolvimento direto.

Necessidade de coordenacao e
organizacéo entre os membros da
cooperativa.
Possibilidade de conflitos internos entre os
membros.
Variacao na disponibilidade e capacidade
de proclucao das cooperativas.

3.4. UTILIZAQAO DE PLATAFORMAS DE COM PF?/-\ ON LINE:
VANTAGENS DESVANTAGENS

Facilidade de acesso a uma ampla
variedade de fornecedores e produtos.
Agilidade no processo de compra e
comparacao de precos.
Possibilidade de obter descontos ou ofertas
especiais.

Risco de fornecedores nao confiaveis ou de
produtos de qualidade duvidosa.
Custos adicionais de entrega e logistica
podem encarecer o processo.
Menor controle sobre a origem e qualidacle
dos produtos.
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Cada uma dessas solucoes pode ser adequada dependendo das prioridades,
recursos e necessidades especificas do Municipio de Senador Pompeu-CE. Uma
combinacéo de abordagens também pode ser considerada para otimizar os
beneficios e mitigar as desvantagens.

4. Dsscnicixo DA so|_u<;Ao ESCOLHIDA

Com base na analise conduzida durante a fase preparatoria desta licitacéo, e
fundamentando-se nas exigéncias e prerrogativas da Lei 14.133/2021, conclui-se
que a solucéo adotada para o atendimento das necessidades das diversas
unidades administrativas do Municipio cle Senador Pompeu-CE é a aquisicéo de
géneros alimenticios através de licitacao puplica, e a mais adequada existente no
mercado. Este Estudo Técnico Preliminar (ETP) foi desenvolvido visando garantir o
alinhamento com as disposicoes legals vigentes, bem como as melhores praticas
mercadologicas e de gestao que possam interferir na contratagao.
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Conforme o artigo 23 da Lei l4.l33/2021, que preconiza a compatibilidade do valor
estimado da contratacao com os valores praticados pelo mercado, a solucao
escolhida leva em consideracao a analise de mercado detalhada, bem como a
observancia a Selecao da Proposta mais adequada, garantindo o
Desenvolvimento Nacional Sustentavel, principio este enunciado no artigo 5° da
mesma lei. A conformidade ola solucao com o mercado foi aferida por uma ampla
pesquisa de precos e condigoes, garantindo o critério de selecao da Proposta apta
a gerar o resultado mais vantajoso para a Administracao Pililolica.

Para assegurar a viabilidade, adequacao e legalidade da solucao proposta, todos
os procedimentos e requisitos legals estao sendo cumpridos, incluindo-se a
definicao do objeto, as condicoes de execucao e as providéncias a serem adotadas
antes da celebracao do contrato, conforme estipula o artigo 18 e seus incisos da
Lei 14.133/2021.

A solucéo administrativa ora estudada é capaz de se justificar tecnicamente, por
tudo que ja fora exposto nos topicos anteriores, tendo em vista a necessidade
administrativa em Expertise especifica na area de gestao de pessoas, e a maior
possibilidade de controle, acesso e comunicacéo dos dados de gestéo de pessoal
e frequéncia, unido assim a demanda com as solucoes disponiveis identificadas,
tornando viavel a escolha descrita.

Sob o prisma economico, também, pertine destacar sumariamente que se trata
de uma medida que tem valor de mercado proporcional com os ganhos que sua
contratacao tem potencial de refletir, em especial porque, pode representar
melhoria na alocacao dos recursos ptiblicos disponiveis, utilizando de maneira
racional as receitas que compéem o orcamento do orgao.

5. JUSTIFICATIVA DA CONTRATAQAO:

A contratagao de géneros alimenticios para atender as diversas unidades
administrativas do l\/lunicipio de Senador Pompeu - CE é uma necessidade
essencial para garantir o funcionamento adequado e continuo dos orgaos
ptiblicos. A presente justificativa visa fundamentar a importéncia e a urgéncia
dessa contratacéo, destacando os seguintes pontos:

5.1. A futura aquisicao de gé-neros alimenticios por meio de formacao de Registro
de Precos e necessaria, pois o estoque esta em baixa e em alguns casosja nao ha
disponibilidade de alguns itens, ejé necessitando de um novo processo licitatorio
para celeloracao de novos contratos. Os materials aqui elencados foram
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selecionados pelo Orgéo Ordenador de despesa, uma vez que, para o continuo
andamento olas rotinas administrativas nos setores vinculados, e também em
relacao a atendimentos de usuarios e os demais visitantes (autoridades, visitantes,
comunidades e etc), tais objetos comuns precisam estarem disponiveis, conforme
o aumento da demanda nesses setores. '

5.2. Considerando que as unidades administrativas tem por finalidade basica
planejar e executar politicas na Gestao Publica com especial atencgao aos seus
setores vinculados, visando o bem comum de interesse social, e por nao possuir
armazenamento de produtos e nem abastecimentos proprios, nos usos de suas
atribuicoes normativas discricionérias e vinculativas vem primordialmente pela
necessidade de escolha, no momento em que a administracao atribuira
beneficios individualizados e singulares apenas a um (ou alguns] dos interessados
que estejam em condicoes de recebé-los.

5.3. ECONOMIA E EFICIENCIA NA GESTAO PUBLICA: A adocao de um processo de
compra centralizado, como o Registro de Pregos, promove a economla e
eficiéncia na gestéo publica. Permite a aquisigéo de alimentos em maior escala,
possibilitando melhores negociacoes de precos e condicoes, reduzindo custos e
otimizando recursos. Optou-se ainda pelo registro de pre<;o em virtude da
imprevisibilidade das demandas ao longo do ano o que inviabiliza qualquer
pretensao de definicao de quantitativos fixos para contratacoes.

5.4. ATENDIMENTO A LEGISLAQAO VICENTE: A contratacao de géneros
alimenticios para as unidades administrativas esta em conformidade com a
legislagéo vigente, especialmente a Lei Federal 14.133/2021, que estabelece as
normas gerais para licitagoes e contratos administrativos, e reforga a importancia
da eficiéncia e economicidade na administracao pulolica.

Concluséo: Diante do exposto, a contratacao de géneros alimenticios para
diversas unidades administrativas do lvlunicipio de Senador Pompeu - CE e
imprescindivel para assegurar a continuidade dos servigos. Sua execugao visa
atender as demandas essenciais da populagao e fortalecer a prestagao de servigos
publicos de qualidade. Portanto, recomendamos a aprovacao e realizacao do
processo licitatorio para a contratacéo desses insumos alimenticios.

6. LEVANTAMENTO DE NECESSIDADES:

6.1. Considerando as caracteristicas operacionais e a frequéncia de uso, e apos os
levantamentos realizados, constatou-se a necessidades de aquisicao dos géneros
alimenticios para consurno sendo elaborada unna planilha com a relaoéo aos itens
essenciais ja cometidos para processo licitatorio por meio de sistema de registro
de Preco no sentido de suprir as demandas precipuas do ano em curso das
diversas unidades administrativas desta Prefeitura, conforme segue:
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6.1.1. Estimativas de consumo individualizadas do orgao gerenciador:
SEQ oescmciio QTD um:

1 A<;UcAn 600,00 KG
TIPOI CFEISTALAcucAire,

2 ACHOCOLATADO 100,00 EMB
ACHOCO

TAM l NASCOM Vl
LATADO, APPESENTACAO: PO, SABOR: TRADICIONAL, CARACTEF?lSTlCA ADICIONALI ENFZIQUECIDO

3 LEGUME EM CONSERVA 30,00 EMB
LEGUME EM CONSERVA, TI PO: ERVILHA

4 EXTRATO ALlMENTlC|O 50,00 LT
EXTRATO
DE FE RM

lSENTO
NTES

AL|MENTlC|O, INGREDIENTE BASlCOI TOMATE, PRAZO VAUDADEI12 MESES, CONSEPV
ENTACAO, CAlQACTElQlST|CAS ADICIONAISI MADUROS, SELECIONADOS, SEM PELE E SEM

AcAo:
SEME

S MAION ESE 40,00 POTE
MAIONE SE, TIPOI Tl?ADlClONAL, APLICACAOI USO CULINARIO

"M I LHO" 30,00 PCT
.Tii>o; c|reAo. APLICACAO: MUNGUNZA [CANJlCA)

6
"M|LHO"

7
MILHO DE PIPOCA, GRUPO: DURO, CLASSE: AMARELA, QUALIDADEI TIPO 1. FORMATO ESTO
IRREGUL

EM B
U RADO1 Tl PO

MILHO DE PIPOCA 90,00

ARBUTTERFLV
8 LEGUME EM CONSERVA 25,00 EMB

LECUME EM CONSEQVA, TIPOI MILHO VERDE
9 GODDUQA \./EGETAL 130,00 EMB

GORDUR
GOPDUR

A VEGETAL, TIPOZ MARGAQINA, SUBTlPO: CREMOSA, COMPOSICAO BASICAI MlNlMO
A, SABOR: COM SAL

DE 80% DE

10 OLEO VEGETAL 20,00 UND
GARRAFA DE 900 ML.

6.1.2. Estimativas de consumo individualizadas dols) orgao(s) particlpante(s):

MANIFESTANTE: Secretaria de lnfraestrutura
seq '

1
' DESCRIQRO um: QTD

AQUCAR KG 200.0
I AQUCAR, TIPO: CRISTAL

MANIFESTANTE: Fundo Municipal de Saude
SEQ

1
’ oascnicixo um: | QTD

AQUCAR KG | 600.0
ACUCAR, TIPOZ CRISTAL

2 ACHOCOLATADO | EMB | 150.0
ACHOCOLATADO, APRESENTACAO: PO, SABOIQZ TF?ADlClONAL, CARACTEFUSTICA ADICIONALI
EN RIQUECIDO COM VITAMINAS

3 LEGUME EM CONSERVA | EMB | 40.0
LEGUME EM CONSERVA, TIPOi ERVILHA

4 EXTRATO ALIMENTICIO | LT | 80.0
EXTRATO ALll\/lENTlC|O, lNC-REDIENTE BASICOI TOMATE, PRAZO VALIDADEI 12 MESES,
CONSERVACAO: ISENTO DE FERMENTACAO, CARACTEFUSTICAS ADICIONAISI MADUPOS,
SELECIONADOS, SE1‘/I PELE E SEN] SE1‘/IENTE§

5 MAIONESE _ | POTE I 40.0
MAIONESE, TIPOI TRADICIONAL, APLICACAOI USO CU LINARIO

6 "MlLHO" | PCT I 30.0
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"MlLl-lO",Tll3O1Cll-QAO,APLlCACAO: MUNGU NZA (CANJ ICA)

7 MILHO DE PIPOCA EMB 20.0
MILHO DE PIPOCA, GRUPO: DURO, CLASSE: AMARELA, QUALIDADEI TIPO 1, FORMATO ESTOURADO:
TIPO IRREGULARBUTTEIIIFLY

E3 LEGUME EM CONSERVA EMB 50.0
LEGUME EM CONSERVA. TIPOI MILHO VERDE

9 COFZDURA \/EGETAL EMB 200.0
GORDURA VEGETAL, TIPO: MARGARINA, SUBTIPOI CQEMOSA, COMPOSICAO BASICAI MlNlMO DE 80%
DE CORDUFIA, SABOP: COM SAL

10 OLEO VEGETAL UND 160.0
GAPPAFA DE 900 ML.

11 SUCO EMB 108.0
SUCO, APRESENTACAO: LlQUlDO, SABORI VADIADO, TIPOL INDUSTRIALIZADO, CARACTEFUSTICAS
ADICIONAISZ POLPA DE FRUTA NATURAL

12 PAPADU RA U N 20.0
DFZODUTO SOLIDO OBTIDO PELA CONCENTRACAO DO CALDO DE CANA-DE-ACUCAR (SACCHARUM
OFFlClNARUM L.], PODENDO SER

ADICIONADO DE OUTRO(S) lNC3F2EDlENTE(S] DESDE QUE NAO DESCARACTERIZHM) O PRODUTO.

l 13 MASSA DE TOMATE I EMB | 20.0
MASSA DE TOMATE, TlPO: EXTRATO CONCENTRADO, COMPOSICAOI TF?AD|ClONAL, APPESENTACAOI
CREME

14 LEITE coco I oar | 40.0
LEITE COCO,TlPO1MAGF2O,CARACTEl32lST|CA ADICIONALI TEOR DE GORDU RA REDUZIDA

MANIFESTANTE: Fundo Municipal de Assistencia Social

SEQ DESCRIQAO UND QTD

2 ACHOCOLATADO EM B 700.0
ACHOCOLATADO, APRESENTACAO: PO, SABORI TFEADICIONAL, CARACTEFUSTICA ADICIONALZ
EN FQIQUECIDO COM VITAMINAS

6 "M I LHO" PCT 300.0
"M I LHO", TIPOI G RAO,APLlCACAO1MUNGUNZA(CAN]|CA)

7 MILHO DE PIDOCA EMB 250.0
MILHO DE PIPOCA, GRUPO: DURO, CLASSE: AMARELA, QUAUDADE: TlPO
TIPO IRREGULARBUTFERFLY

1, FORMATO ESTOUQADO2

9 GORDURA VEGETAL EMB 1380.0
GORDURA VEGETAL, TIPOI MARGARINA, SUBTIPOI CREMOSA, COM POSICAO BASICAZ MlNlMO DE 80%
DE GORDURA, SABORI COM SAL

14 LEITE COCO GRF 250.0
LEITE COCO,TlPO1MAGRO,CAFZACTERlSTlCA ADICIONAL: TEOR DE CORDURA REDUZIDA

15 FRUTA KG 500.0
FFEUTA, TIPOI LARANJA SELETA, APRESENTACAOI NATURAL

16 BISCOITO __ PCT 900.0
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BISCOITO, APRESENTACAO: QUAD RADO, CLASSI FICACAOI SALGADO, TIPOI CREAM CRACKER

BISCOITO PCT 900.0
BlSCOlTO, SABORI LEITE, Tl PO: ROSQUINHA

BISCOITO PCT 900.0
BISCOITO, APRESENTACAOI RETANGULAR, SABORI MAIZENA, CLASSIFICACAOI DOCE,
CARACTERlSTlCAS ADICIONAISI SEM RECHEIO

BISCOITO PCT 2500.0
BISCOITO, CLASS|FlCACAOt DOCE, CARACTERlST|CAS ADICIONAISZ COM RECl-I ElO

REFRIC ERANTE CRF 480.0
REFRIC E RANTE, MATE R |ALI AC UA CASOSAXAROPE, SABOR2 UVA

REFRICERANTE CRF 480.0
REFRIGERANTE, MATERIAL: ACUA CASOSA,XAROPE, SABOR: C UARANA

REFRICERANTE CRF 480.0
REFRICERANTE, MATERlAL: ACUA CASOSA,XAROPE, SABOR: LARANJA

REFRICERANTE GRF 480.0
REFRIGERANTE, MATERIAL ACUA CASOSAXAROPE, SABORi COLA

POLPA DE FRUTA KC 320.0
POLPA DE FRUTA. TIPO: MANCA, APRESENTACAO: CONCELADA

POLPA DE FRUTA KC 320.0
POLPA DE FRUTA, TlPO: COIABA VERMELHA. APRESENTACAO: CONCELADA

POLPA DE FRUTA KG 320.0
POLPA DE FRUTA. TIPOI ABACAXI. APRESENTACAO: CONCELADA

PAO KG 380.0
PAO, BASE: DE FARINHA DE TRlCO REFlNADA. TlPO: TIPO FRANCESBRANCODE SAL

OVO B3 520.0
OVO, ORICEMI CALI NHA, C RU PO: BRANCO, CLASSE: A, TIPOZ GRAN DE

OLEO VEC ETAL COMESTIVEL EMB 1400.0
OLEO VECETAL COM ESTlVEL, TIPOI PURO, ESPECIE VECETALI SOJA, TIPO QUALIDADEI TIPO1

CONDIMENTO EMB 500.0
CONDIMENTO, TIPOI PIMENTA DO REINO. APRESENTACAO: PO

CON DIM ENTO EMB 350.0
CONDlMENTO,TlPO1PAPRlCA DOCE, APRESENTACAOZ PO

MOLHO DE MESA EMB 500.0
MOLHO DE MESA, TIPOI SHOVU, COMPOSICAO: TRADICIONAL, APRESENTACAOI LlQ_UlDO

MOLHO DE MESA EMB 400.0
MOLHO DE MESA, TIPOI MOSTARDA, COMPOSICAOI TRADICIONAL, APRESENTACAOZ C
ADICIONAL2 SACHE

REME,

MOLHO DE MESA EMB 380.0
MOLHO DE MESA, TlPO2 MADEIRA. COMPOSICAOI COM SABOR, APRESENTAcAo: LIQUIDO
TEMPERO 380.0
TEMPERO, TIPOI CHIMICHURRI A BASE DE ERVAS E ESPECIARIAS,
APLICACAOI BIFE, CHURRASCO E ASSADO

UN
ADRESENTACAO: PASTA,

FERMENTO EM B 70.0
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FERMENTO, TIPO: QUIM ICO, APRESENTACAO: PO

38 AMIDO | EM B I 470.0
AMIDO, BASEI DE MILHO

39 EXTRATO ALIMENTICIO | urv | 740.0

SELECIONADOS, SEM PELE E SEM SEMENTES

EXTRATO ALIMENTICIO, INCREDIENTE BASICOI TOMATE, PRAZO VALIDADE: 12 MESES,
CONSERVACAO: ISENTO DE FERMENTACAO, CARACTERISTICAS ADICIONAISI MADUROS.

40 LECUME EM CONSERVA EMB 660.0
LECUME EM CONSERVA, TIPO: MILHO VERDE

41 COCO SECO PCT 200.0
COCO SECO, APRESENTACAO: RALADO

42 CHOCOLATE KC 60.0
CHOCOLATE, TIPO: COLORIDO, APRESENTACAO: BOLINHAS, SABORI AO LEITE

43 CHOCOLATE KG 60.0
CHOCOLATE, TIPO: PRETO, APRESENTACAOZ GRAN ULADO, SABOR: TRADICIONAL

44 CAFE PCT 650.0
CAFE, APRESENTACAO: TORRADO MOIDO, INTENSI DADE: M EDIA, TIPO: TRADICIONAL

45 CONDIMENTO EMB 45.0
cow DIMENTO, TIPO: CAN ELA, APRESENTACAO: PO

46 KETCHUP UND 250.0 ‘
KETCHUP

47 MAIONESE UN 500.0
MAION ESE, Tl PO: TRADICIONAL, APLICACAOI USO CULI NARIO

48 CONDIMENTO EMB 290.0
CON DIM ENTO, TIPOI LOU RO, APRESENTACAOI FOLI-IA

49 TEM PERO EM B 330.0
TEMPERO, TEMPERO

50 VINACRE FR 500.0
VINACRE, VINACRE

51 CONDIMENTO EMB 650.0
CON DIMENTO, TIPO: U RUCUM, APRESENTACAOI PO

52 SAL KC 450.0
SAL, TIPO: FLOR DE SAL, APLICACAOI ALIMENTICIA, CARACTERISTICAS ADICIONAISI CRIST
DA SUPERFICIE DAS AGUAS SALINAS

AIS DE SAL

53 CONDIMENTO UN 350.0
CONDIMENTO, TIPO: OREGANO, APRESENTACAO: no

54 TEMPERO CX 135.0
TEM PERO, AP RESENTACAO: TABLETE, APLICACAOI USO CU Ll NARIO, SABOR1 CALINI-IA

55 TEMPERO CX 135.0
TEMPERO, APRESENTACAOI TABLETE, APLICACAOI USO CULINARIO, SABORI CARNE

56 AZEITE EMB 340.0 ‘
AZEITE, ESPECIE VEGETAL: DE OLIVA, TIPO: PURO, TEOR DA ACIDEZI EXTRAVIRCEM -
0,8%

MENOR QUE
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57 AM I DO EMB 200.0

AMIDO, BASE: DE MANDIOCA, CRUPO: TAPIOCA, SUBGRUPO: COMA

58 AMIDO KC 300.0

MASSA HIDRATADA PARA TAPIOCA, SEM SABOR
AMIDO, BASE: DE MANDIOCA, CRUPOI TAPIOCA, SUBCRUPO2 COMA, CARACTERISTICAS ADICIONAISI

59 MACARRAO EMB 780.0
MACARRAO, TEOR DE UMIDADE1 MASSA SECA, BASE DA MASSA:
APRESENTACAOI PARAFUSO

DE FARINHA DE TRICO.

60 REQU EIJAO UN 850.0

C. TIPO EMBALACEMt BISNACA
REQUEIIIAO, INGREDIENTESI CREME DE LElTE,TIPO1CREMOSQCONSERVACAOZ1 A 10 °C, P ESO3 500

61 MACARRAO EMB 1320.0

MACARRAO, TEOR DE UMIDADEI MASSA SECA, BASE DA MASSA:
APRESENTACAO: ESPACUETE

DE FARINHA DE TRIGO.

62 CREME DE LEITE EMB 1040.0
CREME DE LEITE, TEOR GORDURAI ATE 20% DE CORDURA, PROCESSAMENTO: UI-IT

63 IOG URTE NATU RAL EMB 800.0

OU PEDACOS DE FRUTA
IOCURTE NATURAL, TEOR CORDURAZ INTEGRAL, SABORI COM SABOR, COMPONENTESI COM ROLPA

64 LE ITE EM PO EMB 480.0
LEITE EM PO, ORICEM: DE VACA, TEOR CORDURA2 INTEC RAL, SOLUBILIDADE: INSTANTANEO

65 LEITE CON DENSADO CX 450.0
LEITE CON DENSADO, TIPO: INTEGRAL, INCREDIENTE BASICO: LEITE IN NATURA

66 LECUME IN NATURA KC 850.0
LECUME IN NATURA, TIPO2 TOMATE SALADA

67 LECUME IN NATURA KC 850.0
LECUME IN NATURA, TIPO: BETERRABA

68 LECUME IN NATURA KC 880.0
LECUME IN NATURA, TIPO: PIMENTAO VERDE

69 LECUME IN NATURA KC 1400.0
LECUME IN NATURA, TIPO: CEBOLA BRANCA

70 LECUME IN NATURA KG 1250.0
LECUME IN NATURA, TIPOI CENOURA

71 CONDIMENTO KC 620.0
CONDIM ENTO, Tl PO: ALHO, APRESENTACAOt NATU RAL, ADICIONALZ CABECA

73 LECUME IN NATURA KC 1380.0
LECUME IN NATURA, TIPO: BATATA DOCE

73 LECUME IN NATURA KC 1250.0
LECUME IN NATURA, TIPO: BATATA DOCE

7/. | LECUMEIN NATURA _ I KC 880.0
LECUME IN NATURA, TIPO: MANDIOCA , AIPIM, APRESENTACAO: ORCANICO

75 VERDURA IN NATURA | KC 1320.0
VERDURA IN NATURA, TIPO: REPOLHO BRANCO , VERDE

76 CONDIMENTO | UN 3250.0

/I
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CONDIMENTO. TIPO: CEBOLINHA E COENTRO. APRESENTACAOI NATURAL

__,/

77 VERDURA IN NATURA UN 1750.0
VERDU RA IN NATU RA, TIPO: ALFACE LISA

78 FRUTA
FRUTA, TIPO: M ELAO AMARELO, APRESENTACAOI NATURAL

KC 350.0

79 FRUTA KC 500.0
FRUTA, TIPO: MELANCIA VERMELHA, APRESENTACAOI NATURAL

80 FRUTA KC 400.0
FRUTA, TIPO: MANCA TOMMY. APRESENTACAO: NATURAL

81 FRUTA KC 400.0
FRUTA. Tl PO: MAMAO FORMOSA. APRESENTACAO: NATU RAL

82 FRUTA KC 350.0
FRUTA, TIPO: COIABA VERMELHA, APRESENTACAO1 NATURAL

83 FRUTA KC 600.0
FRUTA, TIPO: BANANA PRATA, BANANA BRANCA, APRESENTACAOI NATURAL

84 FRUTA UN 600.0
FRUTA, TIPO: 5ABACAXI I-IAVAI , ABACAXI CAVENNE, APRESENTACAO1 NATURAL

85 LEGUMINOSA KC 1370.0
LECUMINOS VARIEDADE: FEIJAO DE CORDA, TIPO:TIPO1A.

86 CEREAL MATINAL,LANCHES EM B 570.0

INGREDIENTES ADICIONAIS: FORTIFICADO COM VITAMINAS E MINERAIS
CEREAL MATlNAL,LANCHES, TIPO1 FARINHA LACTEA, INCREDIENTES PRINCIPAIS: TRICO E LEITE,

87 FARINHA DE TRICO KC 250.0

FERMENTO
FARINHA DE TRICO, CRUPO: INDUSTRIAL, TIPO: TIPO 1, ESPECIAL, INCREDIENTE ADICIONAL: SEM

88 FARINHA DE TRICO KC 200.0

FERMENTO, FORTIFICADA COM FERRO E ACIDO FOLICO
FARINHA DE TRICO, CRUPO: DOMESTICO, TIPO: TIPO 1, ESPECIAL, INCREDIENTE ADICIONAL: COM

89 FARINHA DE ROSCA EMB 450.0
FARINHA DE ROSCA, BASE: DE PAO SECO, APRESENTACAOI FLOCADO

90 FARINHA DE MILHO EMB 1750.0

ACIDO FOLICO

FARINHA DE MILI-IO, GRAO: AMARELO, TIPO: FLOCADA, APRESENTACAO: PRE-COZIDA,
CARACTERISTICA ADICIONAL: TRANSCENICO, INCREDIENTE ADICIONAL: FORTIFICADA COM FERRO E

91 ARROZ BENEFICIADO KC 1850.0
ARROZ BENEFICIADO, TIPO: PARBOILIZADO, SUBCRUPO2 POLIDO, C
QUALIDADEI TIPO1

LASSE: LONCO FINO.

92 ARROZ BENEFICIADO KC 1850.0
ARROZ BENEFICIADO, TIPO: ACULHINHABRANCO, SUBCRUPOZ POLIDO,
QUALIDADE: TIPO1

CLASSEI LONGO Fl NO,

93 FARINHA DE MANDIOCA KG 400.0

ACIDEZ: BAIXA ACIDEZ
FARINHA DE MANDIOCA, CRUPO: SECA, SUBGRUPO: BRANCA, CLASSE: FINA, ASPECTO FISICO: TIPO 1,

94 EMBUTIDO KC 380.0

/'
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EMBUTIDO, TIPO: LINGUICA CALABRESA, TAMANI-IO: CROSSA, TIPO PREPARACAOI DEFUMADA,
ESTADO DE CONSERVACAOZ RESFRIADOIA)

95 EMBUTIDO ' EMB 165.0
EMBUTIDO, TIPO? SALSICHA HOT DOC, TIPO PREPARACAO: COZIDA, ESTADO DE CONSERVACAO:
RESFRIADOIAI

96 CARNE DE AVE IN NATU RA KC 1750.0
CARNE DE AVE IN NATURA, TIPO ANIMAL: FRANCO. TIPO CORTE: PEITO, APRESENTACAOI
MEDALHAO, ESTADO DE CONSERVACAOI CONCELADOIAI

97 PEIXE IN NATURA I KC 2000.0
PEIXE IN NATURA, VARIEDADEI TILAPIA. TIPO CORTE: FILE, APRESENTACAOI SEM PELE, ESTADO DE
CONSERVACAO: CONC ELADOIAI

98 CARNE BOVINA IN NATURA KC 2150.0
CARNE BOVINA IN NATURA, TIPO CORTE: FICADO, APRESENTACAO: PECA INTEIRA, ESTADO DE
CONSERVACAO: CONCELADOIAI

99 CARNE DE AVE IN NATURA KC 2150.0
CARNE DE AVE IN NATURA, TIPO ANIMAL: FRANCO. TIPO CORTE: SEM MIUDOS, APRESENTACAO:
INTEIRO, ESTADO DE CONSERVACAO; CONCELADOIAI

100 CARNE SALCADA EMB 600.0
CARNE SALCADA, TIPO CORTE1 MUSCULO DIANTEIRO - CHARQUE. ORIGEM: BOVINA,‘
APRESENTACAOI CORTADA, ESTADO DE CONSERVACAO; SECOIAI

101 CARNE SUINA IN NATURA KC 1950.0
CARNE SUINA IN NATURA, TIPO CORTE: PALETA, APRESENTACAOI PECA INTEIRA, PROCESSAMENTO:
SEM OSSO, ESTADO DE CONSERVACAOI CONCELADOIAI

102 CARNE BOVINA IN NATURA KC 1800.0
CARNE BOVINA IN NATURA, TIPO come: PALETA [DA], APRESENTACAOI MOIDA, ESTADO DE
CONSERVACAO: RESFRIADOIAI

103 CARNE BOVINA IN NATURA KC 1760.0
CARNE BOVINA IN NATURA, TIPO CORTEJ PALETA (PA), APRESENTACAOI CORTADA,
PROCESSAMENTOZ COM OSSO. ESTADO DE CONSERVACAO: CONCELADOIA)

104 CARNE BOVINA IN NATURA KC 1760.0
CARNE BOVINA IN NATURA, TIPO CORTEI ACEM, APRESENTACAO: PECA INTEIRA, PROCESSAMENTO:
SEM OSSO. ESTADO DE CONSERVACAOI CONCELADOIA]

105 PAO EM B 1600.0
PAO, BASE: DE FARINHA DE TRICO REFINADA, TIPO: SEMI-DOCE. TIPO ADICIONAL: BISNACA,
CACHORRO QUENTE

MANIFESTANTE: Sec. de Trabalho, Desenv. e Assist Socia

osscmcixo uuo I QTD
AC HOCOLATADO EMB I 100.0
ACHOCOLATADO, APRESENTACAO: PO, SABOR: TRADICIONAL, CARACTERISTICA ADICIONAI;
ENRIQUECIDO COM VITAMINAS

"MILHO" I pct I 50.0
"MILHO", TIPO: CRAO, APLICACAO: MUNCIJNZA [CANJlCA)

SEQ

2

6

7 I MILHO DE PIPOCA ' I EMB I 120.06
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MILHO DE PIPOCA, CRUPO1 DURO, CLASSE: AMARELA, QUALIDADEI TIPO 1, FORMATO ESTOURADO:
TIPO IRRECULARBUTTERFLY

9 CORDURA VECETAL EMB 120.0
CORDU RA VECE
DE CORDURA, SABOR2 COM SAL

TAL, TIPO: MARCARINA, SUBTIPOt CREMOSA, COMPOSICAO BASICAZ MINIMO DE 80%

14 LEITE coco CRF 50.0
LEITE COCO, TIPO: MACRO, CARACTERISTICA ADICIONAL: TEOR DE CORDU RA REDUZIDA

15 FRUTA 120.0KC
FRUTA, TIPO: LARANJA SE LETA, APRESENTACAO: NATURAL

I6 BISCOITO PCT 300.0
BISCOITO, APRESE NTACAOI QUADRADO, CLASSIFICACAO: SALCADO, TIPO: CREAM CRACK ER

17 BISCOITO PCT 300.0
BISCOITO, SABOR: LEITE, TIPO: ROSQUINHA

18 BISCOITO PCT 300.0

CARACTERISTIC
BISCOITO, AP

AS ADICIONAISI SEM RECHEIO
RESENTACAOI RETANCULAR, SABORI MAIZENA, CLASSIFICACAOI DOCE,

II 19 BISCOITO PCT 250.0
BISCOITO, CLASSIFICACAO: DOCE, CARACTERISTICAS ADICIONAISI COM RECHEIO

Z0 REFRICERANTE CRF 120.0
REFRICERANTE, MATERIAL: ACUA GASOSA,XAROPE, SABOR1 UVA

21 REFRICERANTE CRF 120.0
REFRICERANTE. MATERIAL: ACUA CASOSA,XAROPE, SABOR: GUARANA

22 REFRICERANTE CRF 120.0
REFRICERANTE. MATERIAL: ACUA CASOSA,XAROPE, SABOR: LARANJA

23 REFRICERANTE CRF 120.0
REFRICERANTE, MATERIAI; AGUA CASOSA,XAROPE, SABOR: COLA

24 POLPA DE FRUTA KC 80.0
POLPA DE FRUTA, TIPO: MANCA, APRESENTACAOZ CONCELADA

25 KC 80.0
POLPA DE FRU
POLPA DE FRUTA

T TI PO: COIABA VERM ELHA, APRESENTACAO: CONCELADA

26 POLPA DE FRUT

A.

A KC 80.0
POLPA DE FRUTA, TIPO: ABACAXI, APRESENTACAO: CONCELADA

27 PAO EMB 600.0

I301

PAO, BASE: DE FARINHA DE TRICO REFINADA, TIPO; TIPO FRANCES,BRANCO,DE SAL

28 PAO KG 120.0
PAO, BASEZ DE FARINHA DE TRICO REFINADA, TIPO1 TIPO FRANCES.BRANCO,DE SAL

29 OVO BJ 80.0
OVO, ORICEMI CALIN HA, C RUPOI BRANCO, CLASSE: A, TIPO: C RAN DE

OLEO VECETAL COMESTIVEL I EMB I 200.0
OLEO VECETAL COM ESTIVEL, TIPO: PURO, ESPECIE VECETAI; SOJA, TIPO QUALIDADE: TIPO1

31 CONDIMENTO | EMB I 200.0
CONDIMENTO. TIPO: PIMENTA DO REINO, APRESENTACAO: PO

32 CONDIMENTO I EMB I 150.0

\\'
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CONDIMENTO, TIPO: PAPRICA DOCE, APRESENTACAO1 P0
33 MOLHO DE MESA EMB 100.0

MOLI-IO DE MESA, TIPO: SHOYU, COM POSICAO: TRADICIONAL, APRESENTACAO2 LIQUIDO

34 MOLHO DE MESA EMB 100.0
MOLHO DE MESA, TIPO: MOSTARDA, COMPOSICAO: TRADICIONAL, APRESENTACAO:
ADICIONAL: SACHE

CREME,

35 MOLHO DE MESA EMB 120.0 I
MOLHO DE MESA, TIPO: MADEIRA, COM POSICAOI COM SABOR, APRESENTACAO: LIQUIDO

36 TEMPERO UN 120.0
TEMPERO, TIPO: CHIMICI-IURRI A BASE DE ERVAS E ESPECIARIAS, APRESENTACAOI
APLICACAO: BIFE, CHURRASCO E ASSADO

PASTA,

37 FERMENTO EMB 30.0
FERMENTO, TIPO: QUIMICO, APRESENTACAO: Po

38 AMIDO EMB 80.0
AMIDO, BASE: DE MILHO

39 EXTRATO ALIMENTICIO UN 50.0
EXTRATO ALIMENTICIO, INCREDIENTE BASICO: TOMATE, PRAZO VALIDADE: 12
CONSERVACAOI ISENTO DE FERMENTACAO, CARACTERISTICAS ADICIONAISI MA
SELECIONADOS, SEM PELE E SEM SEMENTES

MESES.
DUROS,

40 LECUME EM CONSERVA EMB 140.0
LECUME EM CONSERVATIPO1 MILHO VERDE

41 COCO SECO PCT 100.0
COCO SECO, APRESENTACAO: RALADO

42 C HOCOLATE KC 40.0
CHOCOLATE, TI PO: COLORI DO, APRESENTACAO: BOLIN HAS, SABOR: AO LEITE

43 CHOCOLATE KC 35.0
CHOCOLATE, TIPO1 PRETQAPRESENTACAO1GRANULADO,SABORITRADICIONAL

44 CAFE PCT 250.0
CAFE. APRESENTACAOI TORRADO MOIDO, INTENSlDADEt MEDIA, TIPO: TRADICIONAL

45 CONDIMENTO EMB 25.0
CON DIM ENTO. TIPO: CANELA, APRESENTACAO: PO

46 KETCHUP UND 100.0
KETCI-IUP

47 MAION ESE U N
MAIONESE, TI PO: TRADICIONAL, APLICACAOI USO CULINARIO

100.0

48 CONDIMENTO EMB 60.0
CON DIM ENTO. TIPO: LOU RO. APRESENTACAO: FOLI-IA

49 TEMPERO EMB 70.0
TEMPERO. TEMPERO

so I’ VINACRE FR 100.0
VINAGRE, VINACRE

51 CONDIMENTO EMB 100.0
CONDI M ENTO, TIPO: URUCUM, APRESENTACAO: PO

/.
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52 SAL KO 50.0
SAL, TIROI FLOR DE SAL, ARLICACAO: ALIMENTICIA, CARACTERISTICAS ADI
DA SURERFICIE DAS AGUAS SALINAS

CIONAISI CRISTA IS DE SAL

S3 CONDIMENTO UN 150.0
CONDI MENTO, TI ROI OREGANO. ARRESENTACAOI RO

54 CX 15.0
TEM PER ARRESENTACAO: TABLETE, APLICACAOI USO CULINARIO, SABOR2 GALINHA

55 TEMPERO CX 15.0

TEMPERO
O.

Q.TEMRER ARRESENTACAOI TABLETE, ARLICACAOI USO CULINARIO, SABORI CARNE

56 AZEITE EMB 60.0
AZEITE, ESRECIE VECETAL: DE OLIVA. TIROI RURO, TEOR DA ACIDEZZ EX
O,8%

TRAVIRGEM — ME NOR QUE

57 AMIDO EMB 100.0
AMIDO, BASE: DE MANDIOCA, C-RURO: TARIOCA, SUBGRURO: OOMA

58 AMIDO KG 100.0
AMIDO, BASE: DE MANDIOCA, GRUROI TARIOCA, SUBGRURO: OOMA, CARACTERISTICAS A
MASSA I-IIDRATADA RARA TARIOCA, SEM SABOR

DICIONAIS3

S9 MACARRAO EMB 120.0
MACARRAO, TEOR DE UMIDADE: MASSA SECA, BASE DA MASSA2 DE FARINHA
ARRESENTACAO: RARAFUSO

DE TRIGO.

60 REQUEIJAO UN 150.0
REQUEIJAO, INGREDIENTESI CREME DE LEITE,TlRO: CREMOSO, CONSERVACAO: 1 A10 °C,
G, TIPO EMBALAGEM: BISNAGA

RESO: 500

61 MACARRAO EMB 180.0
MACARRAO, TEOR DE UMIDADEI MASSA SECA, BASE DA MASSA: DE FARINHA
ARRESE NTAQAO: ESRAGU ETE

DE TRICO,

62 CREME DE LEITE EMB 160.0
CREME DE LEITE, TEOR GORDURAZ ATE 20% DE CORDURA, RROCESSAM ENTO: UI-IT

63 IOGURTE NATURAL EMB 200.0
IOGURTE NATURAL, TEOR CJORDURA: INTEGRAL, SABORI COM SABOR. COMRONENTESI COM ROLRA

64 LEITE EM PO EMB 120.0
LEITE EM RO. ORIGEM DE VACA, TEOR GORDURA INTEGRAL, SOLUBILIDADE: INSTANTANEO

65 LEITE CONDENSADO CX 150.0

OU REDACOS DE FRUTA

TULEITE CONDENSADO, TIRO: INTEGRAL, INCREDIENTE BASICO: LEITE IN NA RA

66 LEGUME IN NATURA KG 150.0
LECUME IN NATURA, TIRO: TOMATE SALADA

67 LECUME IN NATURA KC 150.0
LECUME IN NATURA,TIROI BETERRABA

68 LECUME IN NATURA KG 1200
LECUME IN NATURATIRO: RIMENTAO VERDE

69 LECUME IN NATURA KG 200.0
LECUME IN NATURA, TIRO: CEBOLA BRANCA

70 LECUME IN NATURA KG 250.0
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LECUME IN NATURA, TIPO: CENOURA

71 CONDIMENTO KG 80.0
CON DIM ENTO, TIRO: ALHO, ARRESENTACAOZ NATURAL, ADICIONALI CABECA

72 LECUME IN NATURA KG 250.0
LEGUME IN NATU RA, TIPO1 BATATA ING LESA

73 LECUME IN NATURA KG 120.0
LECUME IN NATURA,TIRO2 BATATA DOCE

74 LECUME IN NATURA K0 120.0
LEGUME IN NATURA,TIRO: MANDIOCA , AIRI 1 AM. ARRESENTACAO: ORGANICO

75 VERDURA IN NATURA KG 180.0
VERDURA IN NATURA, TIRO: REROLI-IO BRANCO , VERDE

76 CONDIMENTO UN 250.0
CONDIMENTQTIROZ CEBOLINHA E COENTRO. ARRESENTACAOI NATURAL

77 VERDURA IN NATURA UN 250.0
VERDURA IN NATURA, TIRO: ALFACE LISA

78 FRUTA KG 100.0
FRUTA, TIRO: MELAO AMARELO, APRESENTACAO: NATURAL

79 FRUTA KG 120.0
FRUTA, TIPO: MELANCIA VERMELHA, APRESENTACAOI NATURAL

80 FRUTA KG 100.0
FRUTA, TIROI MANGA TOMMY, ARRESENTACAOI NATURAL

81 FRUTA KG 150.0
FRUTA, TIPO: MAMAO FORMOSA, ARRESENTACAO2 NATURAL

82 FRUTA KG 100.0
FRUTA, TIRO1 GOIABA VERMELHA, ARRESENTACAO: NATURAL

83 FRUTA KG 150.0
FRUTA, TIRO: BANANA RRATA , BANANA BRANCA, ARRESENTACAO: NATURAL

84 FRUTA UN 250.0
FRUTA, TIRO1 ABACAXI HAVAI , ABACAXI CAYENNE, ARRESENTACAO: NATURAL

85 LEGUMINOSA KG 130.0
LEGUMINOSA. \/ARIEDADEI FEIJAO DE CORDA, TIPO: TIPO1

86 CEREAL MATINAL,LANCH ES EMB ‘ 130.0
CEREAL MATINAELANCHES, TIRO: FARINHA LACTEA, INGREDIENTES RR
INGREDIENTES ADICIONAIS1 FORTIFICADO COM VITAMINAS E MINERAIS

INCIRAISZ TRIC-O E LEITE.

87 FARINHA DE TRIGO V KG 50.0
FARINHA DE TRICO, GRUROI INDUSTRIAL, TIPO: TIPO 1, ESRECIAL, INGR
FERMENTO

EDIENTE ADICIONALt SEM

88 FARINHA DE TRICO V KG 50.0
FARINHA DE TRICO. GRUROI DOMESTICO, TIDOI TIRO 1. ESPECIAL. INGRE
FERMENTO, FORTIFICADA COM FERRO E ACIDO FOLICO

DIENTE ADICIONAL: COM

89 FARINHA DE ROSCA EMB 150.0
FARINHA DE ROSCA, BASE: DE RAO SECO, ARRESENTACAO: FLOCADO

90 I FARINHA DE MILHO EMB 250.0 I
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FARINHA DE MILHO, GRAOI AMARELO, TIROI FLOCADA, ARRESENTACAOI RRE-COZIDA,
CARACTERISTICA ADICIONAL: TRANSGENICO, INGREDIENTE ADICIONAL: FORTIFICADA COM FERRO E

91 ARROZ BENEFICIADO KG 150.0
ARROZ BENEFICIADO, TIRO: RARBOILIZADO, SUBGRUROI POLIDO,
QUALIDADELTIROI

CLASSE: LONGO FINO.

192 ARROZ BEN EFICIADO 1 KC- 150.0
ARROZ BENEFICIADO, TIPO: AGULI-IINHABRANCO, SUBGRUROI ROLIDO.
QUALIDADE: TIPO1

CLASSE: LONCO FINO,

93 FARINHA DE MAN DIOCA KG 100.0
FARINHA DE MANDIOCA, GRUROI SECA, SUBGRUROI BRANCA, CLASSEI FINA,
ACIDEZ: BAIXA ACIDEZ

ASRECTO FISI CO: TIPO1.

94 EM BUTIDO KG 120.0

ESTADO DE CONSERVACAOI RESFRIADOIAI
EMBUTIDO, TIRO: LINGUICA CALABRESA, TAMANI-IO: CROSSA, TIRO RRERARACAOI DEFUMADA,

95 EMBUTIDO EMB 35.0

RESFR|ADO(A)
EMBUTIDO, TIRO: SALSICHA HOT DOC, TIRO RRERARACAO1 COZIDA, ESTADO DE CONSERVACAO:

96 CARNE DE AVE IN NATURA KG 250.0
CARNE DE AVE IN NATURA, TIRO ANIMAL: FRANCO. TIRO CORTE:
MEDALHAO, ESTADO DE CONSERVACAOI CONGELADOIA)

REITO, APRESENTACAO:

197 REIXE IN NATURA KG 200.0

CONSERVACAO: CO NO ELA DO[A]
REIXE IN NATURA, VARIEDADE: TILARIA, TIPO CORTE: FILE, ARRESENTACAO: SEM PELE, ESTADO DE

98 CARNE BOVINA IN NATURA I KG 250.0

CONSERVAQAO: CONGELADOIAI
CARNE BOVINA IN NATURA, TIPO CORTE: FIGADO, ARRESENTACAOI RECA INTEIRA, ESTADO DE

99* CARNE DE AVE IN NATURA KG 250.0

INTEIRO. ESTADO DE CONSERVACAO: CONGELADOIAI
CARNE DE AVE IN NATURA. TIRO ANIMAL: FRANCO, TIPO CORTE: SEM MIUDOS, ARRESENTACAO:

100 I CARNE SALGADA EMB 100.0

ARRESENTACAO: CORTADA, ESTADO DE CONSERVACAO2 SECO(A]
CARNE SALGADA, TIRO CORTE: MUSCULO DIANTEIRO - CI-IARQUE, ORIGEM: BOVINA,

101 CARNE SUINA IN NATURA KG 250.0
CARNE SUINA IN NATURA, TIPO CORTES RALETA, ARRESENTACAOI RECA INT
SEM OSSO. ESTADO DE CONSERVACAOI CONGELADO(A)

EIRA. RROCESSAM ENTOI

102 CARNE BOVINA IN NATURA KG 200.0

CO NSERVACAO: RESFRIADOIA)
CARNE BOVINA IN NATURA, TIPO CORTE: RALETA (RA), AI-7‘RESENTACAOt MOIDA, ESTADO DE

103 CARNE BOVINA IN NATURA
CARNE BOVINA IN NATURA, TIRO CORTE: RALETA (RA), ARRE
RROCESSAMENTO2 COM OSSO. ESTADO DE CONSERVACAOI CONGELADOIAI

KG
SENTAQAO:

240.0
CORTADA,

I IO4 CARNE BOVINA IN NATURA I KC ‘ 240.0I
CARNE BOVINA IN NATURA, TIRO CORTES ACEM, ARRESENTACAOI RECA INT
SEM OSSO, ESTADO DE CONSERVACAO: CONGELADOIA)

EIRA. RROCESSAMENTO:
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MANIFESTANTE: Sec. de Financas, Administracao e Gestao

ACUCAR 100.0
ACUCAR, TIROI CRISTAL

I SEQ I DEscR1<;Ao I um: QTDI KG

MANIFESTANTE: Fundo Municipal de Meio Ambiente-FMMA

seq I 0|zscR|c;Ao I um: I QTD
ACUCAR I KG 200.0
AQUCAR, TIPO: CRISTAL

DEMANDA UNIFICADAI

ITEM I DESCRIQAO I QTD I UND
1 I ACUCAR 2300.0 KG

AQUCAR, TIPO: CRISTAL
2 I ACHOCOLATADO I 1050.0 I EMB

ACHOCOLATADO, APRESENTACAO: PO, SABOR: TRADICIONAL, CARACTERISTICA ADICIONAL:
ENRIQUECIDO COM VITAMINAS

3 I LECUME EM CONSERVA I 70.0 I EMB
LECUME EM CONSERVA, TIPO: ERVILHA

4 I EXTRATO ALIMENTICIO I 130.0 I LT I
EXTRATO ALIMENTICIO, INCREDIENTE BASICO: TOMATE, PRAZO VALIDADE: 12 MEsEs,
CONSERVACAO: ISENTO DE FERMENTAQAO, CARACTERISTICAS ADICIONAIS: MADURO5,
SELECIONADOS, SEM PELE E SEM SEMENTES

5 MAIONESE 80.0 POTE
MAIONESE, TIPO: TRADICIONAL, APLICAQAO: uso CULINARIO

0 "MILHO" 410.0 PCT
"MILHO", TIPO: on/X0. APLICACAO: MUNGUNZA ICANIIICAI

7 , MILHO DE PIPOCA 480.0 EMB
MILHO DE PIPOCA, 0:11.100; DURO, CLASSE: AMARELA, QUALIDADEI TIPO1, FORMATO ESTOURADOI
TIPO IRREGULARBUTTERFLY

s LECUME EM CONSERVA _ 75.0 EMB
‘ 1_E0uME EM CONSERVA, TIPO: MILHO VERDE ‘

9 00110012/>1 VEGETAL 1830.0 EMB ,
GORDURA VECETAL, TIPO: MARGARINA, SUBTIRO: CREMOSA, coMP0s1<;A0 BASICA: MINIMO DE
80% DE 001200 RA, SABOR: cDM SAL

10 OLEO VEGETAL 180.0 UND
C-ARRAFA DE 900 ML. ,

11 suco 100.0 EMB
suco, ADRESENTACAO: LIQUIDO, SABOR: VARIADO, TIPO: INDUSTRIALIZADO, CARACTERISTICAS
ADICIONAISI POLPA DE FRUTA NATURAL

12 RAPADURA 20.0 um
1=1=1o1;>01o 5.01.100 001100 DELA CONCENTRACAO DO CALDO DE CANA-DE-AQUCAR (SACCI-IARUM
OFFICINARUM 1.), PODENDO SER ADICIONADO DE OUTROIS) INGREDIENTEISI DESDE QUE mo
DESCARACTERIZEIMI 0 PRODUTO. _

13 I MASSA DE TOMATE I 20.0 EMB
MASSA DE TOMATE. TIPO: EXTRATO CONCENTRADO. COMROSICAOI TRADICIONAL, ARRESENTACAOI I
CREME

/'
/’
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14 LEITE COCO 340.0 GRF
LEITE COCO, TIPO: MACRO, CARACTERISTICA ADICIONAL: TEOR DE OORDURA REDUZIDA

15 620.0 KG
FRUTA,

FRUTA
TIPO: LARANJA SELETA, APRESENTACAO: NATURAL

16 BISCOITO 1200.0 PCT
BISCO O, APRESENTACAO1 QUADRADO, CLASSIFICACAOZ SALGADO, TIPO: CREAM CRACKER

17 B I SCOITO 1200.0 PCT

18 BISCOITO I 1200.0 PCT
BISCO O, APRESENTACAO: RETANGULAR, SABOR1 MAIZENA, CLASSIFICACAO:
CARACTERISTICAS ADICIONAISI SEM RECHEIO

DOCE.

19 PCT
BISCO

IT

BISCOITO, SABOR: LEITE, TIPO: ROSQUINI-IA

IT

IT
BISCOITO 2750.0

OO, CLASSIFICACAOI DOCE, CARACTERISTICAS ADICIONAISI COM RECHEI
20 REFRIOERANTE 600.0 GRF

REFRIG ERANTE, MATERIAL: AGUA GASOSA,XAROPE, SABOR: UVA
21 REFRIGERANTE 600.0 GRF

REFRIO E RANTE, MATER IAL: AC UA GASOSA,XAROPE, SABOR: 0 UARANA
22 REFRIGERANTE 600.0 GRF

REFRIG ERANTE, MATERIAL: AGUA GASOSA,XAROPE,SABOR1 LARANJA
23 REFRIGERANTE 600.0 ORE

REFRIO ERANTE, MATERIAL: AC-UA GASOSA,XAROPE, SABOR: COLA
24 POLPA DE FRUTA 400.0 KG

POLPA DE FRUTA, TIPO: MANGA, APRESENTACAOI CONCELADA
25 POLPA DE FRUTA 400.0 KG

POLPA DE FRUTA,TIPO: GOIABA VERMELHA, APRESENTACAO: CONCELADA
26 POLPA DE FRUTA 400.0 KG

POLPA DE FRUTA, TI PO: ABACAXI, APRESENTACAO: CONCELADA
27 PAO 600.0 EMB

PAO, BASE: DE FARINHA DE TRIGO REFINADA, TIPO: TIPO FRANCES,BRANCO,DE SAL
28 PAO 500.0 KG

PAO, BASE: DE FARINHA DE TRIGO REFINADA, TIPO: TIPO FRANCES,BRANCO,DE SAL
29 OVO 600.0 BJ

OVO, ORIGEMI GALINHA, GRUPO: BRANCO, CLASSE: A, TIPO: GRANDE
30 OLEO VEG ETAL COM ESTI\/EL 1600.0 EMB

OLEOVEGETAL COM ESTIVEL, TIPO: PURO, ESPECIE VEGETAL: SOJA, TIPO QUALIDADE: TIPO1
31 CONDIMENTO 700.0 EMB

CONDIMENTO, TIPO: PIMENTA DO REINO, APRESENTACAO1 PO
CONDIMENTO 500.0 EMB3

COND MENTO, TIPO: PAPRICA DOCE, APRESENTACAO: PO
33 MOLI-IO DE MESA 600.0 EMB

MOLI-I DE MESA, Tl POI SI-IOYU, COM POSICAOI TRADICIONAL, APRESENTACAOI LIQUIDO
MOLHO DE MESA 500.0 EMB

ADICIONAL: SACHE
DE MESA, TIPO1 MOSTARDA, COMPOSICAO1 TRADICIONAL, APRESENTACAO1 CREME,

35 MOLI-IO DE MESA 500.0 EMB
MOLI-I

2
I

O
34

MOLI-IO

O
36 TEMPERO 500.0

DE MESA, TIPO: MADEIRA, COM POSICAOZ COM SABOR, APRESENTACAOZ LIQUIDO
UN

TEMPE RO, TIPO: CHIMICI-IURRI A BASE DE ERVAS E ESPECIARIAS, APRESENTACAO1 PASTA,
APLICACAO: BIFE, CHURRASCO E ASSADO

37 FERMENTO 100.0 EMB
FERME NTO, TIPO: QUIMICO, APRESENTAQAO: 1=c'>

38 AMIDO 550.0 EMB
AMIDO, BASE; DE MILHO

39 790.0 UNEXTRATO ALIMENTICIO,/" __
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SELECI

EXTRAT
CON SE

O ALIMENTICIO, INCREDIENTE BASICOI TOMATE, PRAZO VALIDADEI
RVACAO: ISENTO DE FERMENTACAO, CARACTERISTICAS ADICIONAISI
ONADOS, SEM PELE E SEM SEMENTES

12 MESES.
MADUROS,

40 LECUME EM CONSERVA 800.0 EMB
LEGUM E EM CONSERVA, TIPO: MILHO VERDE

300.0 PCT
SECO APRESENTACAO: RALADO

41
c0co

42 CHOCOLATE 100.0 KO
CHOCO LATE, TIPO COLORIDO, APRESENTACAO2 BOLINI-IAS, SABOR2 AO LEITE

43 CHOCOLATE 95.0 KG
CHOCO LATE, TIPO? PRETO, APRESENTACAOI ORANULADO, SABORI TRADICIONAL

44 CAFE 900.0 PCT
CAFE.

céco SECO

APRESENTACAOZ TORRADO MOIDO, INTENSIDADEZ MEDIA, TIPO1 TRADICIONAL
45 CON DIMENTO 70.0 EMB

CONDI MENTO, TIPO: CANELA, ARRESENTACAO: PO
46 KETCH U P 350.0 UND

KETCH UP
47 MAIONESE 600.0 UN

MAION ESE, TIPO: TRADICIONAL, APLICACAOI USO CULINARIO
48 CON DIMENTO 350.0 EMB

CONDI MENTO, TIPO: LOURO, APRESENTACAO: FOLHA
49 TE M P E RO 400.0 EMB

TEMPE RO, TEMPERO
50 VINAGRE 600.0 FR

VINAC1 RE, VINAORE
51 CONDIMENTO 750.0 EMB

CONDI MENTO, TIPO1 URUCUM. APRESENTACAOZ PO
52 SAL 500.0 KG

SAL. TI
DA SU

POI FLOR DE SAL, APLICACAOI ALIMENTICIA, CARACTERISTICAS ADICIONA
PERFICIE DAS AGUAS SALINAS

IS: CRISTAIS DE SAL

S3 CONDIMENTO 500.0 UN
CONDI MENTO, TIPO: OREGANO, APRESENTACAO: PO

54 TEM PERO 150.0 CX
TEMPE RO, APRESENTACAO: TABLETE, APLICACAO: uso cu |_11\1A1re1o, SABOR: GALINHA

55 TEMPERO 150.0 CX
TEMPE RO, APRESENTACAOI TABLETE, APLICACAOI USO CU LINARIO, SABOR1 CARNE

56

0,8"/0
AZEITE,

AZEITE 400.0
ESPECIE \/EGETALI DE OLIVA, TIPO: PURO, TEOR DA ACIDEZ: EXTRAVIRGEM - M

EMB
ENOR QUE

57
AMIDO,

AMIDO 300.0
BASE: DE MAN DIOCA, C1RU POI TAPIOCA, SUBGRUPO: GOMA

EMB

58 AMIDO 400.0 KG
AMIDO,
MASSA

BASE: DE MANDIOCA, GRUPO: TAPIOCA, SUBGRUPO: GOMA, CARACTERISTICAS A
HIDRATADA PARA TAPIOCA, SEM SABOR

DICIONAISI

59 MACARRAO 900.0 EMB

.APRES
MACAR RAO, TEOR DE UMIDADE: MASSA SECA, BASE DA MASSA: DE FARINHA

ENTACAO1 PARAFUSO
DE TRICO,

60 REQUEIJAO 1000 .0 UN
REQUEI
C1,TIPO

JAO, INGREDIENTES: CREME DE LElTE,TIPO:CREI\/IOSO, CONSERVACAOI1 A10
EMBALAGEMZ BISNAGA

°C, RESO: 500

61 MACARRAO 1500.0 EMB

APRES
MACAR RAO, TEOR DE UMIDADE: MASSA SECA, BASE DA MASSA: DE FARINHA

ENTACAO: ESPAGUETE
DE TRICO,

62 CREME DE LEITE 1200.0 EMB
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IOGURTE NATURAL 1000.0 EMB

OU PE

CREME DE LEITE, TEOR GORDURA: ATE 20% DE GORDURA, PROCESSAMENTOZ UI-IT
63

IOGURT
DACOS DE FRUTA

E NATURAL, TEOR GORDURA: INTEGRAL, SABOR: COM SABOR, COMPONENTES2 COM POLPA

64 LEITE EM PO 600.0 EMB
LEITE E

65 LEITE CON DENSADO
M PO, ORIGEM: DE VACA, TEOR GORDURA: INTEGRAL, SOLUBILIDADEI INSTANTANEO

CX600.0
LEITE CONDENSADO. TIPO: INTEGRAL, INGREDIENTE BASICOI LEITE IN NATURA

66 LEGUME IN NATURA 1000.0 KG
LEGUME IN NATURA, TIPO: TOMATE SALADA

67 LEGUME IN NATURA 1000.0 KG
LEGUME IN NATURA, TIPO: BETERRABA

68 LEGUME IN NATURA 1000.0 KG
LEGUME IN NATURA.TIPOI PIMENTAO VERDE

69 LEGUME IN NATURA 1600.0 KG
LEGUME IN NATURA, TIPO2 CEBOLA BRANCA

70 LEGUME IN NATURA 1500.0 KG
LEGUME IN NATURA, TIPO: CENOURA

71 CON DIMENTO 700.0 KG
CONDI M ENTO, TI POI ALHO, APRESENTACAOI NATU RAL, ADICIONAL: CAB ECA

72 LEGUME IN NATURA 250.0 KG
LEGUME IN NATURA, TIPO! BATATA INGLESA

73 LEGUME IN NATURA 2750.0 KG
LEGUME IN NATU RA, TIPO: BATATA DOCE

74 LEGUME IN NATURA 1000.0 KG
LEGUME IN NATURA, TIPO1 MANDIOCA , AIPIM, APRESENTACAOI ORGANICO

75 VERDURA IN NATURA 1500.0 KG
VERDURA IN NATURA, TIPO: REPOLHO BRANCO , VERDE

76 CONDIMENTO 3500.0 UN
CONDI MENTO, TIPO: CEBOLINHA E COENTRO, APRESENTACAOI NATURAL

77 VERDURA IN NATURA 2000.0 UN
VERDU RA IN NATU RA, TIPO1 ALFACE LISA

78 FRUTA 450.0 KG
FRUTA, TIPO: ME1_Ao AMARELO, APRESENTAQAO: NATURAL

79 FRUTA 620.0 KG
FRUTA, TIPO1 M ELANCIA VERMELHA, APRESENTACAOZ NATURAL

80 FRUTA 500.0 KG
FRUTA, TIPO: MANGA TOM MY, APRESENTACAOI NATURAL

81 FRUTA 550.0 KG
FRUTA. TIPO: MAMAO FORMOSA, APRESENTACAOI NATURAL

82 FRUTA 450.0 KG
FRUTA, TI PO: GOIABA VERMELHA, APRESENTACAO: NATURAL

83 FRUTA 750.0 KG
FRUTA, TIPO; BANANA PRATA, BANANA BRANCA, APRESENTACAO: NATURAL
84 FRUTA 850.0 UN

FRUTA, TIPO: ABACAXI HAVAI , ABACAXI CAVENNE, APRESENTACAOI NATURAL
85 LEGUMINOSA 1500.0 KG

LEGUMINOSA. VARIEDADEI FEIJAO DE CORDA, TIPO1 TIPO1
86 CEREAL MATINALLANCI-IES 700.0 EMB

CEREA L MATINAL.LANCHES. TIPO1 FARINHA LACTEA, INGREDIENTES PRINCIPAIS2 TRIGO E LEITE.
INGREDIENTES ADICIONAISI FORTIFICADO COM VITAMINAS E MINERAIS

87 FARINHA DE TRIGO 300.0 KG

FERME
FARINHA DE TRIGO, GRUPO: INDUST

NTO

/" .
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as I FARINHA DE TRIGO I 250.0 I
FARINHA DE TRIGO, GRUPO: DOMESTlCO,TIPO:TIPO1. ESPECIAL, INGREDIENTE ADICIONAL: COM
FERMENTO, FORTIFICADA COM FERRO E ACIDO FOLICO

89 IFARINHADEROSCA N _ I 600.0] EMB
FARINHA DE ROSCA, BASE: DE PAO SECO, APRESENTACAO: FLOCADO

90 I FARINHA DE MILHO I N2000.0I EMB
FARINHA DE MILHO, GRAOI AMARELO, TIPO: FLOCADA, APRESENTACAO: PRE-COZIDA,
CARACTERISTICA ADICIONAL: TRANSGENICO, INGREDIENTE ADICIONAL: FORTIFICADA COM FERRO
E Ac1D0 1=01_1c0

91 ARROZ BENEFICIADO 2000.0 KG
ARROZ BENEFICIADO, TIPO: PARBOILIZADO, SUBGRUPOZ POLIDO, CLASSEZ LONGO
QUALIDADEZTIPO1

FINO,

92 ARROZ BENEFICIADO 2000.0 KG
ARROZ BENEFICIADO, TIPO: AGULHINI-IA,BRANCO, SUBGRUPO: POLIDO, CLASSE1 LONGO
QUALIDADEI TIPO1

FINO,

93 FARINHA DE MANDIOCA 500.0 KG
FARINHA DE MANDIOCA, GRU PO: SECA, SU BGRU POI BRANCA, CLASSE: FINA, ASPECTO FISICOI TIPO
1, ACIDEZ: BAIXA ACIDEZ

94 EMBUTIDO 500.0 KG
EMBUTI DO, TIPO: LINGUICA CALABRESA, TAMANHO: GROSSA, TIPO PREPARACAOZ DEFUMADA,
ESTADO DE CONSERVACAOZ RESFRIADOIAI

95 EMBUTIDO 200.0 EMB
EMBUTI
RESFRIADOIAI

DO, TIPO: SALSICHA HOT DOG, TIPO PREPARACAO: COZIDA, ESTADO DE CONSERVACAO:

96 CARNE DE AVE IN NATU RA 2000.0
CARNE

KG
DE AVE IN NATURA, TIPO ANIMAL: FRANCO. TIPO CORTE: PEITO. APRESENTACAO:

MEDALI-IAO. ESTADO DE CONSERVACAO: CONGELADO(A)
97 PEIXE IN NATURA 2200.0 KG

PEIXE 11\1 NATURA, VARIEDADE: TILAPIA, TIPO CORTE: FILE, APRESENTAQAO: SEM PELE, ESTADO DE
CONSERVAQAO: c01\10 ELADOIAI

98 CARNE BOVINA IN NATU RA 2400.0 KG
CARNE BOVINA IN NATURA, TIPO CORTE: FIGADO. APRESENTACAOI PECA INTEIRA, ESTADO DE
CONSERVACAO2 CONGELADO(A)

99 CARNE DE AVE IN NATURA 2400.0 KG
CARNE DE AVE IN NATURA, TIPO>AN|MALI FRANGO, TIPO CORTE: SEM MIUDOS, APRESENTACAO:
INTEIRO. ESTADO DE CONSERVACAO: CONGELADO(A)
100 CARNE SALGADA 700.0 EMB

CARNE sA1_0_ADA, TIPO CORTE: MUSCULO DIANTEIRO - CHARQUE, ORIGEM: BOVINA,
APRESENTAQAO: CORTADA, ESTADO DE CONSERVAQAO: SECOIAI

101 CARNE SUINA IN NATURA 2200.0 KG
CARNE SUINA IN NATURA, TIPO CORTE1 RALETA, APRESENTACAO: PECA INTEIRA, PROCESSAMENTOZ
SEM OSSO, ESTADO DE CONSERVACAO: CONGELADO(A)
102 ,

CARNE
CARNE BOVINA IN NATURA 2000.0 KG
BOVINA IN NATURA, TIPO CORTE: RALETA (PA), APRESENTACAO: MOIDA, ES

CONSERVACAOI RESFRIADOIAI
TADO DE

103 I CARNE BOVINA IN NATU RA 2000.0 KG
CARNE BOVINA IN NATURA, TIPO CORTE: RALETA (PA), APRESENTACAOI
PROCESSAMENTO: COM OSSO, ESTADO DE CONSERVACAOZ CONGELADO(A)

CORTADA,

104 CARNE BOVINA IN NATURA 2000.0 KG
CARNE BOVINA IN NATURA, TIPO CORTE: ACEM, APRESENTACAO: PECA INTEIRA, PROCESSAMENTO:
SEM OSSO, ESTADO DE CONSERVACAQI CONGELADO(A)

105 1 PAO ' 1600.0 EM B
PAO. E
CACHO

ASE: DE FARINHA DE TRIGO REFINADA, TIPO: SEMI-DOCE, TIPO ADICIONAL:
RRO QUENTE

BISNAGA,

100 , "MILHO" 300.0 PCT I /
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possiveis variagzoes sazonais.

. . Capaciolade Logistica e Entrega: As entregas devenn ser realizadas ern até O5
(cinco) dias apos solicitagao de compra por parte da secretaria solicitante. Onde o
fornecedor contratado deva possuir capacidacle logistica para garantir entregas
pontuais, assegurando que os itens estejarn olisponiveis conforme a demanda da
Secretaria, evitando interrupgoes nos servigos.

7. VANTAGENS DO REGISTRO DE PREQOS
{Y} I
W A Lei 14.133/2021, connecida corno a nova Lei de Licitagoes e Contratos

Adrninistrativos, trouxe inovagoes e flexibilizagoes nos procedimentos licitatorios,
visando maior eficiéncia e agilidade na aolministragao pdblica. A seguir,
apresentamos a justificativa para a utilizagéo do Registro de Pregos para a
aquisigao de géneros alirnentfcios pelas unidades administrativas do Municfpio cie
Senador Pornpeu-CE:

7.1. AGILIDADE E EFICIENCIA: A modalidade de Registro d
agilidade na aquisigao de bens, permitindo que as
rapida as dennandas variaveis pelos itens e
ole entrega.

7.2. ECONOMIA DE
economia cl
van

e Dre
Secre '

m nec '

RECU
e re

tajosom .

WW

gos proporciona
tanas atenda de forma

essrdade, otimizando os prazos

RSOS PUBLICOS: O Registro de Pregos possibilita a
cursos pflblicos ao perrnitir a negociagao de pregos rnais

s por meio de Iicitagao Unica, evitando procedirnentos repetitivos e
axrmizando a eficiéncia dos recursos disponiveis.

7.3. FLEXIBILIDADE NA CONTRATAQAO: As Secretarias poderao contratar os
quantitativos necessarios conforme a demanda, sem a necessidade de se
cornpronneter corn grandes volumes de aquisigéo, adequando-se as variagoes
sazonais ou eventuais mudangas nas necessidades.

7.4. CONTROLE DE CUSTOS E ORQAMENTO: O Registro de Pregos possibilita um
melhor controle dos custos, uma vez que os pregos séo fixaolos previarnente,
permitindo que as Secretarias planejem e executem suas despesas de forrna mais
precisa.

7.5. \/ARIEDADE E EsPEc1F|cA<;oEs TECNICAS: A rnodalidade possibilita a
inclusao de oliversos itens ole Géneros Alirnentfcios enn urn Unico registro,
contemplando diferentes especificagées tecnicas e proporcionando rnaior
flexibilidaole na escolha dos produtos que melhor atendam as necessidades das
Secretarias.
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7.6. REDUQAO DE BUROCFRACIA: O Registro de Pregos simplifica os
procedimentos burocraticos, elirninando a necessidade de realizar novos
processos licitatorios a cada aquisigao, agilizando a contratagao e promovendo a
eficiéncia adnninistrativa.

7.7. TRANSPARENCIA E COMPETITIVIDADEI O procedimento de Registro de
Pregos nnantém a transparéncia e a competitividade na contratagéo, garantindo
que os fornecedores concorram ern igualdade de condigoes e proporcionando a
Secretaria a escolha dos rnelhores pregos e condigoes do mercado.

7.8. ATENQAO AOS DRINCFPIOS DA NOVA LEI DE LICITAQOES: A utilizagao do
Registro de Pregos esta alinhada aos principios da nova Lei de Licitagoes, como a
busca pela eficléncia, a economla de recursos, a transparéncia e a
competitividade.

7.9. PFRAZO DE VALIDADE DA ATA DE FZEGISTRO DE PFQEQOSI l2 (Cl0Ze) meses.

8. GEST/10 DO REGISTRO DE PREQOS

O Orgao Oerenciador da Ata de Registro de l3re<;os é por conta da Secretaria de
Educagao, Cultura e Desporto, tendo como Orgéos Participantes as: Secretaria de
Finangas, Adnninistragéo e Gestao, Secretaria de Agricultura, Recursos Hidricos e
Meios Ambiente, Secretaria de lnfraestrutura e Secretaria de Salllde e Secretaria
do Trabalho, Desenvolvimento e Assisténcla Social.

9. VIABILIDADE SOCIOECONDMICA

A analise se baseia em critérios economicos, sociais e arnbientais, visando garantir
a eficacia da aquisigao em promover o bem-estar da comunidade local.

9.1. BENEFlClOS SOCIAIS:
9.1.1. PROMOQAO DA SAUDE E NUTRIQAO: A aquisigéo de géneros alimentfcios de
qualidade contribuira diretamente para a prornogao da saljlde e nutrigao dos
servidores publicos e demais envolvidos nas atividades das unidades
administrativas.

9.2. EFICIENCIA E TRANSPARENCIA NA GESTAO PUBLICA:
9.2.1. ECONOMIA DE RECURSOS PUBLICOS: A aqulslgao de géneros alirnentlcios
por meio de processos eficientes, como o Registro de Pregos, perrnite a economla
de recursos publicos, otimlzando os custos e garantindo a eficacia na gestéo.
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9.2.2. TIIQANSPARENCIA E ACCOUNTABILITY: A escolha de fornecedores por meio
de um processo licitatorio transparente reforca a accountability, promovendo a
responsabilidade e transparéncia na administracao publica.
Conclusao: Com base na analise socioeconomica realizada, a aquisicao de géneros
alimenticios para diversas unidades administrativas de Senador Pompeu ~ CE
demonstra ser nao apenas viavel, mas altamente benéfica.

10. VIABILIDADE TECNICA

10.1. ESPECIFICACAO E IQEQUISITOS TECNICOS:
10.1.1. Os produtos deverao estar acondicionados em embalagens apropriadas,
com rotulos com informacoes claras, e atender as especificacoes do Termo de
Referéncia, e ainda:
10.1.2. Acondicionados em embalagens originals, lacradas e apropriadas para
armazenamento, fazendo constar na embalagem a descricao do material e
incluindo: marca, modelo, dados do fabricante/importador, codigo de referéncia,
data de fabricacao e validade ou garantia, de acordo com suas caracteristicas,
bem como o numero de serie e/ou lote do produto.
10.1.3. Os materials devem ser acondicionados em embalagem individual
adequada, ou protecao das partes cortantes, com o menor volume possivel,
devendo utilizar materials reciclaveis, de forma a garantir a maxima protecao
durante o transporte e o armazenamento.
10.1.4. A Contratada se responsabiliza pelos vicios e danos decorrentes do objeto,
de acordo com os artigos12, 13 e 17 a 27, do CDC.
10.1.5. Os produtos deverao ser substituidos, sem onus para a contratante, na
hipotese de apresentarem vicios, estiverem danificados e/ou com quaisquer
outras falnas.
10.1.6. \/alidade dos itens: conforme indicado na especificacao.

10.2. Nao ha vedacao a uma marca/produto especifico, nos termos do Art. 41, inciso
Ill, da Lei 14.133/2021.
10.3. Legals. A contratacao deve obedecer as normas de licitacoes e contratos, de
sustentabilidade do Governo Federal, bem como do Poder Judiciario, conforme
Ievantamento de mercado e de acordo com a solucao escolhida.

10.4. Devera ser exigida garantia conforme a especificacao do produto ou do
Termo de Referéncia.

10.5. Necessidade de utilizacao de mao de obra, materials, tecnologias e matérias-
primas existentes no local da execucao: Conforme disposto no §2° do art. 25 da Lei
14.133/21 nao se pressupoe a utilizacao de mao de obra, materials, tecnologias e
mate-rias-primas existentes no local da execucao.
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10.7. Nos termos do Art. 41, inciso l, da Lei 14.133/2021 a lndlcacao de marcas para os
produtosjustifica-se para auxlllar a descrlcao do objeto a fim de tornar mais bem
compreendida a identlficacao do bem, de forma a servir como referéncia.
Ademais, a lndlcacao visa garantir a aquislcao, pela Admlnistracao, de produtos
com parametros minimos de qualidade, reconnecidos pelo mercado, acreditados
pelos orgaos de fiscalizacao.

11. POSSlVElS IMPACTOS AMBIENTAIS

Nao se fez oloservar a exlsténcia de posslvels impactos ambientais, razao pela qual
este item nao sera considerado no planejamento.

12. oescmciito DA so|.ucAo
12.1. A solucao proposta envolve a aquisicao de materials de consumo para o
ressuprimento dos estoques de géneros de allmentacao, para fins de
atendimento as necessidades institucionals.

12.2. No mais, a empresa vencedora se qualificara mediante procedimento de
Dregao, na forma eletrénica, de que trata a Lei n° 14.133, de 1° de abrll de 2021.

12.3. Todos os demais elementos necessarios ao atendlmento a demanda da
Admlnlstracao estarao dispostos no Termo de Iiéeferéncla, entre eles as obrlgacées
e responsabilldades da contratada e demais especificidades do objeto.

13.co1'A<,:6Es DE Pnecos:
A sollcltacao de cotacao de precos é uma prétlca essenclal para garantir a
transparéncia, competitivldade e a obtencao de condicées vantajosas na
aquislcao dos itens descritos. A segulr, destacamos os motivos que justlficam a
reallzacao desse processo:
10.1. Busca pela Melhor Relacao Custo-Be-neflclo: A cotacao de precos permite
comparar propostas de diferentes fornecedores, possibllitando a escolha da opcao
que oferece a melhor relacao custo-beneficio para as Secretaries.

13.2. Eflciéncla na Utilizacao dos Recursos Publicos: A busca por cotacoes reflete o
comprometlmento das Secretarias em utillzar os recursos publlcos de forma
eflclente, visando a obtengao de produtos de qualidade com custos condizentes
com a realidade do mercado.

13.3. Concorréncia e Competitividade: Ao solicltar cotacées, as Secretarias
promove a concorréncla entre os fornecedores, fomentando a competitlvidade e
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incentivando-os a apresentarem propostas mais atrativas, o que pode resultar em
melhores condlcoes para a administracao publlce.

13.4. Transparéncia e lmparcialidade: A pratica de cotacao de precos reforca a
transparéncia nos processos de aqulsicao, demonstrando imparcialldade na
escolha de fornecedores e assegurando que o processo de tomada de decisao
seja baseado em crltérios objetlvos.

13.5. Adequacao aos Principlos da Nova Lei de Licitacoes: A nova Lei de Licitacoes
(Lei 14.133/2021} enfatlze e busca por eflciéncla e a utlllzacao de pratlces que
promovam a economicidade. A cotacao de precos esta alinhada com esses
principlos, garantindo uma gestao publlca eficaz.

13.6. Personalizacao das Especiflcacoes Tecnicas: A cotacao permite adapter as
especlficacoes técnicas conforme as necessidades especificas das Secretaries,
considerando a variedade de produtos disponiveis no mercado, e garantindo que
as caracteristlcas desejadas estejam contempladas.

13.7. Oportunidade de Negociecao: A pertir das cotacoes recebides, as Secretaries
tém a oportunidade de negociar diretamente com os fornecedores, buscando
condlcoes mais favoraveis em termos de preco, prazo de pegemento e outres
condlcoes contratuais.

13.8. Controle Orcamentario Dreciso: A obtencao de cotacoes permite um controle
orcamentario mais preciso, evitando surpresas e garantindo que a aquislcao do
materiel esteja ellnheda com as prevlsoes orcamentaries das Secretaries.

13.9. Flexlbllidade nas Escolnas: A enalise de diferentes cotacoes oferece as
Secretaries a flexlbilidade de escolner produtos que melnor atendam as suas
necessidades, considerando fatores como qualidade, prazo de entrega e garantias
oferecidas pelos fornecedores.

13.10. Conslderando 0 Art. 6° da INSTRUCAO NOIQMATIVA SEGES /ME N° 65, DE 7
DE JULHO DE 2021, fol utllizedo, como método para obtencao do preco estimado
por item, a médla eritmética dos valores obtidos na pesquisa de precos, sobre um
conjunto de trés precos. Fol utilizada a metodologie da media eritmétlce dos
valores obtidos na pesqulsa de precos, com a desconsideracao de valores
inexequlveis, inconslstentes e excesslvamente elevados, para estabelecer um
preco de referéncla condlzente com o praticado no mercado.

13.11. O custo total estimado da contratacao e de R$ 1.232.583,55 (hum milhao
duzentos e trinta e dois mil quinhentos e oitenta e trés reais e cinquenta e
cinco centavos).

14. JUSTIFICATIVA PARA O PARCELAMENTO DA SOLUQAO
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14.1. A regra geral e ser observada, no entendimento do Tribunal de Contas da
Uniao (TCU) é a adjudicecao por item, conforme Sumula 247 do TCU, sendo no
presente caso tecnlcamente viavel a contratacao por lote, tendo um maior
aproveltamento do mercado e ampliagao da competltlvidade.

14.2. Optou-se por egrupar os itens semelhantes em lote, por se trater de servicos
correlatos prestados por empresa especiallzeda no ramo, nao havendo restricao a
competltlvidade. ja que os itens sao correlatos e podem ser prestados por
empresa especiallzeda no ramo, tendo em vista a especiflcecao de contretacao e
de outres peculiaridedes técnicas.

14.2.1. Ademals, no entender deste municlpio, estes servicos alcancarlam
maior custo beneflcio a favor da adminlstracao caso 0 arremete ocorresse na sue
totalldade, sem haver segmentacao, além de assegurar a celeridade e
unlformidade na execugao do objeto.

14.2.2. Ademals, os itens que compoem 0 objeto devem ser padronizados
para garantir e lnteroperabilidade do item e a homogeneldade necessarla a
natureza do objeto, garantindo a padronizacao do mesmo, destlnando os servicos
de um fim comum e que necessltam de um gerenciamento unico.

14.2.3. Destaque-se o proprio enunciado da sumula 247, do TCU, ressalva que
a adjudicacao pode ocorrer por lote, desde que nao haja prejulzo pare o conjunto
ou complexo ou perda de economla de escala.

14.3. DIVISAO DOQ LOTES

LOTE I - POLPA DE FRUTA

ITEM DESCRIQAO l QTD l uuo
24 POLPA DE FRUTA U 400.0 l KG

ESPECIFICAQAOI POLPA DE FRUTA, TIPO: MANGA, APRESENTACAO: CONCELADA

25 ' POLPA DE FRUTA I 400.0 I KG

ESDECIFICAQAOI POLPA DE FRUTA. TIPO: GOIABA VEFJMELHA, APFZESENTACAOI CONCELADA

26 l POLPA DE FRUTA , 400.0 ~ KG

ESFJECIFICAQAOI POLPA DE FRUTA, TIPO: ABACAXI. APFZESENTACAOI CONCELADA

LOTE 2 - HORTIFRUTI
ITEM l DESCRIQAO QTD l um:

is I Palm 620.0 l KG
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ESPECIFICACAO FRUTA, TIPO: LAQANJA SELETA, APRESENTACAOZ NATURAL

66 LEGUME IN NATURA 1000.0 KG

ESPECIFICACAO LEGUME IN NATURA, TIPO: TOMATE SALADA

67 LEGUME IN NATURA 1000.0 KG

ESPECIFICACAO LEGUME IN NATURA, TIPO: BETERRABA

68 LEGUME IN NATURA 1000.0 KG

ESPECIFICAQAOI LEGUME IN NATUI?/1\,TlI3O1 PIMENTAO VERDE

69 LEGUME IN NATURA 1600.0 KG

ESPECIFICACAO: LEGUME IN NATURA, TIPO: CEBOLA BRANCA

7O LEGUME IN NATURA 1500.0 KG

ESPECIFICACAO LEGUME IN NATURA, TIPO; CENOURA

72 LEGUME IN NATURA 250.0 KG

ESPECIFICACAO LEGUME IN NATURA, TIPO; BATATA INGLESA

73 LEGUME IN NATURA 2750.0 KC

ESDECIFICACAO LEGUME IN NATURA, TIPO: BATATA DOCE

74 LEGUME IN NATURA 1000.0 KG

ESPEC I FICAQAOI LEG UM E IN NATU PA, TIPOI MAN DIOCA , AIPIM, APRESENTAQAO: ORGANIC

75 VERDURA IN NATURA 1500.0 KG

ESPECIFICACAO VERDURA IN NATURA, TIPO: REPOLHO BRANCO , VERDE

7'7 VERDURA IN NATURA 2000.0 UN

ESPECIFICACAO.VEF2DUI5ZA IN NATUl32A,Tll3O1ALFACE LISA

78 FRUTA 450.0 KG

ESPECIFICAQAOI FRUTA, TIPO: MELAO AMARELO, APRESENTAQAO: NATURAL

79 FRUTA 620.0 KG

ESPECIFICAQAO FRUTA. TIPO: MELANCIA VERMELHA, APIQESENTAQAOI NATURAL

80 FRUTA 500.0 KG

ESPECIFICACAOI FRUTA, TIPO: MANGA TOMMY. APRESENTAQAOI NATUFIAL

81 FRUTA 550.0 KG

ESPECIFICACAO: FRUTA. TIPO1 MAMAO FORMOSA, APRESENTAQAO: NATURAL

B2 FRUTA 450.0 KG
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ESPECIFICACAOI FRUTA, TIPO: GOIABA VERMELHA, APRESENTACAOI NATU RAL

83 I FRUTA I 750.0 I KC

ESPECIFICACAOI FRUTA, TIPO1 BANANA PRATA, BANANA BRANCA, APRESENTACAO: NATURAL

84 I FRUTA I 850.0 I UN

ESPECIFICACAOI FRUTA, TIPO1 ABACAXI HAVAI , ABACAXI CAYENNEAPRESENTACAOZ NATURAL

85 I LEGUMINOSA I l500.0 I KG

ESPECIFICACAO: LEGUMINOSA. \/ARIEDADEI FEIJAO DE CORDA,TIPO:TlPOl

LOTE 3 ~ MASSAS

ITEM DESCRICAO QTD UND

I6 BISCOITO 1200.0 PCT

ESDECIFICACAO: BISCOITO, APRESENTACAO.‘ QUADRADO, CLASSIFICACAOI SALGADO, TIPO: CREAM CRACKER

I7 BISCOITO . 1200.0 PCT

ESPECIFICACAO: BISCOITO, SABORI LEITE, TIPO: ROSQUINHA

18 BISCOITO I200.0 PCT

ESPECIFICACAO:
CARACTERISTICAS ADICIONAISI SEM RECHEIO

BISCOITO. APRESENTACAO: RETANGULAR, SABOR: MAIZENA, CLASSIFICACAOZ DOCE,

I9 BISCOITO 2750.0 PCT

ESPECIFICACAOI BISCOITO, CLASSIFICACAOI DOCE, CARACTERISTICAS ADICIONAISZ COM RECHEIO

38 AMIDO 550.0 EMB

ESPECIFICACAOZ AMIDO, BASE: DE MILHO

57 AMIDO 300.0 EMB

ESPECIFICACAOI AMIDO, BASEI DE MANDIOCA, GRUPOI TAPIOCA, SUBGRUPO1 GOMA

58 AMIDO 400.0 KG

ESPECIFICACAO: AMIDO, BASE: DE MANDIOCA, GRUPO: TAPIOCA, SUBGRUPOZ GOMA, CARACTERISTICAS
ADICIONAISI MASSA I-IIDRATADA PARA TAPIOCA, SEM SABOR

59 M ACARRAO 900.0 EMB

ESPECIFICACAO:
APRESENTACAO:

MACARRAO, TEOR DE UMIDADE: MASSA SECA, BASE DA MASSA: DE FARI
PARAFUSO

NHA DE TRIGO,

61 MACARRAO 1500.0 EMB

ESPECIFICACAO:
ARRESENTACAO:

MACARRAO, TEOR DE UMIDADEI MASSA SECA, BASE DA MASSA: DE FARI
ESDAGUETE

NHA DE TRIGO.

87 FARINHA DE TRIGO 300.0 KC}

ESPECIFICACAO:
SEM FERMENTO

FARINHA DE TRIGO, GRUPOI INDUSTRIAL, TIPO: TIPO 1, ESPECIAL, INGREDIENTE ADICIONAL:

88 FARINHA DE TRIGO 250.0 KG
/.
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I ESPECIFICACAO: FARINHA DE TRIGO, GRUPO: DOMESTICO, TIPO: T
. COM FERMENTO, FORTIFICADA COM FERRO E ACIDO FOLICO

89 I FARINHA DE ROSCA I 600.0 I EMB

ESPECIFICACAO: FARINHA DE ROSCA, BASE2 DE PAO SECO, APRESENTACAO: FLOCADO

90 I FARINHA DE MILHO I 2000.0 I EMB

ESPECIFICACAOI FARINHA DE MlLHO_, GRAO: AMARELO, TIPOI FLOCADA, APRESENTACAOI PRE-COZIDA,
CARACTERISTICA ADICIONAL: TRANSGENICO, INGREDIENTE ADICIONAL: FORTIFICADA COM FERRO E ACIDO
FOLICO

93 I FARINHA DE MANDIOCA I 500.0 I KG

7 RINHA DE MANDIOCA, GRUPOI SECA, SUBGRUPO: BRANCA, CLASSE: FINA, ASPECTOi ESPECIFICACAO: FA
FI5|CO:TlPO1,AClDEZ1BAIXAACIDEZ

LOTE 4 - BEBIDAS

QTD UNDITEM ozscmcixo
108.0 EM B
O: INDUSTRIALIZADO.

11 SUCO

ESPECIFICACAOI SUCO, APRESENTACAOZ LIQUIDO, SABORI VARIADO, TIP
VCARACTERISTICAS ADICIONAISI POLPA DE FRUTA NATURAL

2O REFRIGERANTE 600.0 GRF

ESPECIFICACAOJ REFRIGERANTE, MATERIAL: AGUA CJASOSA,XAROPE,SABOR1UVA

600.0 CRF2| REFRICERANTE

ESPECIFICACAOI REFRICERANTE, MATERIAL: AGUA GASOSAXAROPE, SABORI GUARANA

22 REFRIGERANTE 600.0 GRF

ATERIAL' AGUA GASOSA,XAROPE, SABOR: LARANJA

O GRF

ESPECIFICACAOI REFRIGERANTE, M .

600.23 REFRIGERANTE

ERIAL: AQUA CASOSA,XAROPE, SABORI COLAESPECIFICACAOI REFRIGERANTE, MAT

osscmcfio I QTD
I sooo EMB

ITEM

27 PAO

PAO, BASE: DE FARINHA DE TRIGO REFINADA, TIPO1 TIPO FRANCES,BRANCO,DE SAL

I 500.0 I KG28 I PAO

E TRIGO REFINADA, TIPO: TIPO FRANCESBRANCQDE SAL

I I EMB

ESPECIFICACAO:

ESPECIFICACAO: PAO. BASE: DE FARINHA o
1600.0

~ Ml-DOCE, TIPO ADICIONAL BISNAGA,
105 I PAO

ESPECIFICACAOI PAC, BASE: DE FARINHA DE TRIGO REFINADA, TIPO. SE
CACI-IORRO QUENTE

LOTE 6 - LEITES E DERIVADOS
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ITEM DEscRI<;Ao QTD UND
60 REQUEIJAO lOO0.0 UN

ESPECIFICACAO: REQUEIJAO, INGREDIENTES: CREME DE LEITE, TIPO: CREMOSO. CONSERVACAO: I A IO "C,
PESO1 500 G, TIPO EMBALAGEM: BISNAGA

62 CREME DE LEITE 1200.0 EMB

ESPECIFICACAOI CREME DE LEITE, TEOR GORDURA2 ATE 20% DE CORDURA, PROCESSAMENTOZ UHT

63 IOGURTE NATURAL IOO0.0 EM B

ESPECIFICACAO: IOCURTE NATURAL, TEOR GORDURA: INTEGRAL, SABOR1 COM SABOR, COMPONENTESI COM
POLPA OU PEDACOS DE FRUTA

64 LEITE EM PO 600.0 EMB

ESPECIFICACAOZ LEITE EM PO, ORIGEMI DE VACA, TEOR GORDURA: INTEGRAL, SOLUBILIDADEI INSTANTANEO

65 LEITE CONDENSADO 600.0 CX

ESPECIFICACAOI LEITE CONDENSADO, TIPO: INTEGRAL, INGREDIENTE BASICO: LEITE IN NATURA

LOTE 7 - CON DIMENTO

ITEM oEscI2Ic;Ao I QTD uno
4 EXTRATO ALIMENTICIO I 130.0 LT

ESPECIFICACAO: EXTRATO ALIMENTICIO, INGREDIENTE BASICOI TOMATE, PRAZO VALIDADEI I2 MESES.
CONSERVACAO: ISENTO DE FERMENTACAO, CARACTERISTICAS ADICIONAIS: MADUROS, SELECIONADOS, SEM
PELE E SEM SEMENTES

31 CONDIMENTO 700.0 EMB

ESPECIFICACAO2 CONDIMENTO, TlPOt PIMENTA DO REINO, APRESENTACAO: PO

32 CONDIMENTO 500.0 EMB

ESPECIFICACAO1 CONDIMENTO, TIPO2 PAPRICA DOCE, APRESENTACAO: PO

33 MOLHO DE MESA 600.0 EMB

ESPECIFICACAO: MOLHO DE MESA, TIPO: SI-IOYU, COMPOSICAOI TRADICIONAL, APRESEN CAO: LIQUIDOTA

34 MOLHO DE MESA 500.0 EMB

ESPECIFICACAOZ MOLHO DE MESA, TIPO: MOSTARDA, COMPOSICAOI TRADICIONAL, APRESENTACAOI CREME,
ADICIONAL: SACHE

35 MOLHO DE M ESA 500.0 EM B

ESPECIFICACAO: MOLHO DE MESA, TIPO: MADEIRA, COMPOSICAOI COM SABOR, APRESENTACAO: LIQUIDO

36 TEMPERO 500.0 UN

ESPECIFICACAOI TEMPERO, TIPO1 Cl-IIMICI-IURRI A BASE DE ERVAS E ESPECIARIAS, APRESENTACAOI PASTA.
APLICACAOI BIFE, CHURRASCO E ASSADO ___

37 FERMENTO 100.0 EMB

ESPECIFICACAOL FERMENTO, TIPO: QUIMICO. APRESENTACAO: no
I
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39 I EXTRATO ALIMENTICIO I ‘790.0 I UN

ESPECIFICACAO1 EXTRATO ALIMENTICIO, INGREDIENTE BASICO1 TOMATE. PRAZO \/ALIDADEZ I2 MESES,
CONSERVACAO: ISENTO DE FERMENTACAO, CARACTERISTICAS ADICIONAISI MADUROS, SELECIONADOS, SEM
PELE E SEM SEMENTES

45 CONDIMENTO 70.0 EMB

ESPECIFICACAOZ CONDIM ENTO, TIPO1 CAN ELA, APRESENTACAO: PO

46 KETCHUP 350.0 UND

ESPECIFICACAOI KETCHUP

47 MAIONESE 600.0 UN

ESPECIFICACAOI MAlONESE,TIPO: TRADICIONAL, APLICACAO: USO CULINARIO

48 CONDIMENTO 350.0 EMB

ESPECI FICACAOI CON DIMENTO, TI PO: LOU RO, APRESENTACAO: FOLI-IA

49 TEMPERO 400.0 EMB

ESPECIFICACAOI TEMPERO, TEMPERO

SO VINACIRE 600.0 FR

ESPECIFICACAOZ VINAGRE, VINAORE

SI CONDIMENTO 750.0 EMB

ESP ECI FICACAOI CON DIM ENTO, TIPO: URUCU M, APRESENTACAOI PO

52 SAL 500.0 KG

ESPECIFICACAO2 SAL, TIPO‘. FLOR DE SAL, APLICACAO2 ALIMENTICIA. CARACTERISTICAS A
DESALDASUPERH

DI
CIE DAS ACIUAS SALINAS

CIONAIS: CRISTAIS

53 CON DIMENTO 500.0 UN

ESPECIFICACAOI CON DIMENTO, TIPO: ORECIANO, APRESENTACAO1 PO

54 TEMPERO 150.0 CX

ESPECIFICACAOZ TEM PERO. APRESENTACAO: TABLETE, APLICACAO1 USO CU Ll NARIO. SABORI CALINHA

55 TEMPERO 150.0 CX

ESPECIFICACAOZ TEM PERO. APRESENTACAOI TABLETE, APLICACAO: USO CU LI NARIO, SABORI CARNE

71 CONDIMENTO 700.0 KG

ESPECIFICACAOI CO N DIM ENTO, TIPO: ALI-IO, APRESENTACAO: NATURAL, ADICIONAL: CABECA

76 CON DIM ENTO 3500.0 UN

ESPECIFICACAO: CO NDIIMENTO, TIPO: CEBOLINHA E COENTRO. APRESENTACAOI NATURAL

*2
LOTE 8 - CEREAIS
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6 “MILI-IO“ » ‘ 410-U PCT

ESPECIFICACAO: "M|LHO", TIPO1 GRAO, APLICACAO: M UNGUNZA (CANJ ICA]

7 MILHO DE PIPOCA 480.0 EMB

ESTOURADOI TIPO IRREOULARBUTIERFLY
ESPECIFICACAO: MILHO DE PIPOCA, GRUPOZ DURO, CLASSE: AMARELA, QUALIDADEI TIPO 1. FORMATO

91 ARROZ BENEFICIADO 2000.0
KG

_ QUALIDADEI TIPO1
ESPECIFICACAOZ ARROZ BENEFICIADO, TIPO: PARBOILIZADO, SUBORUPOI POLIDO, CLASSEI LONGO FINO,

I92 ARROZ BENEFICIADO 2000.0
KG

ESPECIFICACAOZ ARROZ BENEFICIADO, TIPO1 AGULI-l|NHA,BRANCO, SUBGRUPOI POLIDO, CLASSEI LONGO

O6 "MlLHO“ 300.0
PCT

ESPECIFICACAO: "MILI-IO", TIPO: GRAO, APLICACAO: M UNG U NZA (CANJ ICA)

LOTE 9 - CARNES PROCESSADAS

ITEM DEscI=1I<;I\o QTD
UND

94 EM BUTI DO 500.0
KG

ESPECIFICACAOI EMBUTIDO, TIPO1 LINCUICA CALABRESA, TAMANI-IO: CROSSA, TI
DEFUMADA, ESTADO DE CONSERVACAOI RESFRIADOIAI PO PREPARACAOI

95 I EM BUTIDO I 200.0
I EMB

ESPECIFICACAO EMBUTIDO TIPO‘ SALSICHA HOT DOC, TIPO PREPARACAO CO. . . : ZlCONSEIQVACAO: RESFRIADOIAI DA, ESTADO DE

IOO I CARN E SALCADA I 700.0
I EMB

ESPECIFICACAOI CARNE SALGADA, TIPO CORTE: MUSCULO DIANTEIRO - CHARQUE,
APRESENTACAO: CORTADA, ESTADO DE CONSERVACAO2 SECO(A] ORIGEM: BOVINA.

LOTE ‘I0 - PROTEINAS

ITEM oEscI2Ir,:Ao QTD
UND

29 OVO 600.0
BJ

ESPECI FICACAOI OVO, ORIG EM: GALINI-IA, CRU POI BRAN CO, CLASSEI A, TIPOI C RAN DE

96 CAIRNE DE AVE IN NATURA 2000.0
KG

ESPECIFICACAOI CARNE DE AVE IN NATURA, TIPO ANIMALI FRANCO, TIPO CORTEI PEITO
MEDALHAO, ESTADO DE CONSERVACAO: CONGELADO(A) , APRESENTACAO:

97 PEIXE IN NATU RA 2200.0
KG

ESPECIFICACAO PEIXE IN NATURA VARIEDADE TILAPIA, TIPO CORTE FILE APRESEN. , . I , TA
ESTADO DE CONSERVAi§AO; CONGELADO(A) CAO: SEM DELE.

98 CAFNE BOVINA IN NATURA 2400.0
KG

ESPECIFICACAOI CARN BOVINA IN NATURA, TIPO CORTE: FIGADO, APRESENTACAO: PECA
DE CONSERVACAO7 CO_ GELADOIAI r INTEIRA, ESTA DO
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CARNE DE AVE IN NATU RA 2400.099

‘\\i‘,.»/'

KG

ESRECIFICAQ CARNE DE AVE IN NATURA, TIPO ANIMAL: FRANCO, TIPO COAO:
ADRESENTAQAO: INTEIRO. ESTADO DE CONSERVAQAO: CONGELADO(A)

RTE: SEM MIUDOS,

I01 CARN E SU INA IN NATU RA 2200.0
KG

ESPECIFICAQAOI CARNE SUINA IN NATURA, TIPO _CORTEZ RALETA. APRESENTAQ
RROCESSAMENTO: SEM OSSO, ESTADO DE CONSERVAQAOI CONGELADO(A)

A0: PEQA INTEIRA.

102 CARNE BOVINA IN NATURA 2000.0
KG

O: CARNE BOVINA IN NATURA, TIPO CORTE1 RALETA (PA), APRESENTAQAOZ
RESFRIADO(A) ‘

ESDECIFICAQA
CONSERVAQAO:

MOI DA, ESTADO DE

103 CARNE BOVINA IN NATURA 2000
.0 KC-

O: CARNE BOVINA IN NATURA, TIPO CORTEI RALETA (RA), ADRESEESPECIFICAQA _
TO: cor»/| osso, ESTADO DE CONSERVAQAO: CONGELADO(A)RROCESSAMEN

NTAQAO: CORTADA.

I04 CARNE BOVINA IN NATURA 2000.0
KG

O: CARNE BOVINA IN NATURA, TIPO CORTEI ACEM, ARRESENTAQESPECIFICAQ
TO1SEM OSSO, ESTADO DE CONSERVAQAO: CONGELADO(A)

A
PROCESSAM EN

A02 PEQA INTEIRA.

LOTE 'l'l - DIVERSOS

ITEM DESCRIQAO QTD UND

‘I ACUCAR 2300.0
K0

ESPECIFICACAO: AQUCAR, TIPO: CRISTAL
2 ACHOCOLATADO 1050.0

EMB

ESRECIFICAQAOI ACI-IOCOLATADO, APRESENTAQAO1 PO, SABOR: TRADICIONAL, CARACTE
ENRIQUECIDO COM VITAMINAS

RISTICA ADICIONAL:

3 LEGUME EM CONSERVA 70.0 EMB

ESPECIFICAQAOI LEGUME EM CONSERVA, TIROZ ERVILI-IA

5 MAIONESE 80.0 POTE

ESPECIFICACAOI MAION ESE, TIPO1 TRADICIONAL, APLICAQAOI USO CULINARIO
I

8 LEGUME EM CONSERVA 75.0 EMB

ESPECIFICAQAOI LEGUME EM CONSERVA, TIPO: MILHO VERDE

9 OORDU RA VEG ETAL 1830.0 EMB

DE 80°/15 DE CORDURA, SABOR: COM SAL
ESPECIFICAQAO: conoumx VECETAL, TIPO: MARGARINA. SUBTIPO: CREMOSA, COMPOSICAO BASICA: MINIMO

I0 OLEO VECETAL 180.0 UND

ESPECIFICAQAOI GARRAFA DE 900 ML.

12 RADADU RA 20.0 UN

ESPECIFICACAOI RRODUTO SOLIDO OBTIDO PELA CONCENTRAQAO DO CALDO DE
(SACCEI-IARUM OFFICINARUM L.), PODENDO

ADICIONADO DE OUTROIS) |NGREDlENTE(S) DESDE QUE NAO DESCARACTER|ZE(M) O PRODUTO. __

CANA-DE-ACUCAR
sen

.4U4 1 MASSA DE TOMATE I 20.0 ‘ EMB
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ESPECIFICAQAO: MASSA DE TOMATE, TIPO: EXTRATO CONCENTIQADO, COMPOSICAO: TRADICIONAL.
APRESENTACAO: CREME

14 LE ITE COCO 340.0 CJRF

I

ESRECIFICACAOI LEITE COCO, TIPO: MACRO, CARACTERISTICA ADICIONAL: TEOR DE GORDU RA REDUZIDA

30 OLEO VECETAL COMESTIVEL 1600.0 EMB

ESRECIFICACAO1 OLEO \/EC] ETAL COM ESTIVEL, TIPO: DURO, ESPECIE VECETAL: SOJA, TIPO QUALIDADEI TIPO I

40 LECUME EM CONSERVA 800.0 EMB

ESRECIFICACAOI LEGUME EM CONSERVA.TlI3O1M|LHO VERDE

41 COCO SECO 300.0 PCT

ESPECIFICACAOI COCO SECO, APRESENTACAO: RALADO

42 CHOCOLATE 100.0 KC

ESDECIFICACAOI CHOCOLATE, TIPO1 COLORIDO, ARRESENTACAOI BOLIN HAS, SABOR: AO LEITE

43 CHOCOLATE 95.0 KG

ESFJECIFICACAOI CHOCOLATE. TIPO: PRETO_ ARRESENTACAOZ GRANULADO, SABORI TRADICIONAL

44 CAFE 900.0 PCT

ESPECIFICACAO: CAFE, APRESENTACAOI TORRADO MOIDO, INTENSIDADEI MEDIA,TIPO1 TRADICIONAL

S6 AZEITE 400.0 EMB

ESPECIFICACAOI AZEITE, ESPECIE VECETAL: DE OLIVA, TIPO1 DURO, TEOR DA ACIDEZ1 EXTRAVIRGEM - MENOR
QUE O,8%

86 CEREAL MAT|NAL,LANCHES 700.0 EMB

ESRECIFICACAO CEREAL MATlNAL,LANCHES, TIPO: FARINHA LACTEA, INGREDIENTES PRINCIRAIS; TRIGO E
LEITE, INGREDIENTES ADICIONAISI FORTIFICADO COM VITAMINAS E MINERAIS

‘I5. CONTRATACOES CORRELATAS E/OU INTERDEPENDENTES

Nao se faz necessaria a realizagao cle contratagoes correlatas e/ou
interdependentes para a contratagao pretenolida.

16. DO CRITERIO DE JULGAMENTO “MENOR PRECO"

16.1. Nos termos do art. 6°, inciso XLI, da Lei n° 14.133/21, O Pregao é a modalidaole
de licitagao obrigatoria para aquisigéo de bens e servigos comuns, cujo critério de
julgamento poderaser o ole menor prego ou cIe maior ciescointo.

16.2. Diante das possibilidades apresentaolas pelo regramento cleI Iicitagoes,
considerando todo; o ciclo de viola do contrato e a selegao da proposta apta a
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gerar o resultado de contratagao mais vantajoso para a Administragao Pflblica, o
critério dejulgamento a ser adotado sera o de menor prego.

16.3. A escolha do tipo “Menor Preoo" sejustifica por ser esse 0 tipo mais vantajoso
a Administragao Pmjblica, aurnentando a competigao entre as empresas
participantes do certame, possibilitando assim, que a proposta vencedora seja
realrnente aquele de menor, dentro das especificagoes constantes no edital,
gerando corn isso, econornia aos cofres pulnblicos.

Ii.

1'7. CONCLUSAO:
A implementagao do Registro de Pregos para aquisigao de géneros alimenticios
se apresenta como uma solugéo estratégica para atender as demandas da
Secretaria, alinhando-se aos princfpios da eficiéncia, economicidade e
transparéncia. Este estudo técnico prelirninar respalda a necessidade e
viabilidade dessa iniciativa, fornecendo subsidies para a tomada de decisao por
parte da Administragao Municipal.

Senador Pompeu-CE, em 17 de Abril de 2024.

AM ')7,,,,1)/{emu QQDIQO5/<1
MARIA FERNAN TE COMES LUCAS DINHEIRO PEDROSA

Presidente Equipe de Planejame to Membro Equipe de Planejamento

LUANA VIEIRA COELHO MATEUS LIMA DA SILVA FERREIRA
Awmvfljzaiw L[,(5é‘¢m JQIM @@2%1Z»\d§W,,\

Membro Equipe de Planejamento Mem ro Equipe de Planejamento

 .<@.4..%»M~
NASCIMENTO VALE Me bro Equipe de Planejamento

Membro Equipe-A de Planejamento
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