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ANEXO I - TERMO DE REFERENCIA
PREGKO ELETR@NlCO N9 GM-PE002/2024-SRP

Processo Administrative n9 O0O08.20240105/0002-68

1. DAS CONDlC6ES GERAIS DA CONTRATACAO
1.1. REGISTRO DE PRECO PARA FUTURAS E EVENTUAIS AQUISIQOES DE GENEROS
ALlMENTiClOS, DESTINADOS A ATENDER AS NECESSIDADES DAS DIVERSAS
UNIDADES ADMINISTRATIVAS DO MUNl.CiPlO DE SENADOR POMPEU - CE., conforme
condigées e exigéncias estabelecidas neste instrumento. ' -

1.1.1. Estimativas de consumo individualizadas do érgéo gerenciador:

SEQ DESCRIQEO QTD UND

1 Agdcar 600,00 KG

agflcar. tzpoz cristal

2 Achocolatado 100,00 EMB

achocolatado. apresentagéo: pd. sabor: tradicional. caracteristica adicionalz enriquecido com vitammas

3 Legume em conserva 30.00 EMB

legume em conserva. tipo: ervilha

4 Extrato alimenticio 50.00 LT
extrato alimenticio, ingrediente bésico: tomate. prazo validadez 12 meses, conservagéo: |senI;o de fermentagéo, caractensticas
adicionais: maduros. selecionados, sem peie e sem sementes

5 Maionese 40.00 POTE

maionese, tipo: tradicional. aplicagéo: uso culinério

6 “milho" 30,00 PCT

"rmlho". Lipo: gréo. aphcagéo: mungunza (camica)

7 Milho de pipoca 90,00 EMB

milho de pipoca. grupo: duro, classez amarela. qualidade; tipo 1, formato estourado: tipo irregulanbutterfly

8 Legume em conserva 25,00 EMB

legume em conserva. t|po: rnilho verde

9 Gordura vegetal 130,00 EM5

qordura vegetal. tlpoz margarina, subtipo: cremosa, compnsigéo ba's:ca: minimo de 80% de gordura. sabor: com sal

10 Oleo vegetal 20,00 UND

garrafa de 900 ml.

1.1.2. Estimativas de consumo individualizadas do(s) érgéo(s) participante(s):
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MANIFESTANTE: Secretaria de Infraestrutura

SEQ DESCRIQ,/'\(.) UND
1 _ Agdcar _ H KG

AQUCAR. TIPO: CRISTAL

MANIFESTANTE: Fundn Municipal de Sande

nEscR1r;A0 umu
_V_Agfi’car' ‘ ' _’ _ H D I H _ _ KG

ACUCAR, TIPO: CRISTAL

SEQ
W 1

Ac>P_1‘c>;olavv;§dVo _ ‘ ' V H ‘ ‘ I _ EMB
ACHOCOLATADO, APRESENTAC/K0; PO. SABOR: TRADICIONAL. ‘CARA(;.TERlST|CA ADI

i VITAMINAS
2 . .

CIUNAL: ENRIQ

legume 0em.¢s>fl$s=n/a. .. . . .. . . . EMB
LEGLIM.E EM CUNSERVA. TIPO: ERVILHA

3. .

4 Extrato alimentfcio ‘ H H V LT

\ .

QT!)
200.0

QTD
eoo.o

150.0
UECIDO LOM

40.0

80.0
EXTRATC) ALIMEINTYCIO. INGREDIENTE BASICS: I‘OM.A'I'|:.. PRAZO VALIDADIE; 1.3 MESES. CQ.N5ER\..-\Q'/\(): l5l:.Nl'() Di:
rER.MEN'1"AcA0. CARACTERYSTICAS ADICIONAIS: MADUROS. SEI.ECIONAD( as. SEM PELE E SE)/I 5EME.\'I‘E!=

Maionese ‘ __‘ V POTE5
MAIONESE. TIPO:TRADiCl£)NA1..APLlC=\l;AO: uso CULINARIO

n v 1 ,mllhp‘ _ > _ _ H ‘ PC‘[
"MlLHO". TIPO: GRAD. APLICAQAO: MUNGUNZA (C-ANJICA)

.. ..M"ho de pipdca. . . .. _ . .. .... .. . . . EMB
7..

MILHO DE PJPDCA. GRUPO: DURO. CLASSE: AMAREL.-\. QUALIDADE: Til'O L [URMATO ESl‘()URADUt
lRREGULAR.BUTI'ERFLY

Legume. em <..<.m§§n@ f . . f . EMB
LEGUME FM CONSERVA. TIPO: MILHO VERDE

.3

9_ Gordura vegetal _ EMB _

40.0

30.0

20.0
FIFO

50.0

200.0GORDURA VEGETAL. TIPO: MARG."\Rl.\iA. SUBTIPCI: CREMOSA. COMPOSi(,IA() BASIC.-\: MIMMO DE 80% DE GORDLZR/\.
SABDR: COM SAL

.19 Oleoyggetgl ‘ ‘ _ H __ UND
GARRAFA DE 900 ML.

11 Suco EMB

160.0

108.0SLJC(), APRl"-ISF.NTACA(): LiQUID(). QABOR: VARIADO, TIPO: |\‘D[_.S'l'iilAi.i7_.AD(1, LIARACTFRYS FICAS ADKIIUNAIS: PUl.P=\ DF.
l-‘l{Ll"l‘/\ N/\'TUR.-'\L

12 Rapadura UN
pwrlulu snluin nbndn pel.-1 mncenlraqzio do callln de cana-(I11-aqncar (Sarch.n~un1 ul'i'irin-imm L.).

Mlicjuniadu (I0 0\lli'|’1(S) ingredien|e(s) desdc que néu clescararleriu-Ini) n prndum.

Cl\'Pf :2.” G".'28.423 ‘v}0(l1-S3 — CGF n’ 06.9;'C'.ZP3+-I 1°/Y‘
Page _\h.m:mpaZ — Edzxlmo F:2r.c_=+:co Fmnga Cm".bz.r.a -

Avemda Fzanczsco Franqa C~:mb1-.153‘ 12.‘ B65. B2_-no Cmrro - CEP £35 ('§U-1-*—U!}':"

20.0
p0<|en(Iu em

Cf“/I_ —F1et'e:mu1 hlilxcipal dc Senaduz P<>i§~.;§¢u CE gm.‘ ;\_7,—a/' ‘K
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0 ‘ TM)!
0 Massa de tomate

14 _ Léitekéco .. .. 1.. .. .. . . . .. GRF

MANIFESTANTE: Fundo Municipal de Assistencia Social

1_t»;|Ts coco. mo; mono; c.-\aA'crEais‘ncA ADICIDNAL: ‘I1-ZOR oz conuua/\ REDUZIDA

. M ,
13 V A EMB ' M 20.0

0 VMASSA 1>E1‘0|\1A'T!:, TIPO: FXTRATO CON(lF.l\TRADO. c0M|>0-=|c;A0¢ TRADICIONAL. APr~1usm"1'Ar;Ao: &;RF.Ml'&.

40.0

snq m~iscR1c.A0 um) QII)
. . 2 Ach°.(.:b|ataa.g__.... .. .. ‘ . .._. EMB . . 700,0

ACHOCUL/\'1ADD. APKESENTA(§l.7\O: PO. SABORZ TRADICIONAL. Cr\RACT!£l{lSTl(.I.A ADICIONAL: I;Li\'RiQUiZCIDO (.(.)M
VITAMIN AS

J‘ ‘ PCT 0300.0
\ i'MlLI-IO“, TIPO: GRAD, mun/\c;i\o; MUNGUNZA (CANJICA)

7 H Milho de pupocan ‘V _‘ 0 0 0 ‘ EMB 250.0

lRRE(iULAR,BU'lTERFl Y
Mi.l.l-ii.) DE. PIPUCA. GRUPO: nuuo. cmssa: AMAREL.-\. QUALIDADI-.: two |. l'0RMAl'O I-L5‘IOUR.~\l)H: TIPU

9 Gordura veg:-tal ’ ‘ ’ ‘ V EMB 1380.0
GORDURA VEGETAL, TIPO: MARGARINA, SUBTIPO: CREMOSA. C(.iMPUSl(,lr\U BASIC-X. MiNIMO DE 00% DE GURDURA.
SABOR! COM SAL

14 Leite céco.. _ .... .... .1 W . .

15 Fruta
FRUIA. I wn: LARANJA 5121.15"! .-\. APRl;SE.N'i‘./\i]'!3.(): N /vruam.

16 Biscoito
B|S(l(§|T(l, APRESENTACAO2 QUADRADO. (QLASSIFICAQAK): SAI GADO. TlP(): CI'(F.A|\l llR.~'\(ll<FR

17 B_isco|t0
BISCOITU. SABOR: LEITE. TIPO: RUSQUINHA

18 Biscoito

GRF
LEITE. COCO, TIPO: MACRO, CARAL'TERI4STlC./\ ADICIONALI TEDR DE (i()RDUR_A REDUZIDA

KG

PCT

PCT

PCT

250.0

500.0

900.0

000.0

900.0
BISCOITO. APRESENTAQ/_\O: RETANGULAR, SABOR: MAIZENA. CLASSIFICACAO: DOCE, C1\RAC'l'l-.Rl'S HCAS .-\DlClON!\lS: F-EM

‘ REC]-ll-IIO

19 Biscoito
BISCOITO. CL ASSlF|cAg;A0: nocll. CARACTERISTICAS ADICIONAIS; C()M Rcclmlo

20 Refrigerante
REFRIGERANTE, MATERIAL: AGUA (‘.A505A.X AROPE. SA BUR: L.\/A

21 Refrigerante
R1-;FR|C.£RAN1'£. MA'l‘ERlAL: /LGUA GASOSAAAROPL, SABOK: GLAARANA

22 _ Refrigerante
Lu-.'[*R1Gl-;R/\NTE. M.~'\TERl/\|.: /\GL~.'\ C-A505.-\..\/\ROPE., SABOR: LAR.-\ru.\

23 Refrigerante
Rlil-'i(I(.L|{ANT[, .\lATERlAl.. ACAEA f1ASU.HA.»\A.R()Pl-. >ABni(- (1)1 A

PCT

GRF

GRF

GRF

car

?1=:f¢:f.;1~_a .\1‘;.".»;-;:j:-.1Jdr- Lu-:..wI-I-~ F\'m‘.€‘C'J CE Z. ?\°,_.-._. . - ._ 1F\1—‘-1; [r “Ml =3uu--‘ ‘-10? '1‘ 000 L.‘.“.-.-.3
C-Fagcr 1.[ur.;upzl E’ -.1';':.0 F1a:;c.<r:-..- F:.1z:._;:1 (.’.:.:z:br;u2. —

}\.=.'e;ud-2. Franc:-sco Paar.-:2. C.~.::*.L\x.;-:» 1: ’ Z05. Cam-_~0~ C E? 05 01111.-1 "*-

2500.0

480.0

480.0

480.0

480.0

./0"“
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. 24.

25

2e

2a

29

30

31

32

.33.

34

‘_ 35‘

36

37

'38

39 0.

. 49.

41

42

\
‘ 43

P9190. d_e.fruta . _. .
POL PA DE FRU'|‘A, TIPO: MANGA. APRESENTACAO: CUNGHLA DA

KG

Polpa de fruta KG
POLP./\ DE: FRUT/\. TWO: GOIABA VERMl:L!-lr\. APR!-_SENTAQ1\('.): CONGLLADA

Polpa de fruta '
POLPA DE. FRUTA. TIPD: ABACAXI, APRESEN'I’AC.5.O: CONGELADA

KG

P50 ' KG
P.-'\O, BASE: DF. FARINHA DE TRi(iO RIIFINAD.-\, TIPO. Til-‘O FR.*\N(IS,BRA.\(.E).I)E SAL

Ova’ B]
OVO, ORIGLMI G!\|.lNH/\, GRUPO: BRANCCJ. (.Il.r\bS§;; A, l‘IPi);(?RAN1JE

320.0

320.0

320.0

380.0

520.0

Oleo vegetal comestivei ‘ EMB 1400.0
()LE() VEGETAL COMESTYVEL. TIPO: PURO, ESPECIE VEGETAL: SUJA. T[P()QUAL1DADE:TIPl"J 1

Condimento EMB
CUNDIMENTO. TIPU: PIMENTA D0 REINO. APRESENTAt;A(): P0

Condimento V _ EMB
CONDIMENTO. TWO; P/-\PRlC:\ DOCE. .‘\PRE5Ef\Tl'A(,::-\U; PO

Molho de mesa ‘ EMB
MULHU DF. MESA. l‘ll'D: SHOYU. COMl’O5lL;./'\U: IR»\l'J[l".IO5\'1'\L.. /\i*Rl‘SlnN'l'.'\Cr\O: LILQUIIJU

Molho de mesa V ‘ EMB
MOLHU DF. MES A, TWO; MQSTA RDA. COMPUSYQAOJ TRAD|L.|(_)Nr\l., '\PRESENTAQ.3.(J: L'.RF'V|F. r\D|'..'|UNr\L2 5A(jH1§.

MD"'lOC|EiT1E5B N W 0'07"’ V H “HM M” V V‘ V ' H
MOLHO DE MESA, TIPO: MADEIRA. COMPOSIQIAD: COM SABOR. APRESE.NTAQ.Z\O. LIQUIDU

Tempero 0‘ 0' " '0 ' ' UN

500.0

350.0

500.0

400.0

380.0

380.0
TEMPERD. TIPU: CHIMJCHURRI /\ BASE Oh ERVAS E E51’!-JCIARIAS. A PRESENT/\C1\O: PASI A. /\l‘l.iC/\(,I/‘\O: BlH;. ('.HUl(R/\SF.O
E ASSADO

Fermento EMB
FERMi{NTO, 'l‘Il-‘O: QLHMICO. APR!-1SENTACAO: PC)

Amido EMB
AMIDO, BASE: DE MILHO

Em... ali'm'énti¢io H H ‘D 00 ‘D 0 0 UN A 0 0

70.0

470.0

740.0
EXT1L¢('fD'_ALiMEN'TiCiO.‘INGREDIENTE B.\s|c0; romxra. mmzo VALIDADE: 12 M551-‘.5. cowsl-:uvAc.A0; ISEN 1'0 Di;
FERMENT.-\C..1\O, CAR/\CTERl'STlCAS ADICIONIUSZ MADUROS. SI-ILECI().\'!\DDS, SLIM PELE. F. SEM SEMLINTES

'-°.Q..U'.'.'? fim ¢°"‘5.°"."? .. .. EMBLEGUMF EM CONSERVA. TIPO: MILHO vanes

Céco secu PCT
CQCO SF.(I(). .~\l’Rl-‘5liN'l'A§§‘\(): RALADU

Cho_c0late H KG
CHOCOLA1 E. ‘HPO: COLORJDD. APRESENTACAO: BOLINHAS, SABOR: /\O LEITE

Chocolate KG
CHOCOLATE, Twc-; Mu-.' 1'0. /\l’R£$1:LN |.\.c.'\o. GKANULADO. s/won; 1'lL\D1Cl0N/\L

1,3» -" --|,_~; ;~ -t...=..§:- .-..-~.;1.;'....-0.1. . :~ia.;a.1'.-~_ _ u:.r;_':.1 Y. L: D N10”
.1 <1" +2; .‘.~.:=<.1 -~17 _ r..=_.r 0»: .‘:-:4-L Y;;,a/

p... 11,1: _.i..1..u.,».=. ~ 1:.¢l.r_.,.0 r 1.1:». ".=~.~..- . 1-_l.\..: (......1011.. -
.*.*»'¢-.1:da Franmco Fm:-ga C:..'n‘::.--1;:.. 1-. ’ .‘I~':-1. E‘\m1'c Ccztrro - CEP 51.3 c-ui¥‘.>‘ '.? '

660.0

200.0

60.0

60.0

/$.-“’/

WK
V\
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4 V‘ F \ ./v,

C‘

‘44

45

40

47

48

40

so

51

53

54

A0 .55.“

56

57

V58

_s9

so

si

. §.2 

I 52f

café. . .. . ., . PCT
Ckfié. APnssEN'rAc;.K0T1‘otzRA0o M0i‘D0,“iN‘f1éi<iSi0i\0iz£M|2L>iA.T|P0{1‘RAoic10NAl.

Condimento ’ 0 V V
CONDlME|\’TO. TIPO: CANELA. APRESENT A0110: PO

KETCHUP
KE TCHUI’

Maionese
MAIONESE, TIPO: TRADICIONAL. APLl(iA(,If\O: USO CULIN/KRIO

Condimento
CUNDIMENTU. TIPO: LUURO. APRESl1N'['A(,;.l\0: FOLlI.~\

Tempero
TEMPERO. TEMPERU

Vinagre
VINAGRE, VINAGRE

Condimento ‘ _ > __ _, _
CONDIMENTO, TIPO: URUCUM. APRESENTAC/X0: PU

Sal KG
S./\L,TI1’O: FLUR DE SAL. APLICACAOI ALIMENTiC|A. CARACTERETICAS ADICIONAJS: (_ZRlS'l.-‘US DE SAL DA SUPERFK
AGUAS SALINAS

Condimento
CUNDIMENTO. TIPU: OREGANO, APRESENTA(;AO: PO

Tempero

EMB

UND

UN

EMB

EMB

FR

EMB

UN

CX
TE.Mi'ER(). /-\PRE$l'.NTr\(,‘..3.O: TABLETTZ. APLICIAQAO: USO lTUl..[i\‘AR]l). SABOR: G.-\LINl'LA

Tgmpéro..._..-..._..._.. .._ _ .. .. .. _.___....._... ._ Cx,

TEMPERO. /\PRE$EN'I'AC.‘\OZ TABLETE. APLICAQAOI USO CULINARIO. SABORI (_.!\RNE

Azeite ' 0 0 A 0 0
RZEITIY. l§$Pr'.CH*. Vi'l_}ilTA|.: DF OI IVA. TIPO: PURO, TF.UR DA 04.1 DEZ: FX'l'Rr\VlR(1llM- MF.|\’OR QUIZ 0.8%

Amido
AMIDO. B.-\5L-‘.1 DE MANDIUCA, GRUPO: TAPIOCA, SUBGIZUPO: GOMA

EMB

EMB

650.0

45.0

250.0

500.0

290.0

330.0

500.0

650.0

450.0
III-. DAS

350.0

135.0

135.0

340.0

200.0

Amido 1 _ ’ _ _ > _ _ ‘ KG 300.0
AMIDO. BASE: DE MANDIOCA. GRUPO: TAPIOCA. SUBGRUPO: GOMA. CARACTERISTICAS ADICION/\lS: MASS/\ HIDRAT ADA
PARA TAPIOCA, SEM SABOR

"!.'=.'¢a.."!'59. . .. .. . ._ _. _ .. _. _ EMB 73°-0MAQARRAQ, TEDR ms UMIDADE: MASSA SECZA, mass m MASSA: ma FARINHA 05 TRIUO, APR ESENTAQAU: PARAFUSU

Reqvueijéo U N 350.0
REQUEIJAO, INGREDIENFES: CREME DE LEITE. TIPO: CREMOSO, CONSI;RVAQF\O: 1 A 10 “C. PESO: 500 (3. TIPO LMBI-\Lr\L'.l;I\4;
BISNAGA '

Macarréo EMB 1320.0
MAI;/\RR.5.C), TEOR 01-; UMIDADE: MAbSA s1-;c.\., man mm MASSA: nu |'.'\IUNH.\ nr-. 'r|uc.0. .\mu-zsm i¥\(,1.7\0: I-151'./\l.l.|.l |.

§'€H1€.9§!.%i¥§..._ .. ....... .. EMB. 1040-0

iii

."3?

Q.75'159,

/ya/’
P1ctk-_-ru1_- ‘».h;.1~-..g.1}de S.==;..'-».1c-1 ?orr.'.:e'.: (IE — 1

CI\'Py' :1.” 0" '23.-ill r.';0~.‘r1553 ~ E11}? :1‘ 00 ‘-)I'Ill I84--,7 V_;,/ /Y
Page Isl-..\:a;u.p-.2. -- E4111:-:.0 I.-'1z.z'..;.-.':~'» Fzsztgz. <T 1:110:03 —
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16

"<:Ri:ME 01: LEITEH, 11:05 CORDURA: ma 2002.005 GORDURA, PR()CESSAl\'IE1\TO: um

63‘ logurte natural ' 1 _‘ N 0 H ‘N _ _, _EM5 300-9
locum? NATURAL. TEOR (LORDURA: INTEGRAL smscm; com SABDR, COMPONENTIFS: cum PIJLP/\ 00 PF.DA(;(>S 0::
FRUTA

_ LEITF. EM PD, ORIGEM: DE VACA,TI:1UR GURDURA: INTEGRAL, S()I.UBlLID.'\DE: lNS'l".'\NI.7\.\'liL')

Leite condensado ‘
I EITE CONDENSADO. TIPI): INTEGRAL, INGREDIFNTE BASICO: LEITE IN NATURA

65 CX

L.99.U.[H§..iF?..0a.tUF§.. . .. . . . .
LEGUME IN NATURA, TIPOL TOMATE SALADA

. . 5.6.. . . . KG

Legume in natura ‘
LEGUM1'L IN NATURA. TIPU: BETERRAB-A

67 KG

KG68 Legume m nature
L.[~.GL’ME IN NATIJRA, TIPO: PIMEN I/5.0 VERDE

KG69 Legume |n natura
l.E(_.UMF. IN NATURA, TIPO: CIZBULA BRANCA

Legume an natura ’
LEGUME IN NATURA, TYPO; CENOURA

70 KG

Condirnento KG
CONDIMENTO. TWO: ALHO. APRESENTACAOI NATURAL. ADICIONAL: CABEC.-\

71

KG‘ Legume in natura
LEGUME. UN NATURA, TIPO: BA’lAl'A DOCE

73

LEQUITIG ifl l1BtUF6 r
LEKJUME. IN NATURA, TLPO: BATATA DOCE

73 KG

.74 .._ .
Legume In nature ‘
LEGUME IN NATURA, TIPO: MANDIOCA . AIPIM. APRESENTACAO: ORGANICO

KG

. 7.5. '.~V=rd0ur0a"n.n.a.=L!ia '
VERDURA IN N/\'T'UR.~\. TIPO: REPOLHO BRANCCI .VERDE

KG

Condimento
(X INDIMENTO. TIPO: (IEBULINHA E COENTRO, »\PRESENTA(;l\(); NATURAL

75 UN

77 Verdura in natura
' \"|eRbi1R.\ nx‘ N}{TU|iA§ Grlmi ALFACi;'l.lS}\" “

UN

78 Fruta KG
I-RUTA. TIPO: MELAO AMARELO, APRESENT.-“TAO: NATURAL

79 F ruta
FRUTA. 'l"lI"O: MELANCIA V.ERML‘.L|lA. A.PRlISEN'l‘A(,lAO: NATURAL

KG

80 Fruta
FRUTA, TIPOZ MANGA TOMMY. .-\PRESEN'l'N,Ir\O¢ NRTUR.-\l.

KG

81 Fruta |<G

P:efezrm:=I‘.l"r1c~' .11 dc $352001 pomseu CE O 7- /03/G_.__'.....1‘.-. _._,v,__ \.. 3
C..\'P_: n.‘ 0 38.431 0001-2-12 - LGF :1’ 00.9.1? 284-.‘  Y’ \

Page Munzczpsl - Ediguo F1"~;:::<:s<:-:- I-‘::s:1.g2 kI.=.:n'0m~.a -
A-.'m1d-.1 Frzncmco h'.1.0-:14 C:.mi:-ml."-._ 0.’ K7? Bag:-5 Canto — CE? 05.\"l-‘(E 'H.~'IP

64' ‘.@eireer@.p¢"'I .0 Q . . I A . ..EMB 480-0

450.0

550.0

850.0

sso.0

1400.0

1250.0

620.0

1390.0

1250.0

000.0

1320.0

3250.0

1750.0

350.0

500.0

400.0

2100.0

0

WM”
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.\ ,v~_

V\

82

63

a4

as

as

87

_ss

89

90

91

92

93

94’

95

96

97

98

99

_ __ _____ _ _ v_;_'.._
\ ~~~--=n:~_-.

mum, TIPU: wn/|Ar9.> FORMOSA. APmzsE.\'T.I\gA9(>2 NATURAL

Fruta KG 350-Q
FRUTA, TYPO: GOIABA VERMELHA, APRESENT/\(,IM'J: NATURAL

Ffutg V V KG 600.0
FRUTA, TWO; B.'\Nr\.NI\ PRATA , BANANA BRANCA. 1\PRESl:NT:\¢.‘_\U: NA9l9UR.‘\L

Fruta _ _ UN 600.0
l~RUTA. TIPO: ABACAXI HA VAI . ABACAXI CAYENNE. APRESE.’\'9l'AQA(); NA YURAL

Leguminosa 1370-0KG
LI-9.Gb9MlNDSA. VARIEDADE: I-‘EUAO DE. CDRDA. TIPO: 'l'l!‘O I

Cereal matina|,|anches EMB 570.0
CEREAL MATlNAL,LANCHES, TIPO: FARINHA LACTEA. INGREDIENTES PRINCIPAIS: TRILIO E LI5l'IF, lNGRIiDIl€.\i'l'}-‘S
ADICIIONAIS: FORTIFICAIJO COM VITAMINAS E MINERAIS

Farinha d9et9ri9g9c 9 9 99 99 99 9 9 9 9 99 99 KG 250.0
l~ARlI\‘}~l.'\ DE TRIGO. GRUPO: lNDUS'l'R1AL, rm): T1P0 1. ESP[~1ClAl.. JMERHIJIENTE Am(.luN/\|.: S|{M FERMI-INTO

Farinha de trigo KG 200.0
FARINHA DL' TRIGO. GRUPO: DOM€s"rIc0. TIPO: TIPU 1. ESPELIM, INGRl'.l‘l||5l\i'l'L' AIDIUUNAL: (_0M Hikw-'N'|'0.
l~fiRTll-'l(IAD/\ CUM I-ERR!) k. ACIDO I-9l99\Ll\'.'0

Farinha de rosca EMB 450.0
F,\RINH.‘\ DE RlJSC!\. 59.55: DE M0 SECO..-APRESI-_\i‘I'.1\Cf\0: FLUCADL1

Farinha de milho EMB 1750.0
FARINH.-‘\ DE MILHD. GRAD: AMARELO, TWO: FLOCADA. /U'RESENT.'\(,I1\U: P}'\E—(T()LlDA. C:\Lb\C9l'hR|5l'l(I;’\ :\DlC]UNAl.I
TRANSGENICO. INGREDIENTE ADICIONAL: FORTIFICAD/\ COM FERRO E ACIDO FULICU

Arroz beneficiado KG 1850.0
ARROZ BENEFICIADO, TIPO: PARBOILIZADO, SUBGRUPO: POLIDO. CLASSE: LONGO FINO, QU.-\LlDADl'-I: TIPO 1

Arroz beneficiado KG 1850.0
ARROZ B1-.'NEFlCl.'\D0,'l'lP(.): AGuLH|NH»\.BR.\NCu. SUBGRl;l'(): P(JL1l)().CLASbE: LOMJKJ |H\|),(,1L 1\l.|n,\n+.: |'1|'0 1

Farinha de mandioca KG 400.0
l>ARl=‘\H.~\ DF. MANDIOC/\. GRUPO: SECA. h'UBGRL'I'U: BRANCA. L‘L1\>‘S|:: Fl.\.-\. .\Sl’l'.9(.'IU HSILLU: l'll’() I. ACID!-.Zr HA|.\.\
ACIDEZ

Embutido 99 99 99 9999 999 99 99 99 99 9 KG 380.0
EMBUTIDO, TIPU: LINGUICA CALABRESA, TAMANHO: GROSSA, TIPO PREPARAQ/KO: DEFUMADA. ESTADU DF.
CON§ERVA(,.’.5.O: ru-Isl-‘RlAJ.>0(A)

Embutido 9 ' EMB 165.0
EMBL"l9lI‘)£), FIPU: S/\LSl('HA Ht) [‘ DOG. HPU l’R|;|'AR./\l_'.,-\O: COZIDA, I-.5"! ADO Dli C()NSI'RV'\(,I.9\\); R|1.~;I'R4.*\l>0rM

Came de ave in natura 9 KG 1750.0
(JARNF DF AVE I\' NATURA, TIPO ANIMAL: FRANLK), TIPU l.'URTI_‘.: PFITU, -\PRE$F.NT-'\\‘_;/X0: Mr.nA|HAu. E513-\l‘)() or.
rnwsuev/\q!\0; CQNGEL/\DO(/\)

Peixe in natura KG 2000.0
PHXL IN N.-\TURA, V/\RIF.D4\Dli: TIL/9\PI.'\. ‘IIPD CORTE: I-'LLE, A!’R|~.SI£NI‘A(,.RU: ShM !'l-.LI., li.‘§T.’\lJ() 01-. lTUNSIjRV-‘\(9,J9\<>:
CONGEI.-\DO(A)

Carne bovina in natura KG 2150.0
CARNE BOVINA IN NATURA, TIPO (ZORTE: FHJADO. APRE$ENT1\f,‘.KU: PECA INTEIRA. ESTJLDH DE <;().\*>-‘£I<\'.\(,/'\u:
LUNG ELI..'\lJ0(A J

Came de ave in natura KG 2150.0

‘TI
1 ~ —~ \

7’».et9c;r=;1s.'.I;1:::;g.'J¢1= 3-‘e:;s..'lr;-1 om;-cu CE f K\‘=f‘”’F~
.":x1~ .1." rs 3-‘: =0: m.:»:.:.:<<..- _ '.C~F'G6.'Y1i£=lS3->-.Tt vf="'

Page ..[w::c:;:ai - 9ErJ:f.c::> F:r.:'.u¢r:-:- F1101-.;.'; L'a:11nz=u.: -
,‘

.i?er.:9d-.1 Fxan-:;',c-': Fmzqa C:Lm::x;~_-2 :1." Z65, 52.010 '[.9e|1n"v:~ — CE? '5.‘ r.iIIiE‘r»-Ui.H9i
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<:ARNF DE .\Vr IN NIATUR/\. Two ANIMAL; Fmwun, Two IJHRTE: saw u10u<>.<, /\.l‘RFhl'I\’T.-'\(._I1\l): m1'r-"mrr-. EST-\Dn or
(IONS!-L|{VA(;.'\L): c1wr.111..-\ Dom;

Carne salgada ’ EMB 000-0
CARNI; h'1\|.(,!\DA, TIPU CORT E2 ML'SCl.'l.() I9)|.‘\N'l9E.lRU - CII.>\RQl.'II, (JRIGIZMI B(l\-9IN9.'\, APR! $I‘.N I .|\(,l1\()I IIUR I /\II/\. I S9 I /\l)()
ne 0o~s,c.r<vAu,A0; sscom

Carne suina in natura 99 KG 1950-0
CARNE SUINA IN Nl\TUR/\. UPI) CUR'I9EI I-'AI.'E9I9i\. /\PllE5EN9I9./\QA(9)Z PEC/\ II\ l9EIRI\, FRIIl..I:S!§l\NlI:N9I9UI SEM U550, I-.95 I/\DU
nu c0Ns£RvAr;Au; C(JNGLL.AlJO(.»\)

Came bovina in na9tura 99 9 99 9 9 9 _ KG 1800.0
CAHNE BUVINA IN NATURA, 9I9lPU CURTE9-I PALETA IPA), /\PRE5I§NTA(;AUZ MUIIJA. E§I.-\Dl) UP. (_Ul\I$I.1R\/A(,.A()l
RESFRIADOIAI

Car9ne bovina in natura 9 9 9 _ KG 1760.0
CARNE BOVINA IN NA I'L. RA. TIPO CORTE: PALET./\(Pr\1. AI‘RESP_NT!\C.7\0: COR] .~’\D/\. |'l(O( I-;SS1\M|-A 10; COM 0550. I-.5’! -um
DF ('1ONSI.RVAQ.:\O: CL)NL9}ELAl9)O(:\)

Carne bovina in natura 9 9 .1 _ KG 1760-0
(IARNE BUVINA IN NATURA. TIP() (IORTF: ACEM. APRESENTAQAI): PEQIA INTEIRA. PRUl.FS.5AME:\IT(): SEM 055(9). F-STADU
DE CONSERVAC.~\O: CONGhLADO(A)

P509 9 9 9' 9 "'9' 9 '9 EMB 1600.0
PAD, BASE: DE FARINHA DE TPJGO REFINADA. TIPU: S1-LM1-DD(.l.F.,y TIPQ :‘\Dl(.I[OI\'.-\l.: EISN/\(';/\, (.LA\'_‘HURRU QUEN1 E

MANIFESTANTE: Sec. dc Trabalho, Dcseuv. e Assist Socia

11.1-.'sc:1<u,';-11.) um: Q11)
Aci1oc0|atado99 ' 99 ' ‘ 9 9 EMB 100.0
ACHf)('.OL/\'l,\D(), .\PRE5I£N'l‘A(,2.7\O: PC», SABOR: '[RADIClIZ);‘-b\l.. C,\R.".Cl"1:9Rl5Tl<1A .-\Dl(ZI()N.1\L: F.NRIQUI<1('l[)O LUM
VFIAMINAS

"mllh0" P-:r 50_0
"MILHI.J".TIF(1:GRAD. .-'\PLlCAC/\U: Mun-1;ur\'zJ\ (CANJ1(_!\)

Milho de pvpoca EMB 120,0
MILHO 111-. PIPOCA, URUPO: DURO, CLASSL: .“.M¢\R|il..’\, QUA!.llJAl)l: rwu 1. I-ORMAIU I-sluumlwn; rn-'0
lRR|3GUi..AR,BUTF{ERFl.Y

Gordura vegetal 9 EMB 1304)
GORDURA v1zm:1'.I\|.. rwu; MARG.-XRINA. SL‘B‘l‘lPU: CRhMI)SA. <;uM1>0s1cAu B/\5lCA' Ml9MM(J DE 00% or. <.;oum.1u\
s.-mun: cor»/1 sm.

Leite céco 9 9 :3m= 5Q_Q
LEITE C(:)(9.U. 'I9IPD: MAURO, (9.AR.r\CTF.RISTI(9.A ADICIIUNAL: THOR DE GOH.UUR!\ RI-lDU7.lDA

Fruta ' - KG 120.0
FRIl"I'.~‘\, TIPO: LAR.A.\IIA SKI FTA, APRESF.N'I9Af,’A(J: NATI IRAI

Bismito PCT 3Q(]_Q
B15120!“ I. APRESHNI9/\fI-N1: QL-!\.l)KAL:O. lll./\SSII-LfI.*\Q.7\L\; .8.-L|_G.‘\.1J'.1, um; r:Rg.\.r.1c;1<..\<;1-.1-.11.

Biscoito PCT 3QQ_Q
u1s<:um.\, 5.-mm: LE IT!-1. ‘u1=1'.): Ru.\‘£'3U!.\H11-\

BISCOIEU PCT 3oo_Q

._,.>_\ u1__._~_1,._ - ,. _ _. _._.___H._ . __ _.
.‘%.*'c-;:;dz l‘:a1*.:;sc-.> F:.1.:'.'" . '19I:.~ -~-,-.=; 1;:-., .1 “ L'(-5 Eb“:-.\ 17:11 CELT‘ ."_>..'LI19I-'9-'5‘.

?1¢19r.;- .9‘-I=.;a..:;;:_.>;.: .I-:- .~-3-;.z.‘~_"-1 f9’<';:'.:'.1c.1 CK r w; K ff f9
(.999.T:P_'- 1‘. ° I9}. 9.9.9.595.-§.9 .9 U11‘-9.19.-.'9:9.I —~ 1.9. C-I9’ 1;: L914 ‘£9.91; .9j-‘t9-9‘ N9/I‘

Paw .1 .., _ T. E.-‘Y._-Cu .I;‘W!(__hV _' F_ ,~ ,1 M ,._.i
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_ <§l.Z.. W _, P"1'<.=.-i9evit"L11‘1'1 I.’\‘iu.11i-.:ip:.11 4.110 fr94<;.-:1'1;a¢.i.- >1' P-"»111[:."w1_1 “ S/B -
~#;\~r*~ »1~‘" 9: U V 9

,, ' 9 EH '‘J:-.~ L‘ -' r .2

19

20

21

22

23

24

2s

_2e

21

20

29

30

31

32

33

34

35

as

37

1

‘K » I1

B9lSC09I9'I9'0, ApR|zsr.9NTAgA09;9R*EfAN¢UL9ARjS/\9Bt>1i; M.-\1Zl9E9NA, cLAssn*n:AqA<>= DOCE, Q,-\RACTERISTlC./\!~ ADICI(>NAIS:'SEM
RECHEIU

Biscoito PCT
BlSC(.)I'|9l9), Cl /’IS$IFlCA(,IAU; DOCE, (lAR!\(9I9|9ERIS'II(‘.r\S .*\D|CIO1\I.-\lb9: COM RI.(.'IlE1U

Refrigerante GRF
Rlil7RlbER/\N I Ii, .Vl.\'l9l‘.RI1\|.: /9\(1L':\ C-1\SOS:\.)\!\ROPI‘. S;\Bl]Rt lI\’ ’\

Retrigerame GRF
REFRIGEIIANTE, \AATE.R|Al.: Aum ¢;»\s.<m,x-\nc>nn, s.-\£-1nR: <10 /\RAN»\

Refrig_erante ‘ . GRF
REFRIGERANTE, MATERIAL: AGUA Ll.»\S(\S/MXAROPE. SABOR: LARANJA

GB FRefriqerante _ . .
RL'.l7RlGLlRAN919li, MATERIAL: AGUA Gr\§OSA.XARO['L. SABUR: (LOLA

Polpa de fmta
POI.P!\ n1-. FRUTA. '1 1110. MANGA.1\PR.IiSENT/\Q.7\(.):(IUNGILLADA

KG

Polpa de truta , KC.
POI PA DI? FRUTA, TIPO: GOIAIJA VERA-IELIIA, APR!-ISEN'|'AI.;»I\O: CONUl'I..~\DA

Puma de fruta . . , . . . .. .. ... .. _ . . . KG

POLPA DE FRUTA, TIPO: ABACA KI, APRESENTACKO: CONGELA DA

P50 EMB
I-‘.-'\O, BASE: DE FARINHA DE 'l RIUO REFINAD.-\, TIPO: TIPU FR1\NCE5.BR/\N(.'O.DE SAL

P50 KG
P.~7\U. I3/1.51:? DI: I-ARINHA DE IRIGU I{hI'lN1\UA. IIPUI IIPUFR.-\N§lES.l$l(/\NlIlI.L)1; 5-M.

Ovo B]
OV0, ORIGLM: GALINHA, GRUPO: BRANCO, CIASSL’: A, TIPU. CIUXNDE.

Cleo vegetal mmestivel 9 9 ’ . EMB
(9)l.EO VEGETAL COMESTIVEL, IIPOI PURU, ESPECIE VEGETALI SOJ.-'\. TIPO QI..'.\I.Il9).\DI.1: 1lPO l

Condimento _ EMB
(I(‘|NDIMFI\'Tfi,11PU: PIMENTA 00 REINU, APRESENT/\(;I\U: P0

Condiments N EMB
C(JNDlMF,f\‘T(), 'r|r-0; PA PRIC/\ DOCE, APRr.5E:~rr.u;A0= FL’)

M.°|I"Q dfl "1851 .. . . EMB
MOLHO DE. MESA. TIPD: SHOYU, COMl'USlQ!9\O: 9l'Rr\DICIU.\‘/\I.. 1\PRE.Sl;N'l !\(‘IR(): l.l9QU[U()

Molho de mesa EMB
MOLHO DE MESA. TIPO: MOSTARDA. COMPOSIQAO:'l‘RAIJlL1IOH,\I., :\PRliSENl}\i,',51L]: CREME. .»’»l\E(I[[)N.~\L: SACHIZ

Molho de mesa EMB
MOI HOIJIZ Ml-.5‘A.'l‘|P(9J: 1\lADl-‘Ill-\,(iUMPUFiH§Il\U:I um bABU|l.APIIIJSI-N'I‘Al,1Z\1]:l rqunn

250.0

120.0

120.0

120.0

120.0

80.0

80.0

80.0

600.0

120.0

80.0

200.0

200.0

150.0

100.0

100.0

120.0

Tenwero um 120.0
Tl-IMPERO. 'l'lP(J: CIIIMILIIILIRRI A BASL DE MIN-‘A5 E L-ISI'l5C.iARIAS. AI-‘I{l;5I1T\"I'A<,ié‘\lJ: PAS1 A, AP! IL;.\(,/'\(_1: Bll-I-. \_HL.I’.RA5(,;U
I' ’\SS.~\I)('I

Fermento EMB 30.0

F‘-.=r»..:....~.j"......11..;-1111“ '-:~:. -tic. P’-'r»:1;;1.»~.-
C.\'P? .1 ‘ I1." 1,‘. 1-170.-='.i‘ ._ (<1; ;»: 0;: 30,-." Js’/’

?.:§0 .\£911::.-:.;m.'. - ;7:<.';19.u.<. 5-.-111- =¢<. _ :.~.: 1:'n9;1:.¢.a -
A-.-20:50 F~':mcésc»:- L9: =~:~:'~;a. -= 9' ~.- 1 . ---. 2-~'::;~- CPL‘ -:2‘ wil-'.‘<I1'.9f

. “I
.—-— - — — — ' ~ ' ".;"'- ‘~ — \‘ ,_

1--I... 2/

A-I’



. 38 N ‘

39 ..

40

01

42

43

44' 9

45

46, . 1

47

43 .

49

so I

I 52 .

53

54’

I

5.5 .

56

1. _ _ I:I~?*.*1 ‘I. »—r
.

..... 1"-Fri ,.
.

~ ho7.0 ~  I, 9 , P1'<:f¢:'it:L1ra\ I.\’1l.lI.11c.‘1p;1I.CIt*.? 2:40-1"1.1cI<.>1" _I.’u111|:mu _,/‘.1.-"

FERMENTI), TIPCI: QUIN9II(I9C9), AP129:z$\iI\91TAc,"At919= hr?» 9 9

99»

- .

5

Amido 9 EMB V _ 80.0
A9MIDO, BASE: ma MlL.9HO 9

Extrato_a|imentIci_0 _ ‘ ‘ ‘ _ _ H ‘ _ UPI 50-0
EXTRATO /\LIMlENTICIO. INGRIZDIENTE 5.1.5100. TOMATE. Plmzo VALIDADE: 12 Ivlljslis. FEJNSERNAC/X0: lSf:.1\.‘l() |)1~.
FERMENTA(,;AD, LARACTERISTILLAS ADICIONAIS: MADUR05. SELECIUNADOS. SEM PELE 1' slim SIIMENTFS

Legume ern crjnserva 0 '
LEGUME EM CONSERVA, TYPO: MILHO VERDE

Céco seco
(ir'1<i0 SECO, APRESENTAQN): RM./\D()

CIIOCOIGEG 9 99 9 9 9

EMB

PCT

KG

CH£JCOL1\I9L, 919l[-‘U: COLURIDO. !\l'RE.SENTAC..-KO: BULINHAS. SABOR: A0 LILITE

9Chocc!ate99 9 9 99 9 9 99 99 9|<s
CIHOCOLA FE, TIPO: PRETO. APRESENT/\Q19\()t GRJ\NU|_.)\ DO. SABORI TRADICIONAI.

Café 99 9 9 9 99 PCT
(1.-AFC. APIlESET\TAl,9..3.O;'TORl1ADO MOIDO, wrENs|uA|JF.: VII-'.DI»'1.'I‘lP(): Tll/\Dl(.iON Al.

Condimento _
CONDIMENTO. TIPO: CANELA, APR|=sEN'l'A(;AD: P0

KETCHUF‘
KETCHUP

Maionese

EMB

UND

UN
M/\I()NEF-I-.9. TlI‘(): TIU\DlCIONr\I... APLICFIC/\O: LSO CULINARIO

Condimento ‘ EMB
L.UNDlM|‘LNTU, l'lPO: LUURO, APRESI-'.NTA(.:‘9\O: FULIIA

Tempero _
FEMPERO, n;.\/:PI:Ru

.Yir\.-we .. .
VINAGRE, VINAGRE

Condimento -
c09>ib|M1zNT0, TIPO: uizucurJ|9,9AwRr:sE1\"rA<;/Io; P0

EMB

FR

‘ EMB

Sal Kc,

140.0

100.0

40.0

35.0

250.0

25.0

100.0

100.0

60.0

70.0

100.0

100.0

50.0

SAL. TIl'Ot FLOR DI; SAL, AI‘LlC.'\(,I.9\O: .*\LIM1'-.I\’ l9I9CI/\. Cr’&RAC.9]9ERIh9TIC/KS ADICIHINAIS: CRIS] A15 DE HA]. D.-\. Sl;l'L RI I£IlI~. HAS
A¢;uAs SALINAS

Condimento 99 9 9 9 ‘ 9 9
CUNDIMENTI ). TIPU: OREGANO. APRESENT.'\(,l/9\O: P70

Tempero
TEMPERO. APREsE:\"rAQAu; TABLETS, AP1.:c.\g'.I\0.

Temperq
1'1:.M|-raw). »\l’R!;S|'nN! .:.(;:.i\u: "| 9.10.1.-;'1 1.. APLH. Aq./R0;

Azeice

‘.'-9':.=te-1-.-rs. f‘-.1-;.;. 1;;-.-..
-Tin"-z

7aI.}f.r ..9.1.11‘.:_.;.‘ —- Y‘ i9r|_:.
.‘\.*.‘::"1:d2 Frm*.c.=::-: ¢F9:;.;'::- -I;.1;~.':-.-.13.".

USU CULIN/9\RIU, SABOR: G.-\L.lNH/\

CX
USU ('I:l.IN.'\RIU. S./\H(}R: (I.’\l(NI.

9EMB

. ' .10: iv-. 1:: _ ~ CE? L5 00*} 11.9".‘

150.0

15.0

15.0

60.0

~: -.' §é:L3'.5‘..»1 .3-L1l,~9.~'_ 59 9999 99999u99999‘9_—999999 99 99 M
"1.-§::_ <0? .-.= J ' <=

-9-;r;:‘-.::e::|:.» 17*. '... <. .~ 1:91.-:.11'~. - V3’/9

3’?!
WI

_ I I _ _ _ _ ..__ _____......__.._..___. _..___'-F.-_-i-H
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' Kzkrfu, ESPEFIE ‘\}‘|'-:I;‘1z0'"rALE'bi': (>uv.1\I ‘rtvo; PURQ TEOR 0/\ Acioaz; Ei<1‘nAvm<;1*.M _ Mama QUE om»

57 _AmidQ H ff _‘ M 0 0 0 " we
AMIDU, BASE: DE MANDKKIA, GRUPO: TAPIOCA, SUBGRUPO: GOMA

V sa Amido KG
PARA TAPIOCA. SEM SABOR

59 ‘ Macarrao EMB

60 ‘ _ Requejjép

‘ ' ’ 'MA'c'ARai&o_ T5011 DE‘1HUMIDADE: MASSA SECA, BASE DA’ MAssA¢ D|a'i=Am»\mA nérnlcc). »\wm;sEN1"/\¢;A05n/umrusu

100.0

100.0
0 L Ammb. BASE: DE MAND1Oc,\. GRUPO: TAPIUCA. subcnuvoz GOMA_ c/m.-\cT1:RIs11c.-\s ADICIDNMS: MASSA HIDR/\'| mm

120,0

150.00 77 Y . 0 0 0 0 U."
REQUEUAO. INGREDIENTES: CREME DE LEITE. TIPO: CREMOSO, ('.ONbER\’/\Q',/\(): 1 /\ 10 “C, P1750: 50!) G, TIPU E.‘\/IB1\L/\l'TM:
BISNAGA

N V61 Mécarréo ” " 0 _ A ’ 0 “EMB, H 180.0
\ " ' ' *MAcA’Rk.?\O.”fBnR DE UMIDADE; MAss}§ §1éc*A] BAsE*nA MASSA: DE FARINHA DE rmco, APRESEN rAq:.i\0; ESP!\GUl3T'E

\ __ ,, _‘ ,_\. .4 .____._.H__H . . . _ V‘ ......___._i_V_ '_. . .. .. .... > .
‘ 62,‘ Cremedeleite_ H H ‘ A _ _> _ _ EMB

CREME DE LEITE, TEOR GORDURAI ATE 20% DE GORDURA, PROCESSAMENTO: UHT
\

63 logurte natural ‘ ‘ EMB

160.0

200.0
IOGURTF. NATURAL. TEOR GORDURA: INTEGRAL, SABOR: COM SABOR, COMPONENTFQ: C('l\/I Pl')l.PA ()LI PEDAQOS DE
FR UTA

64 Leite em p6 EMB
LEITT; EM PG, ORIGEMI DE VACA. TEOR GURDURA: INTEGRAL. SOl.UBIL.lD:\DE.: INSIANT/.\I\L.U

K 65 Leite condensa do CX
LEITE CONDENSADO, TIPU: INTEGRAL, INGREDIENTE BASICO: LEITE. IN NATURA

664 ‘ Legume in natura
‘ LEGUME IN NATURATIPO: TOMATE SALADA

V ‘KG

67 Legume in natura KG
LEGUME IN NATURA. TIPOI BETERRAB/-\

68 Legume in natura KG
LEGUME [N N.~\'l"URA, Tll-‘O: PIMENTAO VERDE

r

1”_‘__>___§§_______‘_‘__Legume in natura
§ LEGUME [N NATURA, TIPOt CEBOLA BRANCA
, 4
I

. _ .

. ‘W W V T0,- A 0 .__._,‘. .4“ 0... . .___ _____,_.._.__._____._.___A_._____._._ .‘__._.‘__A ._.._ __.M.____A,._._.__ _A_.‘___._. . _.____ 0... _A_.. _ _. _ .
‘ _1q_ _ _[ Legume in natura >_ V ‘ _ ‘ __ KG
1 LEGUME IN NATURA. TIPO: CENOURA

K

71W _Cond|mento ’__ H H ‘ _ ’ Kg
CONDIMENTU. TIPO: ALHO. APRESENIACAO: N/\'I'L1RAL.. ADICION/\L: CAB!-;<,;A

72_ ‘ Legume In natura ‘ KG
LI-1GLiM£ L\ NATURA. TLPO: BAT.-'\TA LNGLESA

1. .. 1.3. I-..1:su.m§ 1.0::-.aru.ra ‘ ,, . _ ,, _
‘ LEGUME IN NATURA. TIPO: BATATA DOCE

74 ; Legumejn natura H V V ‘ ‘ ‘ KG
. LEGUME IN NATURA, TIPO: MANDIOC/\,AlP1M, r\PRii5lLN'l'A(,?[\0: QMJANIQO

.0’ . . , J ’ _ '" f;_*""**"**‘""-"""'"'"'"""-"--—-—-~———~——————~
1 wfstma ‘\1umc;p-.4 Jr Mmdo; Pompeu (4. If

C1\T’3n ° 0" '23 412 >01-Iii}-E4: — CGF 2"‘ Mi ‘F1018-l~f " /< °
I Pagcl\{umc:pa1— Edzximo F1a1;u+::r.~ Fzmga Cmmiauzs ~ W

Avezzzdn Fxanc.-sco Frangz C&!n§J1’&z:!: 11.’ I165, Burs Centro - C EP é.3.l5G0-I}Ci*l‘

120.0

150.0

150.0

150.0

120.0

20°-0

250.0

80.0

250.0

1_2p.o

120.0

W
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75

76

77

1 78

79

80

81

s2_

a4

as

?§_1

§7 .,

8.8 .

1 90

91

92 11

93. VG

89 L

Verdura in natura _ _ _’ KG
VERDURA IN NATURA. TIPOI REPOLHO BRANCO . VERDE

Condimentu
CONDIMENTO‘ TIPO: CEBOLINHA £1 COENTR10. APRESENTA1CAO: 1NA'['U1R.-‘KL

Verdura in natura
. . . UN

VERDURA IN NATURA. TIPO: ALFACE LISA

F ruta
FRUTA. TIPU

Fruta
FRUTA. TIPO

F ruta
FRUTA. TIPO

Fruta
FRUTA. TIPO

Fruta 1 1
FRUTA. TIPO:

FFUIB11111 1 1
FRUTA. TIPO:

Fruta
FRUTA, TIPO!

Leguminosa

KG
: MELM) AMARELO, APRESENTAQI/\O: NATURAL

1 11 KG
1 MELANCIA VERMELHA. APRESENTACAD: NATURAL

KG
: MANC-A TOMMY. APRESEN'l'AC1\(): NATU RAL

KG
1 MAMAO FORMOSA. APRESENTACAO: NATURAL

GOIABA VERMELHA. APRESENTAQAO: N/\'l'URJ\l.

_|<s
BANANA l-'R1\T.-\ , BANANA BRANCA. APRESENTAL},-‘M1: NA1UR!\L

um
Al13A(41AX1IHA\/Al,ABALAXI(.AYENNE,APRESENTA(_,AO:NATURAL

LEGUMINOSA, VARIEDADE: FEUAO DE CORDA, TIPO: TIPO 1

Cereal marin=l,!1a.n<hes> ., 0 , 0 EMB
CEREAL MATINALLANCHES. TIPO: PARINHA L.-1\Cl"EA. INGREDIENTES PRINCIPAIS:
ADICIONAIS: FORTIFICADO COM VITAMINAS E MINER.-US

180.0

250.0

250.0

100.0

120.0

100.0

150.0

100.0

150.0

250.0

130.0

130.0
IRJGO E LEIIE. lNGRl;DlENTES

Farinha de trigp _ _ _ ,_ _ _ __ ‘ KG 50._O
FARINHA DE TRIGU. GRUPO: INDUSTRIAL. TH-‘O: TIPO 1.1-‘.SPEl..|AL, INGREDIENTE ADICIONAL: SEM FERMENTO

Farinha de trlgp 0 KG 50.0
FARWHA DE TRICO. GRUPO: DOMEZSTICO. TIPO: TIPO I, l§SPEClAL. INGREDIENTF ADI(_.lONAl.: <..OM FFRMIFNTU,
FOR'1'lFlCAI.)A COM FERRU E ACIDO FOLICO

Fafi1nh_a de roséa 11 1 1 11 11 11 1 1 1 EMB 150.0
FARINHA DE RDSCA. BASE: DE PRO SECO. APRESEN I'A[§/_\(): FLOCADO

Far1inha1 cje r§1il‘i5_’c1gH 1 f 1 1 ‘ ‘ “ 1 ‘A ’ “ EMB _ 250.0
FARINHA DE MILHO. GRAO: AMARIZLO, TIPO: FL(J(_ADA, APRF.SlT.NTA(,j-R0: PRFI-COZIIJA. CARA(_'T|ZRiSTlL.-R Al)l(.IO\IAl.:
1‘RANSG£NICU. INGREDIENTE ADICIDNAL: FORTIPICADA CUM FERRU E. ACIDO FOLICU

Arroz beneficiado KG 1 150,0
ARROZ BEN1-LFICIADO, mu: P.-\RBOILlZ!\I1U. suaunuvu; v0r,n>0, cx./\ss1;: LlJN(1nl-'IN(1_ QLJALIIIADE: 1 |1*0 |

A1rroz111b1e1hefic1iado 1 1 11 K16 150,0
ARRUZ HE.I\'EF1Cl.*\D(). “P03 /\CULH]NH:\.B|{I\NCU, SUBCRUPUZ POLIDD. CLA5§E2 LONCO HNU. QL1'\l.lD:\l)I;12 1|11P() 1

Fariflhfi, 4?. m@n¢i9§<'=! KG 100.0

/-
§’1cfe:z-.;<;a Ll1.:1;:'.;:>-_1l dc Se:1a;1o1 Pomncu CE K9/v3/~

I’, .CXR3 1: ’ 0' “$2,422 U001-€~'2 - fC-F 1-;"I1l.'v "J.'.‘*l~ Z31 _‘
Page .\[un;c~.paj. - E.d:fr.c.r; F:.;s.:=_¢:..<c1.- Fmnga C 4:110: 11.1 ~ , V“/rq
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94

95

96

22,

198,1

99

1,99,

101

102

103

104

SEQ
1

11 1 00000 é

H — —_ ~-- —--- *—~—~ -* 1' ’-—y—~ I r ‘ '

FARl'NI1{r\1l'1JE. Mm'~i010CA. GRUP():11S1EC/1\, svmdnum: B:iA.\*cA, cmssrz; 1-1N.'\, ASPE.C,'l'H Fi5IL1n: TIPO 1, A(‘.IOEZ: Vt»/\n<',\
ACIDEZ

Embutido 1 1 1 1 11 KG 120-0
liMBU1l1[D(). TIPO: LINUUICA (TA1.ABR!£S.'\, TAMANHO: (IRUSS/\, TlP() I-'RF.P1\R:\Q,1\(I: l1L‘,1»'lHv1|\|).-\. liS1l'\D() I)!"
CONSERVACRU: RESFRIADO(A1

Embutido 1 1 11 1 1 1 1 1 1 EMB 35.0
E.MBL"f1DLJ. l1ll'(): S.-\L5lLIllr\ HUT DOG. TIPO l’|{El'/\llA(,I.»\(1): CUZIDA, h.\Tl'ADH DI; CUNSERVA(,1»\l ): |1LESl~'RlADH\AJ

Carne de ave in natura KG 250.0
(ZARNE Db AVE LN NATURA. TIPU ANIMAL: FRANGU, I'1Pu cnuu: PEITO. AP1u;s£M'/\<;J\0: MED./\.Ll1A1), hST1\.DU DI:
CUNSERVAQAO: CONGELADO(A)

Peixe in natura 1 1 1 1111 1 11 1 KG 200.0
PEIXIL 1N NA1 URA. VARIEDADE: T11.AP|A, TIPO comm; FlLI1‘., APRl*.SEN'l'A[;}\O: SEM Plil.li. l3.S'l‘AJ)() me‘ <;0\>|~l<v.-\<,.;\u;
CONCIELADCMA)

Came bovina in natura KG 25_0.0
CARNE BOVINA IN NATURA. TIPO CORTE: HGADO, APRESENT/\q.7\0: 1’E(,".A INTLIRIX. ESTADO DE C.ONSl;ll\’¢\(./\0:
CONGELADU(A)

Came de ave in natura 1 1 KG 250.0
CARNE DE AVE IN NATURA. TIPO ANIMAL: FRANGEJ. FIPU C()RTF.: SEM MIUDOS. APRE$TNTAt;»\(): INTEIRU, [ISTADU DE
(_'()NS!~lRVAC_.!1\(): L'l)NUEl.A1.lO(A) - V -

Came salgada 11 _ 1 1 EMB 100.0
CARNE SALGAD/\.'l1IPU C()RTF.: MUSCULO DIANTE.IRO - CHARULZE.L)R1Gl:lM: BUVINA. Ai'RLSl;N'I1\Q[\U: com AD.-’\, |-;s'1/mu
DE CONSERVACAO: SI-.C0(.A)

Came suma in natura 1 V _ KG 250.0
CARNE sulrm IN NATURA. TIPO CURTE: ?.»’\LE.TA. APRESENTACAO: PECA INTEIR/\, I‘Ru(LL5.$A.\¢1ENTU: smn uaso. ESTAD1 |
DE CONSERVAQAO: C.ON(.iELADO(.-X)

Came bovina in natura 1 KG 200.0
CIARNL-1 BOVIN/\ IN NATURA, TI]-‘(J CORTL: Pm ETA um), APR1£S!iNl‘A(,.I\l.1: .w1un.»\, l-\Il~\l)0 ma < nr\sr.R\,~\<_.iu,):
Rl~.1SFRlAD()(r\1

Carne bovina in natura KG 240.0
CARNE B0‘/INA m NATURA. TIPO (.0m£; l'A1.I>.1‘A(P1\).AP1{E5£N'1‘A(,1AO: c<)|u.1\uA. PR()LESSAl\/lh;\ I0: <1 1M 0550, E5111/\D(l
DE c0NsE.RvA(.A0: CONGELADO(A)

Carne bovina in natura KG 240.0
CARNE BOVINA IN NATURA. TIPO CORTE: ACEM. APIIESEIWAQRO: FE(;A INTEIRA. PROCE$bAMENl‘O; SILM OSSO. F:>TAl)O
DE CUNSERVAQAO: CONGELADO(A)

MANIFESTANTE: Sec. de Financas, Administracau e Gestao

nEsc:uiq,Au um: Q11)
Acflpar KG 700.0
ACUCAR, TH-‘U: CRISTAL

MANIFESTANTE: Fundu Municipal de Meio Ambiente—FMMA

?1e:fe1tum I'.lm_=c.p;11 de Semdc-1 Pozmeu CF. Jr/3,1
cxm ,~. " u".'2*; 1.3; 0001-s: -~ car" as 92¢ 151.2 ’<

Pagra l\h.~n:c1;.:aZ — Edziimc Fzazuzsrro F1.mq.= (_;1:"r:l*>xu:;. - fie/’
.‘\.='en;da Francisco F01:-;rz Cnznbrma, 11.1’ Zr)? Ezorra Cczir-3 1 CZ’ -.9 e Y‘ 1-I - M, . , ~
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51.1 m sclwg/K0 um: 4 11>
_ _Agucar _ __ _ _ _ _ _ A

ACUC./\R,’IlPD CRISTAL
2000.0

1 1 3 Estlmatlvas de consumo consohdado do érgéo gerenc|ador e érgéo(s)
e ent1dade(s) part|c|pante(s)

mm 1 POLPA ma nun A
ITFM U M DLQCRICRO c '1"

Polpa de fruta 400 0

Especlhcagéo POLPA DE FRUTA TIPO MANGA, APRESENTACAO CONGELADA

Polpa de frutu 400 0

Especlficaqao POLPA DE =RUTA TIPO GOIABA VERMELHA APRESENTACAO CONGELADA

Polpa de fruta 400 O

Especlficagao POLPA DE FRUTA TIPO ABACAXI APRESENTACAO CONGELADA

LDILZ HORIII RUII

1 M l)I_\( RILAU QID

Fruta 620 O

Especaficagao FRUTA, TIPO LARANJA SELETA. APRESENTAQAO NATURAL

Legume an natura 1000 0

specnhcagao LEGUME IN NATURA. TIPO TOMATE SALADA

Legume an natura 1000 0

Especlflcacao LEGUME IN NATURA, TIPO BETERRABA

Legume m natn11ra 1 1000 0

Especnficagao LEGUM|: IN NATURA, TIPO P|MENTAO VERD=

Legume |n natura 1500 0

Espec|fica.,éo LEGUME IN NATURA TIPO CEBOLA BRANCA

Legume In natura 1500 0

Especlflracao LEGUME IN NATURA, TIPO CENOUHA

Legume m natura 250 0

UND

KG

KG

KG

ITNI1

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG
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E5D€CIfiC8¢§OI LEGUME IN NATURA, TIPQI BATATA INGLEQA .\\ F_rU_J __h_»y ;
_ , , ,._ 0 I I ~ ‘\ 0 K

73 Legume In natura ' 27500 KG

ESDECIFICBQEOI LEGUME IN NATURA. TIPO; BATATA DOCE

74 Legume in natura ‘ 1000.0 KG

Especificaqéo: LEGUME IN NATURA, TIPO: MANDIOCA . AIPIM. APRESENTACAO: ORGANICO

75 Verdura in natura ’ _ - 1500-0 KG

Especificagéo: VERDURA IN NATURA. TIPO: REPOLHO BRANCO . VERDE

77 Verdura in natura 2000.0 UN

Especificagéo: VERDURA IN NATURA. TIPO: ALFACE LISA

78 Fruta 450-0 KG

Especificaqéoz FRUTA. TIPO: MELAO AMARELO. APRESENTACAO: NATURAL

79 Fruta 620.0 ‘ KG

‘ Especificagéo: FRUTA, TIPO: MELANCIA VERMELHA. APRESENTACAO: NATURAL
7 I

so Fruta soo.o ‘ KG
Especificaqéoz FRUTA. TIPO: MANGA TOMMY, APRESENTACAO: NATURAL

81 Fruta 550.0 KG

Especificag-50: FRUTA, TIPO: MAMAO FORMOSA. APRESENTACAO: NATURAL

82 I Fruta 450.0 ‘ KG

Especificagéoz FRUTA, TIPO: GOIABA VERMELHA, APRESENTAQAO: NATURAL

83 Fruta 750.0 KG

Especificagéo: FRUTA, TIPO: BANANA PRATA , BANANA BRANCA, APRESENTACAO! NATURAL

84 Fruta 850.0 UN

Especificagéo: FRUTA. TIPO: ABACAXI HAVAI , ABACAXI CAYENNE, APRESENTACAO: NATURAL

85 Leguminosa 1500.0 I KG

ESp8CifiCEl§§0: LEGUMINOSA, VARIEDADEI FEIJAO DE CORDA, TIPO: TIPO 1

L()'1"III - MASSAS

ITEMI V V V V W V DE§CRI(,1AO QTID UT\~‘I)

16 Biscoito 1200,0 PCT

ESp€CifiC3C;§O: BISCOITO, APRESENTAQAO: QUADRADO, CIASSIFICACAO! SALGADO. TIPO: CREAM CRACKER

I 17 8isCoit0 ‘ 12Q()_Q p(§T

Especificaqéo: BISCOITO, SABOR: LEITE, TIPO: ROSQUINHA

M
P11-\ir:1:1;; .1 1:01-~£ dc 5~:;.Jr.u 5 xx :.~ _I._‘.'mT'“Swan W u W I N NJ1. )6 C‘ I. <3

"~\.'f'»- '.--~-—-I,-'. ~,- I-~ >-r" ' \"'/\ - f<. .0 \ ;~. fr 00!).-2.1 _ n_~'..1; :1‘ '--__I,: V34”
Pzgu llunzcapal - Enlzizerm F1::';c'_~<tu- I-:1:.g;. C;I:r1c~:.u;I --

.‘:.'&;:id: T‘rz:'.c_',c0 Flazzca C‘a:'.&u':1.2. 11,’ I021. I'Jz.I;r, l'.':1::;~"\ - CL?‘ =1. 1. ‘J ' W
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18 Biscoito 1200-0 PCT

5; .59Q?
Espécifiéagébiv"Wé|Scoh'0.I AP'Il'ES’E’NTACA0:I“ RETANGULAR, SABOR: 'MAlZENA, CLASSIFICAQAO: DOCE, CARACTERISTICAS
ADICIONAISI SEM RECHEIO

19 Biscoito 2750-0 PCT

Especlficaqéoz BISCOITO, CLASSIFICACAO: DOCE. CARACTERISTICAS ADICIONAIS: COM RECHEIO

38 Amido 550.0 EMB

Especificagéoz AMIDO. BASE: DE MILHO

57 AmidO 300.0 EMB

Especificagéo: AMIDO. BASE: DE MANDIOCA. GRUPO: TAPIOCA. SUBGRUPO: GOMA

58 Amido 400.0 KG

Especificagéo: AMIDO. BASE: DE MANDIOCA. GRUPO: TAPIOCA. SUBGRUPO: GOMA. CARACTERISTICAS ADICIONAIS: MASSA
HIDRATADA PARA TAPIOCA. SEM SABOR _

59 Macarréo 900-0 EMB

Especificagéo: MACARRAO. TEOR DE UMIDADE: MASSA SECA, BASE DA MASSA: DE FARINHA DE TRIGD, APRESENTACAOI PARAFUSO

61 Macarréo ‘ 1500.0 ‘ EMB

Especificagéo; MACARRAO. TEOR DE UMIDADE: MASSA SECA. BASE DA MASSA: DE FARINHA DE TRIGO. APRESENTACAO
I ESPAGUETE

av Farinha de trigo 300.0 ‘ KG

Especificagéo: FARINHA DE TRIGO, GRUPO! INDUSTRIAL, TIPO: TIPO 1. ESPECIAL, INGREDIENTE ADICIONAL: SEM FERMENTO

88 Farinha de trigo 250.0 KG

Espécificagéo: FARINHA DE TRIGO, _GRUPO: DOMESTICO, TIPO: TIPO 1, ESPECIAL. INGREDIENTE ADICIONAL: COM FERMENTO
FORTIFICADA COM FERRO E ACIDO FOLICO

89 Faunha de rosca 600.0 EMB

Especificagéo: FARINHA DE ROSCA. BASE: DE PAO SECO. APRESENTACAO: FLOCADO

I so Farinha de milho 2000.0 I EMB
Especificagao: FARINHA DE MILI-IO, GRAO: AMARELO, TIPOI FLOCADA, APRESENTACAO: PRE-COZIDA, CARACTERISTICA ADICIONAL:
TRANSGENICO, INGREDIENTE ADICIONAL: FORTIFICADA COM FERRO E ACIDO FOLICO

93 Farinha de mandioca 500.0 KG

gsp;;:\Ificaq§E<; FARINHA DE MANDIOCA, GRUPO: SECA. SUBGRUPO: BRANCA. CLASSE: FINA. ASPECTO FISICO: TIPO 1. ACIDEZ
AI ACID

LOTE 4 - BEBIDAS

ITEM m1sc1uc.'/in Q 11> um:
11 Sum 108.0 EMB

Especificagéo: SUCO. APRESENTACAO: LIQUIDO, SAEIGR: VARIADO. TIPO: INDUSTRIALIZADQ. CARACTERISTICAS ADICIONAIS: POLPA
DE FRUTA NATURAL _ V V H

20 Refrigerante 5QQ_Q gm:

Especiflcagao: REFRIGERANTE, MATERIAL: AGUA GASOSA,XAROPE, SABOR: UVA

21 Refrigerante 6()Q_Q GRF

fW‘
Pn-tmmiu l\iu;_~;-.9111 de Svmdm P0m_:~cu CE T K

C.\'I‘I :1 ° E?" "'15.-$1; ‘ 0001-if.‘ - CG? :1‘ {iii ' “I3 ."5~'-I‘ V!‘
P.'=g:.w _‘-.I‘-.'::;c;;.mL A i'.'.I:rEc;o F12:‘.<::<:».. ?:¢r.u_~; <L::".1v1.=;.‘; — -

*.-."e:;;:I:< I'lre=:t:=.cr- Vrzzzca '1".1r;.':»r?..a,:2 K jab? 5'L.".:r- Cc;2::=?~ - CR5’ :5; u*.='.‘»"‘=‘

\'Zv



'0 _“vI§I /-— . »
‘ ‘1"*':'u.'r I¢.>_ 3901 1;. F

., vw q .&._‘_.__

~ W - TJ;*,.~‘t'I;1rI~~ clw < .1; _;
g 71'» P11: I“c*iu.1x?:1 I\‘fILx.ui<;;ip -.1I. <;I<: 'tw.rm=.;I

~ I iwflk‘ h‘

ifi‘I<1-
53¢-;..*-1*’

08-?,{31 °:“;;.1: I?fif ‘L

. _- ‘-321%.. 1- \ N. M I ~. \
Ruq;,§2<iE‘f

ESDGCIHCBQEOI REFRIGERANTE, MATERIALS AGUA GASOS/-\.XAROPE, QABOR1 GUARANA\__ 7 r _ _ _

22 ReTrI00r0nte T I I I I 600-0 . GRF
EFRIGEFIANTE, MATERIAL; AGUA GASOSA.XAROPE. SABOIIII LARANIA

7 I ' 600.0 GRF

Especificagéo: R

23 Refrigerante

MATERIAL: AGUA GASOSA,XAROPE. SABDR: COLAI Especificagéo: REFRIGERANTE,

_ _ LOTE. 5 - PAES

"!IF?.“?',.,,.,.. A . .9E§99@*X<> W . "N"
27 P50 600.0 I EMB

Esp‘:-.~cifiEagéo: PAO, BASE: DE EARINHA DE TRIGO REFINADA, TIPO: TIPO FRANCES,BRANCO,DE SAL

28 P50 500.0 I KG

Especificagéoz PAD, BASE: DE FARINHA DE TRIGO REFINADA. TIPO: TIPO FRANCES.BRANCO,DE SAL

I 1600.0 EMB

ADICIONAL: BISNAGA, CACHORRO QUENTE

105 P50

' REFINADA. TIPO: SEMI-DOCE. TIPOEspecificagéo: PAD, BASE: DE FARINHA DE rmeo

LOTE 6 - LEITES DI-IRIVADOS

mam I DESCiRICA() u 1 QTD I mm
60 Requeijéo I 1000.0 UN

Especificagéo: RECIUEIIAO, INGREDIENTES: CREME DE LEITE, TIPO: CREMOS0, CONSERVACAO: 1 A 10 “C, PESO: 500 G. TIPO
EMBALAGEM: BISNAGA

62 Creme de Ieite 1200.0 EMB

Especificaqéo: CREME DE LEITE, TEOR GORDURA: ATE 20% DE GORDURA, PROCESSAMENTO: UHT

63 Iogurte natural . 1000.0 I EMB

Especificagéo: IOGURTE NATURAL, TEOR GORDURAZ. INTEGRAL, SABOR: COM SABOR. COMPONENTES: COM POLPA OU PEDACOS DE

600.0 ‘ EMB
FRUTA 1 _ ,1 . __,

64 Leite em pd

Especificacéoz LEITE EM PO, ORIGEM:‘DE VACA, TEOR GORDURA: INTEGRAL, SOLUBILIDADE: INSTANTANEO

65 Leite condensado 600.0 CX

Especificagéo: LEITE CONDENSADO, TIIIIO: INGREDIENTE BASICO: LEITE IN NATURA

LOTE 7 - CUNDIMENTO
ITEM’ _ l>EsL.R|g:£\u Qm um.)

' ' 130.0 LT

' O VALIDADE: 12 I\/lES§1§,E5CON5ER\/A(;AOr ISENTO DE

4 Extrato

ca 30- EXTRATO ALIMENTICIO, INGREDIENTE BASIC z
TICAS ADICIONAIS: MADUROS, SELECIONADOS, SEM

Especifi g _.
FERMENTACAO, CARACTERIS

“mM;>T§’£"¢-:0;-I .\I~1.~.~c;m d¢7§§;?[<TdI5r>_=§§§J >/f
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31 Condimento \\_ V/\ 700-0 EMB

Especificagéo: CONDIMENTO, TIPO: PIMENTA DO REINO, APRESENTACAO: PO IT"‘"

32 Condimentu 500.0 EMB

EspeCifiCa;'é0: CONDIMENTO, TIPO: PAPRICA DOCE. APRESENTACAO: PD

33 Molho de mesa 600.0 EMB

Especificagéo: MOLHO DE MESA, TIPO: SHOYU, COMPOSICAO. TRADICIONAL, APRESENTACAO: LIQUIDO

34 Molho de mesa 500-0 I EMB

Especificagéo: MOLHO DE MESA, TIPO: MOSTAFIDA. COIVIPOSICAOZ TRADICIONAL. APRESENTACAO: CREME, ADICIONAL: SACHE

35 Molho de mesa 500.0 EMB

Especificagéo: MOLHO DE MESA, TIPO: MADEIRA. COMPOSICAO: com SABOR. APRESENTACAO: LIQUIDO

36 Tempero I 500.0 UN
vEspecificé§éD: TEMPERO, 11PO:'CHIM|ICHURR| A BASE DE E'RvAs’ E ESPECIARIAS, APRESENTACAO: PASTA. APLICACAO: BIFE.
CHURRASCO E ASSADO .

37 Ferment: 100.0 ; EMB

Especificagéo: FERMENTO. TIPO: QUIMICO. APRESENTACAO: PO

39 Extrato alimenticio 790.0 UN
Esbecificagéc: EXTRATO ALIMENTICIO. INGREDIENTE BASICO: TOMATE, PRAZO VALIDAIJE: 12 I-/IESES. CONSERVACAO: ISENTO DE
FERMENTACACI, CARACTERISTICAS ADICIONAIS: MADURO5. SELECIONADOS. SEN PELE E SEI‘/I SEMENTES

45 Condiments I 70.0

E5peCifiC3§§0: COND!MENTO, TIPO: CANELA. APRESENTAQAO: PO

46 KETCI-IUP 350.0

Especificagéoz KETCHUP

47 Maionese 600.0

Especificagéo: MAIONESE, TIPO: TRADICIONAL, APLICACAOI U50 CULINARIO

48 Condiments 35()_()

Especificagéo: CONDIMENTO, TIPO: LOURO. APRESENTACAO: FOLHA

I

400.049 Tempero

Especificagéio: TEMPERO, TEMPERO

50 Vinagre 500,0

Especificaqéo: VINAGRE. VINAGRE

51 Condimento 750.0

Especificagaoz CONDIMENTO. TIPO: URIJCUM, AFRESEPITACAO: PO

s2 Sal " I
Espeqificagyéov: SAL, TIPO: nor: DE SAL, APLICACAC; ALIMENTICIA. CARACTERISTICAS ADICIONAIS: cmsms
DAS AGUAS SALINAS

, , _ I _ 500.0

DE SAL DA SU

EMB
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EMB

EMB
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KG

PERFICIE

W
I11:-ti I '1|.;‘.'.;:>".'I LIFT S0115 £1 » 311.1%.‘ '0 3'.

-~ ~ITS” 11 .r '....-'21 u1=1-:..:- ’ (~: I ~ I P.‘-~ vqfl-'
7.3.14.1. LIL.-:1:I?*.1a§ 1tia.I;£.-"'51 E->:>:x‘.:" _ L \

.Z=.':_<.;ds F:z;x::cc- P :.r.:.a '1"--.*-.n-.111 n ’ ‘. » . ~ (T11-I‘ of l J1», ~



- . ' 1115,q 3.1} .

. _ r E » . ,
' i - ‘ H I, r‘

£0 I ' '~ ‘- |‘:'|k'I~“- L I"' ~ V"‘;'i 4'1 _ ;- J1.‘

‘ . 1:"l'<;?fc?_lH.I:T;£ I\‘i=.:,ni._:| [1111 LIL’ i~~4~._-11'.1.,Im' S"-._>lYI53,10 . ~ -;_ _ V J
.‘<'»#“ IN L , . .. ‘Q , _ _  J IV. ;.>é€m - ‘wk

/IWC0.1,;

Ii ..i\x.
1;

J3‘ "--¢=/

__ _i.__________

53 Condimento \?uM"3 '“ 59°-0 UN

Especificagéo: CONDIMENTO, TIPO: OREGANO, APRESENTACAO: PO

‘ 150.0 CX54 Tempero

Especificagéo: TEMPERO. APRESENTACAO: TABLETE, APLICACAO: USU CULINARIO, SABOR; GALINHA

150.0 CX5 5 Ternpero

Especificagéo: TEMPERO, APRESENTACAO: TABLETE, APLICACAO: USO CULINARIO, SAEIOI-1: CARNE

71 Condimento , 700.0 KG

Especificagéo: CONDIMENTO, TIPO: ALI-IO. APRESENTACAO; NATURAL, ADICIONAL: CABECA

I I ' ' 3500.076 Condirnento UN

Especificagéo: CONDIMENTO, TIPO: CEBOLINHA E COENTRO. AI-‘RESENTACAO: NATURAL

1..()"l'F.‘ ll - CERF./‘\I??3

ITEM l)l£SCRI(,'.-‘I0 0'10 mm
‘ 6 "mime" 410.0 PCT

Egpggficagfigj ~-M|u4o'~, TIPO: GRAO, /-.r=ucAgAD- r~1uweus~IzA (CANJICA)

7 Milho dc pipoca _ 480.0 EMB

Especificagéo: MILI-IO DE PIPOCA, GRUPOZ DURO. CLASSE: AMARELA. OUALIDADEI TIPO l, FORMATG ESTOURADOI TIPO
IRREGULARBUTTERFLY

91 Arruz beneficiado 2000.0 KG

Especihcagéo: ARROZ BENEFICIADO. TIPO: PARBOILIZADO, SUBGRUPO: POLIDO. CLASSE: LONGO FINO. QUALIDADE: TIPO 1

'92 Arroz beneficiado I 2000.0 KG

ESDBCITICGQDOI ARRQZ BENEFICIADQ, TIPO! AGULI"IINHA,BRr'5\I‘ICo, SUBURUPQ! POLIDQ, CLASSEI LONGQ FINO, QUALIDADE2 TIPQ 1

106 "miII\o" 300.0 PCT

Especificacéo: “MILHO". TIPO: GR/1.0. APLLCACAO: MUNGUNZA ICANJICA) .

|-0T1; 9 - CAR.Nl:'.S l.>IU..')C;ESf-AIDA:
I ITEM ' ‘ _DE1scR1r;)‘\(1 _ Q11) um)

94 ‘ Embutido ‘ 500.0 KG

Especificaqéu: EMBUTIDO. TIPO: LINGUICA CALABRESA, TAMANHO: GROSSA, TIPO PREPARACAO: DEFUMADA, ESTADO DE
CONSERVACAO: RESFRIADOIA)

95 Embutido 200,0 EMB

Especificagéo: EMBUTIDO, TIPO: SALSICHA HOT DOG, T'IPU.F-‘REPARACAO: LDZIDA, ESTADO DE CONSERVACAUC RESFRIADOIAI

100 Came salgada 700.0 EMB

E5;)€-f.lTlCa<;éO; CARNE SFILGADA, TIPO CORTEI. MUSCULG DI.\:\.'TEIRO.'. Ci-I.'\RQUIZ, OHIGEM. flC'VINA.-APRESENTACAO: CORTADA,
ESTADO DE CUNSERVACAUZ SECOIAI

, Y’.:[ "“;;_~ I .'.;;.;.".;v.’.L 0:. 52:12.10- PD..1;Je‘.; CE r /‘>009/\
CY?" "r ° 4 '1'? 1 fl t‘;'H..‘.1. P1--'-"C1? 11' [I0 ".'.C..’I7;---I'  /
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29 Ovo 600.0 ‘ B]

Especificaqéo: OVO. ORIGEM: GALINHA. GRUPOt BRANCO. CLASSE: A. TIPO: GRANDE

96 Carne de ave in natura ' ‘ 2000.0 KG

Especificagéoz CAPNE DE AVE IN NATURA, TIPO ANIMAL1 FRANGO, TIPO CORTE: PEITO, APRESENTAQAO1 MEDALHAO, ESTADO DE
CONSERVA(;AOi CONGELADO(A) ‘

97 Peixe in natura . _ _ . . 2200-0 KG

Especificagéoz PEIXE IN NATURA. VARIEDADE: TILAPIA. TIPO CORTE: FILE, APRESENTACAO: SEM PELE, ESTADO DE CONSERVACAO:
CONGELADOIA) > V

98 Carne bovina in natura 2400-0 KG

Especificagéoz CARNE BOVINA IN NATURA, TIPO CORTE: FIGADC, APRESENTACAO: PEQA INTEIRA, ESTADO DE CONSERVACAO:
FONGELADOIA) ( ( ( \

99 Carne de ave In natura 2400.0 KG

Especificagéo: CARNE DE AVE IN NATURA, TIPO ANIMAL: FFIANGO, TIPO CORTEZ SEM MIUDOS. APRESENTAQAO1 INTEIFIO. ESTADO
DE CONSERVAQAO: CONGELADOIAI

101 Came sulna in natura 2200.0 KG

ESpEI'.ifiCa<;é0: CARNE SUINA IN NATURA, TIPO CORTE: PALETA, APRESENTACAO: PECA INTEIRA. PROCESSAMENTO: SEM OSSO,
ESTADO DE CONSERVAQAO: CONGELADOIAI V

. 2000.0 KG102 Carne bovina in natura

Especiflcagéoi‘ CARNE sovmA IN NATURA, TIPO come: IPAALIETA [PA], APRESENTACAO: MOIDA, ESTADO we CONSERVACAO:RESFRlADO(AI
103 Carne bovina in natura 2000.0 KG

ESDECIHCGQEO; CARNE BQVINA IN NATURA, TIPO CORTE: PALETA (PA). APRESENTACAO: CORTADA, PROCESSAMENTO: COM OSSO,
ESTADO DE CONSERVACAO: CONGELADO(AI

104 Carne bovina in natura 2000.0 KG

Especificagéo: CARNE BQVINA IN NATURA, TIPO CORTE! ACEM, APRESENTACAO PECA INTEIRA. PROCESSAMENTOI SEM OSSQ.
ESTADO DE CONSERVAQAO: CONGELADO(A)

LOTE. I l - DIVE.RS()5

ITEM _ or-.sr:R:<,:An Q m ‘ mm
1 Acficar 2300.0 I KG

Especificagéoz ACUCAR, TIPO: CRISTAL

2 Achocolatado ][)5Q_Q EMB

slsgggiailfhcagéoi ACHOCOLATADO, APRESENTACAO: PO, SABOR: TRADICIONAL. CARACTERISTICA ADICIONAL: ENRIQUECIDO COM
A

3 Legurne em conselva 70_g EMB

Especificagéo: LEGUME EM CONSERVA, TIPO: ERVILHA

5 MBIOHESG 8Q_0 POTE

Especificaqéo: MAIONESE. TIPO: TRADICIONAL. AFLICACAO: USO CULINARIO

8 Legume em cunserva 75_0 EMB

c0,; .<'‘E \‘Yb

E5D@cific8qZ‘-'10! LEGUME EM CONSERVA, TIPO: |~1ILHQ VERDE A/yJ

‘\ Q
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9 Gordura vegetal \.. V ,. 1330-0 ‘

Especificagéo: GORDURA \’/EGE;I'AL, TIPO: MARGARINA, EUBTIPO: KCREMOSA, DCOMPOSICAO BASICA: MINIMO DE so“/0 DE GORDURA
SABOR: COM SAL » - _.

10 Oleo vegetal 150-0

Especificagéo: GARRAFA DE 900 ML

12 Rapadura 20-0
Especificaqéoz produto sdlido obtido pela concentraqéo do caldo de cana-de-agficar (Saccharum officinarum L.). oodendo ser

adicionado de _outr0(s) ingred|ente(s) desde que néo descaracterizemw) 0 produto.
13 Massa ue tomate Z0-0

Especificaqéo: MASSA DE TOMATE, TIPO: EXTRATO CONCENTRADO. COMPOSICAO: TRADICIONAL. APRESENTACAO; CREME

14 Leite céco 340.0 1

Especificagéo: LEITE CDCO, TIPO: MAGRO, CARACTERISTICA ADICIONALI TEOR DE GORDURA REDUZIDA

30 Oleo vegetal comestivel 1600.0

Especificagéo: CLEO VEGETAL COMESTIVEL. TIPO: PURO. ESPECIE VEGETAL: SOIA. TIPO QUALIDADE: TIPO 1

40 Legume em conserve

Especificagéo: LEGUME EM CONSERVA, TIPO! MILHO VERDE

41 Céco seco

800.0

300.0

Especificagéor céco seco, APRESENTAQAO: RALADO

42 Chocolate 100.0

Especificaqéoz CHOCOLATE. TIPO: COLORIDO. APRESENTACAO: BOLINHAS, SABOR; AO LEITE

43 Chocolate 95.0

Especificagéo: CHOCOLATE. TIPO: PRETO, APRESENTACAO: GRANULADO, SABOR: TRADICIONAL

44 Café

I Especificagéo: CAFE, APRESENTACAO: TORRADO MOIDO. INTENSIDADE: MEDIA, TIPO: TRADICIONAL

900.0 I

56 . Azeite

Especificagéo: AZEITE. ESPECIE VEGETAL: DE OLIVA, TIPO: PURO. TEOR DA ACIDEZ: EXTRAVIRGEM - MENOR QUE 0.8%

1 400.0 '

86 Cereal matinaI.Ianches 700.0

Especificagéo: CEREAL MATINALLANCHE5, TIPO? FARINHA LACTEA. INGREDIENTES PRINCIPAISI TRIGO E LEITE, INGREDIENTES
ADICIONAIS: FORTIFICADO COM VITAMINAS E MINERAIS

1.2. O objeto desta contratagéo néo se enquadra como sendo de bem de luxo.
1.3. Os bens objeto desta contratagéo séo caracterizados Como comuns, conforme
justificativa constante do Estudo Técnico Preliminar.
1.4. O prazo de vigéncia da ata de registro de pregos seré de 1 (um) ano e poderé
ser prorrogado, por igual perfodo, desde que comprovado 0 prego vantajoso
CONFORME ESTABELECE O ART. 84 DA Lei N9 14.133 DE 19 DE ABRIL DE 2021.

EMB
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, R V~i;:E'.=: <_;».- . »' . .. -1.4.1. O contrato decorrente da ata de reglstro de pregos {era sua v|genc|a
estabelecida em conformidade com as disposigées nela contidas.

1.5. O custo estimado da contratagao possui caréter sigiloso e sera tornado pdblico
apenas e imediatamente apés 0 julgamento das propostas.
1.6. O contrato oferece maior detalhamento das regras que serao aplicadas em
relagao 2-1 vigéncia da contratagéo.

2. DA FUNDAMENTACAO E DA DESCRICAO DA NECESSIDADE DA
CONTRATAQAO
2.1. A fundamentagao da contratagao e de seus quantitativos encontra-se
pormenorizada em tépico especifico dos Estudos Técnicos Preliminares, apéndice
deste Termo de Referéncia.

3. DA DESCRICAO DA SOLUCAO COMO UM TODO CONSIDERADO O CICLO DE
VIDA DO OBJETO E DA ESPECIFICAQAO DO PRODUTO
3.1. A descrigao da solugao como urn todo encontra-se pormenorizada em tépico
especifico dos Estudos Técnicos Preliminares. apéndice deste Termo de Referéncia.

4. DOS REQUISITOS DA CONTRATAQAO
4.1. A descrigao dos requisitos da contratagéo encontra-se pormenorizada em
tdpico especifico dos Estudos Técnicos Prelirninares, apéndice deste Termo de
Referéncia.
4.2. Néo sera admitida a subcontratagéo do objeto contratual.
4.3. Nao haveré exigéncia da garantia da contratagao.

5. DO MODELO DE EXECUCAO CONTRATUAL
5.1. O prazo de entrega do(s) item(ns) é de 05 (cinco) dias, contado da emisséo de
Requisigao formalizada pelo Contratante . em quantitativo especificado pelo
Contratante.
5.2. Caso nao seja possivel a entrega na data avengada, 0 contratado devera
comunicar as razées respectivas com pelo menos 02 dias de antecedéncia para que
0 pleito de prorrogagéo de prazo seja analisado pela contratante, ressalvadas
situa<;6es de caso fortuito e forga maior.
5.3. Os bens deverao ser entregues no seguinte enderego: .

6. no MODELO DE GESTAO no CONTRATO
6.1. O contrato decorrente da Ata de Registro de Pregos, devera ser executado
fielmente pelas partes, de acordo com as cléusulas avengadas e as normas da Lei
n9 14.133. de 2021, e cada parte responderé pelas consequéncias de sua
inexecugao total ou parcial (caput do art. 115 da Lei n9 14.133, de 2021).
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6.2. Em caso de impedirnento, ordem de paralisacéo ou su’s~péhs%.}ldo--contrato, o
cronograrna de execucao seré _ prorrogado automaticamente pelo tempo
correspondente, anotadas tais circunsténcias mediante simples apostila (§ 5°do art.
115 da Lei n9 14.133. de 2021).
6.3. As comunicacoes entre 0 orgao ou entidade e 0 contratado devem ser
realizadas por escrito sempre que o ato exigir tal formalidade. adnnitindo-se.
excepcionalmente, 0 uso de mensagem eletronica para esse fim .
6.4. O orgéo ou entidade podera convocar representante do Contratado para
adocao de providéncias que devam ser cumpridas de imediato.
6.5. Apos a assinatura do termo de contrato ou instrumento equivalente, o orgao ou
entidade convocaré o representante do contratado para reuniéo inicial para
apreseritacao do plano de fiscalizagéo, que contera informagoes acerca das
obrigacoes contratuais, dos mecanismos de fiscal-izacao. das estratégias para
execucao do objeto, do plano complementar‘ de execucéo do contratado, quando
houver, do método de afericao dos resultados e das sangoes aplicaveis, dentre
outros.
6.6. A execucéo do contrato deveré ser acompanhada e fiscaiizada pelo(s) fiscaI(is)
do contrato, ou pelos respectivos substitutos (caput do art. 117 da Lei n9 14.133, de
2021).
6.7. O fiscal técnico do contrato acompanhara a execugao do contrato. para que
sejarn cumpridas todas as condlcoes estabelecidas no contrato. de modo a
assegurar os melhores resultados para a Administracao.

6.7.1. O fiscal técnico do contrato anotaré no historico de gerenciamento do
contrato todas as ocorréncias relacionadas a execucéo do contrato, com a descrigao
do que for necessério para a reguiarizagao das faltas ou dos defeitos observados;

6.7.2. ldentificada qualquer inexatidao ou irregularicladeio fiscal técnico do
contrato emitira notificacoes para a correcao da execucao do contrato,
determinando prazo para a correcao;

6.7.3. O fiscal técnico do contrato informara ao gestor do contato, em tempo
hébil. a situacao que demandar decisao ou adogéo de medidas que ultrapassem sua
competéncia, para que adote as medidas necessarias e saneadoras, se for o caso.

6.7.4. No caso de ocorréncias que possam inviabilizar a execucéo do contrato
nas datas aprazadas, 0 fiscal técnico do contrato comunicara 0 fato imediatamente
ao gestor do contrato.

6.7.5. O fiscal técnico do contrato comunicar ao gestor do contrato, em
tempo habil, o término do contrato sob sua responsabilidade, com vistas a
renovagéo tempestiva ou a prorrogacao contratual. '
6.8. O fiscal administrativo do contrato verificara a manutencéo das condicoes de
habilitacéo da contratada, acompanharé 0 empenho, o pagamento. as garantias, as
glosas e a formalizagéo de apostilamento e termos aditivos, solicitando quaisquer
documentos comprobatorios pertinentes, caso ‘necessério.

6.8.1. Caso ocorram descumprirnerito das obrigacées contratuais, o fiscal
administrativo do contrato atuaratempestivamente na solucao do problema,
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reportando ao gestor do contrato para que tome as pFOVIdél1:€IQ§fiQbIVEIS, quando
ultrapassar a sua competéncia. " A
6.9. O gestor do contrato coordenara a atualizagao do processo de
acompanhamento e fiscalizacao do contrato contendo todos os registros formais da
execucao no historico de gerenciamento do contrato, a exemplo da ordem de
servico, do registro de ocorréncias. das alteracoes e das prorrogacoes contratuais,
elaborando relatorio com vistas a verificacao da necessidade de adequacées do
contrato para fins de atendimento da finalidade da administracao.

6.9.1. O gestor do contrato acompanhara a manutencao das condicoes de
habilitacao da contratada, para fins de empenhoide despesa e pagamento. e
anotara os problemas que obstem 0 fluxo normal da liquidagao e do pagamento da
despesa no relatorio de riscos eventuais. .

6.9.2. O gestor do contrato acompanhara os registros realizados pelos fiscais
do contrato, de todas as ocorréncias relacionadas a execucéo do contrato e as
medidas adotadas, informando, se for o caso, a autoridade superior aquelas que
ultrapassarem a sua competéncia.

6.9.3. O gestor do contrato emitira documento comprobatorio da avaliacao
realizada pelos fiscais técnico, administrativo e setoriai quanto ao curnprimento de
obrigacties assurnidas pelo contratado, com mencao ao seu desempenho na
execucao contratual. baseado nos indicadores objetivamente definidos e aferidos. e
a eventuais penalidades aplicadas, devendo constar do cadastro de atesto de
cumprimento de obrigacées.

6.9.4. O gestor do contrato tomara providéncias para a formalizacao de
processo administrativo de responsabilizacao para fins de aplicacao de sancées, a
ser conduzido pela comisséo de que trata 0 art. 158 da Lei n9 14.133, de 2021, ou
pelo agente ou pelo setor com competéncia para tal, conforme 0 caso.
6.10. O fiscal administrativo do contrato comunicaré ao gestor do contrato, em
tempo habil, o término do contrato sob sua responsabilidade. com vistas a
tempestiva renovagao ou prorrogagao contratual.
6.11. O gestor do contrato devera elaborara relatorio final com informacoes sobre a
consecucéo dos objetivos que tenham justificado a contratacao e eventuais
condutas a serem adotadas para o aprimoramento das atividades da Administracao.

7. DOS CRITERIOS DE MEDICAO E DE PAGAMENTO
7.1. Os bens seréo recebidos provisoriamente, de forma sumaria, no ato da entrega,
juntamente com a nota fiscal ou instrumento de cobranca equivalente, pe|o(a)
responsavel pelo acompanhamento e fiscalizacao do contrato, para efeito de
posterior verificagao de sua conformidade com as especificagoes constantes neste
Termo de Referéricia e na proposta.
7.2. Os bens poderéo ser rejeitados, no todo ou em parte, quando em desacordo
com as especificacoes constantes neste Termo de Referéncia e na proposta.
devendo ser substituidos no prazo de 03 (trés) dias, a contar da notificacao do
contratado, as suas custas, sem prejuizo da aplicagao das penalidades.
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7.3. O recebimento definitivo ocorrera no prazo de 15"%_q0inz.e.).dias, a contar do
recebimento da nota fiscal ou instrumento de cobranca equivalente pela
Administracao, apos a verificacao da qualidade e quantidade do material e
consequente aceitacao mediante termo detalhado.
7.4. Para as contratacoes decorrentes de despesas cujos valores nao ultrapassem o
limite de que trata o inciso ll "do art. 75- da Lei-n9.14.133, de 2021, o prazo maximo
para o recebimento definitivo sera de até 10 (dez) dias). -
7.5. O prazo para recebimento definitivo podera ser excepcionalmente prorrogado,
de forma justificada, por igual perlodo, quando houver necessidade de diligéncias
para a afericéo do atendimento das exigéncias contratuais. ’
7.6. No caso de controvérsia sobre a execucéo do objeto, quanto a dimenséo,
qualidade e quantidade, devera ser observado o teor do art. 143 da Lei n9 14.133,
de 2021, comunicando-se a empresa para emisséo de Nota Fiscal no que pertine a
parcela incontroversa da execucao do objeto, para efeito de Iiquidacéo e
pagamento.
7.7. O prazo para a solucao, pelo contratado, de inconsisténcias na execucao do
objeto ou de saneamento da nota fiscal ou instrumento de cobranca equivalente.
verificadas pela Administracao durante a analise prévia a liquidacao de despesa.
nao seré computado para os fins do recebimento definitivo.
7.8. O recebimento provisorio ou definitivo nao excluira a responsabilidade civil pela
solidez e pela seguranca do servico nem a responsabilidade ético-profissional pela
perfeita execucao do contrato.
7.9. Recebida a nota fiscal ou instrumento de cobranca equivalente, correré 0 prazo
de dez dias Citeis para fins de Iiquidacéo, na forma desta secao, prorrogaveis por
igual periodo.

7.9.1. O prazo de que trata 0 item anterior seré reduzido a metade,
mantendo-se a possibilidade de prorrogacao, no caso de contratacoes decorrentes
de despesas cujos valores nao ultrapassem o limite de que trata o inciso ll do art.
75 da Lei n9 14.133. de 2021.
7.10. Para fins de liquidacao, quando cablvel, o setor competente devera verificar
se a nota fiscal ou instrumento de cobranca equivalente apresentado expressa os
elementos necessarios e essenciais do documento, tais como:

a) o prazo de validade;
b) a data da emissao;
c) os dados do contrato e do orgao contratante;
d) o perlodo respectivo de execucao do contrato;
e) o valor a pagar; e
f) eventual destaque do valor de retencoes tributarias cabiveis.

7.11. Havenclo erro na apresentacao da nota fiscal ou instrumento de cobranca
equivalente, ou circunsténcia que impeca a liquidacao da despesa, esta ficaré
sobrestada até que o contratado providencie as medidas saneadoras, reiniciando-se
o prazo apos a comprovacao da regularizacao da situacao, sem onus ao
contratante; ~
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7.12. A nota fiscal ou instrumento de cobranca ““ea‘0’iEVa|e.nte devera ser
obrigatoriamente acompanhado da comprovacao da regularidade fiscal, constatada
por meio de consulta junto ao cadastro de fornecedores ou no registro cadastral
unificado disponivel no Portal Nacional de Contratacées Ptiblicas (PNCP) ou. na
impossibilidade de acesso ao referido Sistema, mediante consulta aos sltios
eletronicos oficiais ou a documentacao mencionada no art. 68 da Lei nQ 14.133, de
2021.
7.13. A Administracao devera realizar consulta ao o cadastro de fornecedores ou no
registro cadastral unificado disponlvel no Portal Nacional de Contratacoes Publicas
(PNCP) para:

a) verificar a manutengao das condicoes de habilitacao exigidas no edital;
b) identificar possivel razao que impeca a participacao em licitacao, no

ambito do érgao ou entidade, que implique proibicéo de contratar com o Poder
Publico, bem como ocorréncias impeditivas indiretas.
7.14. Constatando-se, junto o cadastro de fornecedores ou no registro cadastral
unificado disponivel no Portal Nacional de Contratacées PLIDIICBS (PNCP), a situacao
de irreguiaridade do contratado, sera providenciada sua notificacao, por escrito,
para que, no prazo de 5 (cinco) dias uteis, regularize sua situacao ou. no mesmo
prazo. apresente sua defesa. O prazo podera ser prorrogado uma vez, por igual
periodo, a critério do contratante.
7.15. Nao havendo regularizacao ou sendo a defesa considerada improcedente, o
contratante devera comunicar aos orgaos responsaveis pela fiscalizacao da
regularidade fiscal quanto a inadimpléncia do contratado, bem como quanto a
existéncia de pagamento a ser efetuado, para que sejam acionados os meios
pertinentes e necessarios para garantir o recebimento de seus créditos.
7.16. Persistindo a irreguiaridade, o contratante devera adotar as medidas
necessérias a rescisao contratual nos autos do processo administrativo
correspondente. assegurada ao contratado a ampla defesa.
7.17. Havendo a efetiva execucao do objeto, os pagamentos serao realizados
normalmente. até que se decida pela rescisao do contrato, caso o contratado nao
regularize sua situacao junto ao 0 cadastro de fornecedores ou no registro cadastral
unificado disponivel no Portal Nacional de Contratacoes Piliblicas (PNCP).
7.18. Em atendimento ao inciso VI do art. 92 da Lei Federal n9 14.133 de 19 de abril
de 2021, o pagamento ser:-'1 efetuado no prazo de até 10 (dez) dias Citeis contados
da finalizacao da liquidacao da despesa.
7.19. No caso de atraso pelo Contratante, os valores devidos ao contratado seréo
atualizados monetariamente entre o termo final do prazo de pagamento até a data
de sua efetiva realizacao, mediante aplicacao do indice Nacional de Pregos ao
Consumidor Amplo (IPCA) de correcéo monetaria.
7.20. O pagamento sera realizado por meio de ordem bancaria, para crédito em
banco, agéncia e conta corrente indicados pelo contratado.
7.21. Sera considerada data do pagamento o dia em que constar como emitida a
ordem bancaria para pagamento.
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7.22. Quando do pagamento, sera efetuada a retenga'o‘“*tri’b‘utai"ia prevista na
legislacao aplicavel.

7.22.1. lndependentemente do percentual de tributo inserido na planilha.
quando houver, serao retidos na fonte, quando da realizacao do pagamento, os
percentuais estabelecidos na legislacao vigente.
7.23. O contratado regularmente optante pelo Simples Nacional, nos termos da Lei
Complementar n9 123, de 2006, nao sofrera a retencao tributaria quanto aos
impostos e contribuicfies abrangidos por aquele regime. No entanto, o pagamento
ficara condicionado a apresentacao de comprovacéo, por meio de documento
oficial, de que faz jus ao tratamento tributério favorecido previsto na referida Lei
Complementar.
7.24.A antecipacao de pagamento sornente sera permitida se propiciar sensivel
economia de recursos ou se representar condicao indispensavel para a obtencao do
bem ou para a prestacéo do servico. conforme determina o § 19 do art. 145 da lei
Federal n9 14.133/21.

8. DA FORMA E CRITERIOS DE SELEQAO DO FORNECEDOR
8.1. O fornecedor sera selecionado por meio da realizacao de procedimento de
licitacao, na modalidade pregao, sob a forma eletronica, com adocao do critério de
julgamento pelo Menor Preco, por Lote.
8.2. Para fins de habilitacéo, deveré o licitante comprovar os seguintes requisitos:

Habilitacéo juridica
8.3. Pessoa fisica: cédula de identidade (RG) ou documento equivalente que, por
forca de lei, tenha validade para fins de identificacao em todo o territorio nacional;
8.4. Empresario individual: inscricao no Registro Pfiiblico de Empresas Mercantis, a
cargo da junta Comercial da respectiva sede;
8.5. Microempreendedor Individual - MEI: Certificado da Condicao de
Microempreendedor Individual - CCMEI, cuja aceitacéo ficara condicionada a
verificacao da autenticidade no sitio https://www.gov.br/empresas-e-negocios/pt-
br/empreendedor;
8.6. Sociedade empresaria. sociedade limitada unipessoal - SLU ou sociedade
identificada como empresa individual de responsabilidade limitada - EIRELI:
inscricao do ato constitutivo, estatuto ou contrato social no Registro Publico de
Empresas Mercantis, a cargo da Junta Comercial da respectiva sede, acompanhada
de documento comprobatorio de seus administradores;
8.7. Sociedade empresaria estrangeira: portaria de autorizacao de funcionamento
no Brasil, publicada no Diario Oficial da Uniao e arquivada na Junta Comercial da
unidade federativa onde se localizar a filial, agéncia, sucursal ou estabelecimento. a
qual sera considerada como sua sede, conforme lnstrucao Normativa DREI/ME n9
77, de 18 de marco de 2020.
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8.8. Sociedade simples: inscrigao do ato corlstitutivo no P.eqi's3tio Civil de Pessoas
juridicas do local de sua sede. acompanhada de documento comprobatorio de seus
administradores;
8.9. Filial. sucursal ou agéncia de sociedade simples ou empresaria: inscricao do ato
constitutivo da filial, sucursal ou agéncla da sociedade simples ou empresaria,
respectivamente, no Registro Civil das Pessoas Juridicas ou no Registro PUDIICO de
Empresas Mercantis onde opera, com averbacao no Registro onde tem sede a
matriz
8.10. Sociedade cooperativa: ata de fundagao e estatuto social, com a ata da
assembleia que o aprovou, devidamente arquivado na junta Comercial ou inscrito
no Registro Civil das Pessoas juridicas da respectiva sede, além do registro de que
trata o art. 107 da Lei n9 5.764. de 16 de dezembro 1971.
8.11. Agricultor familiar: Declaracao de Aptidao ao Pronaf - DAP ou DAP-P valida. ou.
ainda, outros documentos definidos pela Secretaria Especial de Agricultura Familiar
e do Desenvolvimento Agrario, nos termos do §29 do art. 49 do Decreto n9 10.880.
de 2 de dezembro de 2021.
8.12. Produtor Rural: matrlcula no Cadastro Especlfico do INSS - CEI, que comprove
a qualificacao como produtor rural pessoa fisica, nos termos dos arts. 17 a 19 e 165
da lnstrucao Normativa RFB n9 971, de 13 de novembro de 2009.
8.13. Os documentos apresentados deveréio estar acompanhados de todas as
alteracoes ou da consolidacao respectiva.

Habilitagéo Fiscal, Social e Trabaihista
8.14. Prova de inscricao no Cadastro Nacional de Pessoas jurjidicas (CNPJ) ou no
Cadastro de Pessoas Flsicas (CPF), confornwe o caso;
8.15. Prova de regularidade fiscal perante a Fazenda Nacional. mediante
apresentacao de certidao expedida conjuntamente pela Secretaria da Receita
Federal do Brasil (RFB) e pela Procuradoria-Gera! da Fazenda Nacional (PGFN),
referente a todos os créditos tributarios federais e a Divida Ativa da Uniao (DAU)
por elas administrados, inclusive aqueles relativos a Seguridade Social, nos termos
da Portaria Conjunta n9 1.751. de 02 de outubro de 2014, do Secretario da Receita
Federal do Brasil e da Procuradora-Geral da Fazenda Nacionai.
8.16. Prova de regularidade com o I-undo de Garantia do Tempo de Servico (FGTS);
8.17. Prova de inexisténcia de debitos inadlimplidos perante a justica do Trabalho,
mediante a apresentacao cie certidao riegativa ou positiva corn efeito de negativa,
nos termos do Titulo Vll-A da Corisoli_dacao das Leis do Trabalho, aprovada pelo
Decreto-Lei n9 5.452, de 19 d'e'maio cle 19435 I '
8.18. Prova de inscricao no cadastro ole c.on'ti"ibuintes Estaofual/‘Municipal/Distrital
relativo ao domicllio ou sede do fornecedor“, pertinente aocseu rarno de atividade e
cornpativel corn o objeto'contratu'a_l; I I ' ' ' I 1' '
8.19. Prova de regularidade com a‘ Fazenda Estadual/Municipal/Distrital do domicilio
ou sede do fornecedor, relativa a atividado em cujo__exerci'cio contrata ou concorre;
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8.20. Caso o fornecedor seja considerado lsento dos tributos esfladuals/municipais
ou distritais relacionados ao objeto contratual, devera comprovar tal condicao
mediante a apresentacao de declaracao da Fazenda respectiva do seu domicilio ou
sede. ou outra equivalente, na forma da lei. l ‘- i
8.21. O licitante enquadrado como microempreendedor-individual que pretenda
auferir os beneficios do tratamento diferenciado previstos na Lei. Complementar n9
123, de 2006. estara dispensado. da prova. .de inscricao nos cadastros de
contribuintes est-adual e municipal. 1 - . _ _ . . V

' - . I .

' ' Qualificacéo Econfimitzo‘-‘Fin'a'nceira'.' Y
8.22. Certidao negativa de insolvéncia "ci‘vil"expedida pelo distribuidor do domicilio
ou sede do licitante, caso se trate"de pessoa fisica (alinea "c" do inciso ll do art. 59
da IN Seges/ME n9 116, de 2021) ou de sociedade simples; " I
8.23. Certldao negativa de faléncia expedida pelo distribuidor da sede do licitante
(inciso ll do art. 69 da Lei n9 14.133, de 2021);
8.24. indices de Liquidez Geral (LG), Solvéncia Geral (SG) e Liquidez Corrente (LC),
superiores a 1 (um), comprovados mediante a apresentacéio pelo licitante de
balanco patrimonlal, demonstracao de resultado de exercicio e demais
demonstracdes contabeis dos 2 (dois) Ciltimos exercicios sociais e obtidos pela
aplicacao das seguintes formulas:

l - Liquidez Geral (LG) = (At'ivo'Circulante -l- Realizavel a Longo Prazo) -:-
(Passivo Circulante -l- Passivo Nao Circulante);

ll - Solvéncia Geral (SG) (Atixio Total) -:- (Passivo Circulante -l-Passivo nao
Circuiante); e ‘

lll - Liquidez Corrente (LC) = (Ativo Circuiante) + (Passivo Circulante).
8.25. Caso o licitante apresente resultado inferior ou igual a 1 (um) em qualquer
dos indices de Liquidez Geral (LG), Solvéncia Geral (SG) e Liquidez Corrente (LC),
sera exigido para fins de habilita-;ao capital minimo OU patrimonio liquido minimo
de 5% (cinco por cento) do valor total estimado da contratacao.\ . . . .

8.26. As empresas criadas no e$<erci'_cio financeiro da iicltacao deverao atender a
todas as exigéncias da habilitacao e poderao substituir os demonstrativos contabeis
pelo balanco de abertura (§19 do art. 65 da L6! n9 14.133, de 2021).
8.27. O balanco patrimonial, demonstracaode resultado de exerclcio e demais
demonstracoes contabeis limitar-se-'€:§o ao .L'iltimo' exercicio no caso de a pessoa
juridlca ter sido constitulda ha menos de 2 (dois) anos (§ 69 do art. 69 da Lei n9
14.133. de 2021). . ' ' -' 7

8.27.1. No caso de fornecimento de bens para pronta entrega, nao seré
exigida da microernpresa’ ou da"empresa de pequeno porte a apresentacao de
balanco pEif.|'Il'T10_i‘lI8Id0'l§Itii‘ilO_9/(€_>TClC§0SOCIBI. ' I '
8.28. O atendimento dos indices economicos previstos neste item devera ser
atestado mediante declaracéo assinada por profissional halt-iiltaclo da area contabil,
apresentacla pelo licitante. ' '
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8.29. Comprovagao de aptidéo para 0 fornecim_ento‘"~.-»d.e. .be'ns similares de
complexidade tecnolégica e operaciona-I equivalente ou superior corn o objeto desta
contratagao, ou com-0 item perti.nent‘e‘, por meio da apresedtagao de certidées ou
atestados, por pessoas juridicas de direi,to,_p£iblico ou privado , ou regularmente
emitido(s) pelo conselho profissional c_ompetente..quan.do for 0 caso.
8.30. Os atestados de capacidade técnica poderéo serapresentados em nome da
matriz ou da filial do fornecedor.
8.31. O licitante disponibilizara todas as inforrnagoes. necessarias a comprovagéo da
legitimidade dos -ateostados, apresentando, quando. solici-tado pela Administragao,
copia do contrato que deu suporte é -contratagao,’ enderego atual da contratante e
local em que foi executado 0 objeto contratado, dentre outros documentos.

9. DA ATA DE REGISTRO DE PRECOS
9.1.0 controle e 0 gerenciamento das atas de registro de pregos serao realizados
pelo orgao gerenciador, quanto a: p . . _

I - os quantitativos e os saldos;
ll - as solicitagoes de adesao; e
Ill - o remanejamento das quantidades.

9.2.0s pregos registrados poderao ser alterados ou atualizados em decorréncia de
eventual redugao dos pregos praticados no mercado ou de fato que eieve 0 custo
dos bens, das obras ou dos servigos registrados, nas seguintes situagoes (art. 25 do
Decreto n9 11.462/2023):

9.2.1. em caso de forga maior, caso fortuito ou fato do principe ou em
decorréncia de fatos imprevisiveis ou previsiveis de consequéncias incalculéveis,
que inviabilizern a execugéo da ata tal como pactuada, nos termos do disposto na
alinea “d” do inciso ll do caput do art. 124 da Lei n~‘! 14.133, dc-2 2021;

9.2.2. em caso de criagéo, alteragao ou extingao de quaisquer tributos ou
encargos legais ou superveniéncia de disposigoes iegais, com comprovada
repercussao sobre os pregos registrados;

9.2.3. seréio reajustados os pregos registrados, respeitada a contagem da
anuaiidade e o indice previsto para a contratagao; ou

9.2.4. poderao ser repactuados.,a pedido do interessado. conforme critérios
definidos para a contratagéo.
9.3. A contratagao corn os fornecedores registrados na ata sera formalizada pelo
érgéo ou pela entidade interessada por meio de instrumento contratual, emissao de
nota de empenho cie despesa, autorizagao de compra ou outro instrumento habil,
conforme 0 disposto no art. 95 da Lei n9 14.133, de 2021.

9.3.1. Os instrumentos acima especificados seréo assinados no prazo de
validade da ata de registro de pregos.
9.4. Os contratos decorrentes c‘-.2 sistema de registro de pregos poderao ser
alterados, observado o disposto no art. 124 da Lei n9 14.133, de 2021.
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9.5. A vigéncia dos contratos decorrentes do sistema de re‘gistro”de pregos sera
estabelecida no edital , observado 0 disposto no art. 105 da Lei n‘! 14.133, de 2021.

10. DA DISPONIBILIDADE ORQAMENTARIA
10.1.A indicagéo da disponibilidade de créditos orqamentarios somente seré exigida
para a formalizagéo do contrato ou de outro instrumento habil.
102. A dotagao relativa aos exercicios financeiros subsequentes seré indicada apos
aprovagao da Lei Orgamentéria respectiva e liberagao dos créditos
correspondentes, mediante apostilarnento.

Senador Pompeu/CE.
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